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RESUMEN

Los objetivos de la presente tesis de nombre “DISENO DE CENTRO
TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY — PUNCHANA — ANO
2021” son elaborar el proyecto arquitecténico de un centro turistico
gastrondmico para mejorar los servicios actuales destinados a la
gastronomia y fortalecer la vida colectiva, ofreciendo una solucion ordenada
y comoda a los usuarios locales y visitantes.

Asi mismo, se busca proponer una tipologia que se convierta en un atractor

urbano que represente la oferta gastronémica del distrito.

Para conseguir que la tesis planteada lograra estos objetivos, se realizé un
analisis previo de investigacion de las caracteristicas del area del proyecto,
para asi pasar a un diagnostico y finalizar con una propuesta acorde a las

necesidades de los usuarios.

En cuanto a las conclusiones del proyecto obtuvimos que:

Que Iquitos como capital de la region, siendo una ciudad tan importante para
la amazonia, deberia pensar en generar mas atractores de caracter turisticos
orientados a la gastronomia y cultura en general en cada uno de los 4
distritos de la ciudad, para poder evitar el centralismo en un solo distrito,
fortalecer la vida colectiva y al mismo tiempo apoyar con un crecimiento

orientado y organizado.

Palabras clave: centro turistico, turismo, gastronomia.
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INTRODUCCION

Loreto llego a ser considerado la capital del estado; y es ahora un centro turistico
importante del Peru. El aire de antiguo poblado que tiene Loreto atrae

especialmente al turismo extranjero.

A pesar de que Iquitos es un Lugar pequefio, éste ofrece una gran variedad de
actividades a realizar que van desde el ecoturismo, la aventura y el comercio.
Iquitos capital de Loreto, es el principal puerto fluvial sobre el rio Amazonas y la

ciudad mas grande de la selva peruana.

Iquitos es considerada una zona humeda tropical, como nucleo y capital del
departamento de Loreto, Bellavista Nanay es uno de los lugares mas visitados
turisticamente, pero debido al déficit de equipamiento turistico/comercial
adecuado en la zona, no es posible un intercambio de servicio comercial
ordenado que cumplan los niveles de confort acuerdos para los visitantes
debido a la zona en la que se encuentra sin contar con una infraestructura

destinada a ese propaosito.

Los Comercios existen desde hace muchos afos, cuando la sociedad
organizada comprendid que era necesario establecer dias, horarios y locales

apropiados.

La Infraestructura, de Centro Turistico Gastronémico Bellavista Nanay, aplicada
en el tropico humedo sera un sitio con caracteristica comercial, el cual ayudara
a mejorar el desarrollo de la ciudad, estara situado en Bellavista Nanay, Distrito
de Punchana, al norte de Iquitos (10 minutos en moto taxi). En el margen
derecho del rio Nanay, del cual zarpan embarcaciones hacia diferentes

destinos.
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CAPITULO 1:

PLAN DE INVESTIGACION
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1.1. JUSTIFICACION

La ciudad de lquitos sufre escasez de equipamiento adecuado para la actividad
gastrondmica en Bellavista Nanay, por lo tanto, con la propuesta del “CENTRO
TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY” proponemos que estos
se desarrollen respetando las variables, condicionantes arquitectonicas vy
ambientales, que particularmente en climas tropicales humedos, éste es uno de
los problemas que mas se presentan y Bellavista Nanay no es la excepcion. Asi
mismo las autoridades permiten que la informalidad y el desorden imperen en
estos lugares, quedando desplazada la planificacion del territorio de manera
adecuada donde todos los actores sociales, legales, fisicos y urbanisticos

deberian de coexistir.

La evidente falta de estos espacios apropiados para el desarrollo de actividades
y de intercambio social, comercial y gastronémico en el Distrito de Punchana,
hace necesario que se elabore el proyecto de equipamiento “Centro Turistico
Gastrondmico Bellavista Nanay”, aplicada en el trépico humedo, ya que existe

un déficit en este tipo de Infraestructura en la ciudad de lquitos.

UNIVERSIDAD CIENTIFICA DEL PERU - FACULTAD DE ARQUITECTURA Y URBANISMO
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PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA

La Arquitectura Urbana, es uno de los aspectos que caracteriza a una cultura,

que ha dejado su huella y legado, que trasciende a través del tiempo.

El principal problema del presente proyecto esta basado en la carencia e
inexistencia de un Centro Turistico Gastronémico en la ciudad de Iquitos,
habiendo escasez de equipamiento adecuado para la oferta gastronémica
teniendo como foco al distrito de Punchana, este problema es causado por
la falta de espacios donde se pueda desarrollar y exponer nuestra

gastronomia de manera adecuada.

Actualmente Bellavista se encuentra en un estado de abandono, ésta posee
una falta total de organizacion, generando el desorden en la ubicacion de
sus puestos y al mismo tiempo incomodidad en los transeuntes (usuarios

finales) y entre los mismos vendedores (usuarios intermedios).

Debido a esta falta de orden encontrado en este centro de servicio, se
genera también la falta de salubridad, dejando una mala imagen hacia
nosotros por parte de los turistas debido a la falta de orden e higiene en el

manejo de nuestros alimentos.

En otro punto también encontramos la falta de estacionamientos o una
mejor gestion en el manejo de los vehiculos para ingresar a la zona,

acompafnado con la inseguridad que esto provoca.
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1.3. OBJETIVOS

1.3.1. GENERALES

o Elaborar el proyecto arquitectonico de un Centro Turistico Gastrondmico en
Bellavista Nanay - Distrito de Punchana, mejorando los servicios destinados
a la gastronomia, que ofrezca una solucién ordenada, segura y cémoda al
usuario local y visitante.

o Proponer una tipologia que se convierta en un atractor urbano que
represente la oferta gastrondmica del distrito; donde confluyan los

ciudadanos para fortalecer su vida colectiva.

1.3.2. ESPECIFICOS

o Optimizar las condiciones y la calidad de servicio de los establecimientos

gastrondémicos.

o Proponer un proyecto arquitecténico sobre la base de las caracteristicas
del contexto, las aspiraciones de los usuarios, los parametros normativos

y los recursos tecnolégicos actuales.

1.4. FORMULACION DE LA HIPOTESIS

o El Centro Turistico Gastrondmico en Bellavista Nanay - Distrito de
Punchana, mejorara los servicios destinados al turismo y ayudara al orden

y seguridad de la poblacion peruana y/o extrajera.
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CAPITULO 2:

MARCO TEORICO Y CONCEPTUAL
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2.1. GLOSARIO DE TERMINOS BASICOS:

e Bar: Recinto del restaurante, caracterizado por contar con una barra o
mostrador, destinado al servicio de bebidas de diversa indole y otros.

e Barman: Persona encargada de la preparacién y presentacion de
bebidas de diversa indole, en el bar.

e Chef ejecutivo: Es aquel que tiene un conocimiento extenso y
experiencia dentro del ramo y se encarga de crear e innovar platillos
que sus cocineros reproduciran, ademas de coordinarlos.

e Chef pastelero: Posee conocimiento experto en su area, planea y
desarrolla junto con sus asistentes el menu de postres, pasteleria y
panaderia

e Cocinero: Es el profesional o la persona que cocina por oficio y
profesion. Las funciones en la cocina estan categorizadas, en funcion
de los conocimientos y las especialidades de cada uno de los tipos de
cocinero.

e Cocinero ayudante: Auxiliar y cocinero en aprendizaje.

¢ Mozo: Persona que se encarga de atender a los clientes en el comedor.

e Personal de recepcién: El encargado de la atencién inicial de los
clientes del restaurante.

¢ Personal subalterno: Personal encargado de la preparacion de los
alimentos y de seguir todas las instrucciones del chef o del jefe de
cocina.

e Personal de servicio: Personal de limpieza, mantenimiento vy
seguridad.

e Restaurante: Establecimiento que expende comidas y bebidas al
publico, preparadas en el mismo local, prestando el servicio en las
condiciones que sefala el presente Reglamento Nacional de

Edificaciones y de acuerdo con las normas sanitarias correspondientes.
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e Sub chef: Persona que, en ausencia del chef, desempefia la funcion de

jefe de cocina.

2.2. DEFINICION DE COMERCIO:

El término comercio proviene del concepto latino commerciumy se refiere a
la transaccion que se lleva a cabo con el objetivo de comprar o vender un
producto. También se denomina comercio al local
comercial, negocio, botica o tienda, y al grupo social conformado por los

comerciantes.

El comercio, en otras palabras, es una actividad social y econémica que implica
la adquisicion y el traspaso de mercancias. Quien participa de un acto de
comercio puede comprar el producto para hacer un uso directo de él, para
revenderlo o para transformarlo. En general, esta operacion mercantil implica la
entrega de una cosa para recibir, en contraprestacion, otra de valor semejante.

El medio de intercambio en el comercio suele ser el dinero.

Comerciante es aquella persona, ya sea juridica o fisica, que vive del comercio.

Por lo tanto, la actividad comercial constituye su sustento de vida.

Existen distintas clases de comercio segun sus caracteristicas. El comercio
minorista (también conocido como comercio al por menor) se lleva a cabo entre
el vendedor y el consumidor final (la persona que adquiere el producto para

utilizarlo o consumirlo).

En el comercio mayorista (o comercio al por mayor), en cambio, el comprador
no es quien consume o usa el producto adquirido. Su intencion es poder
concretar una venta posterior del mismo producto, a un precio mas alto del

pagado.

Recuperado de: https://definicion.de/comercio/

UNIVERSIDAD CIENTIFICA DEL PERU - FACULTAD DE ARQUITECTURA Y URBANISMO
| 18


https://definicion.de/comercio/

"DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY — PUNCHANA -

ANO 2021~

2.3. DEFINICION DE TURISMO GASTRONOMICO

2.3.1. HISTORIA:

Ya en Europa en el siglo Xlll, se empezaron a realizar las primeras guias
gastrondmicas, que eran una relacion de las mejores posadas y restaurantes.
Estas guias eran realizadas por los famosos "gourmets" o "gastronomers",
personas de muy grande apetito que se dedicaban en clasificar los restaurantes,
el mas famoso fue "Kurnonsky" en Amberes, dedicado exclusivamente a la
cocina francesa. El gran Curnosky (de nombre original Maurice Edmond
Sailland) fue nombrado el "principe de los gastrénomos" en 1927 se dedicé a
viajar por diversos lugares de Francia con un conjunto de amigos y aficionados

a la gastronomia.

2.3.2. ORIGEN:

En la actualidad existen varias rutas gastronémicas en el mundo dedicadas a
diversos tipos de comida o insumos, por ejemplo: Ruta del jamén Ibérico
en Espafia, ruta de los quesos de cabra, ruta de la tenca, ruta de las frutas y los
licores, ruta de los vinos, la ruta de los nuggets, etc. En los que se eligen temas
culinarios que remarcan la identidad de la ruta, se promueve la venta de un
producto alimenticio (marketing), se desarrolla una economia local, se
promueve la cultura e identidad de una region. El turismo gastronémico esta
asociado generalmente a otras actividades que lo complementan, tal y como

puede ser el turismo rural.

2.3.3. OBJETIVOS DEL TURISMO GASTRONOMICO:

v

Conocer y experimentar determinados tipos de comidas y bebidas particulares
de una region.

Dar a conocer las especialidades gastrondmicas que se preparan con motivos o
en fechas especiales y que coinciden con fiestas civicas o culturales de

importancia local y/o nacional 6 porque son de temporada.
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v/ Saber de ingredientes e incluso que el mismo turista aprenda a preparar los
platillos para ser sorprendido al descubrir nuevas sensaciones y experiencias

culinarias.

2.3.4. CARACTERISTICAS:

v El turismo gastronémico se presenta como una nueva opcion para adentrarse
en el mundo de los sabores y el cual esta dirigido tanto a personas conocedoras
del arte del buen comer (chefs o gourmets) como a todo tipo de gente dispuesta
a experimentar una nueva aventura culinaria.

v' Entre las actividades que contempla este sector se encuentran la asistencia a
restaurantes donde se sirven platillos tipicos, visita a mercados y tiendas de
venta de productos alimenticios, observar o incluso cocinar en una de las casas
de los lugarefios, asi como la participacion en fiestas locales donde la comida
es uno de los invitados principales.

v' Cabe destacar que este sector turistico se asocia perfecta y generalmente a

otras actividades que forman parte del turismo rural.
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2.4. TURISMO GASTRONOMICO EN EL PERU

El numero de turistas que visitan nuestro pais se incrementa de manera
exponencial. El 12% de ellos, segun estadisticas de PROMPERU, asegura que
la gastronomia fue uno de los aspectos que influyo6 en la eleccion del Perd como

destino y que mas del 95% se encontraba satisfecho con la calidad de la comida.

Encuestas realizadas entre turistas indican que mas del 90% considero la
comida peruana entre buena y muy buena. La gastronomia ha sido incorporada
como componente fundamental de la promocién del turismo en varios paises
como Francia, Espafia, Italia o Tailandia. Por lo que en nuestro pais APEGA
tiene como primer objetivo el de consolidar a Lima como Capital Gastronémica
de América Latina. Ya que Lima representa una variedad de cocinas,
enriquecida con el flujo de migrantes de las regiones y del extranjero (europeos,
africanos, chinos, japoneses) a la capital. Ademas, ofrece, una oferta variada
de productos que incluye la alta cocina y potajes populares. Asimismo, se han
producido avances en esta direccién como la realizacion anual de Mistura y la
expansion de restaurantes de buena calidad. También hay una serie de
proyectos para hacer mas atractivo el turismo gastronémico dentro de los
principales estan: recuperacion del Mercado Central Ramoén Castilla,
relanzamiento del barrio chino o mejora de las ferias agropecuarias y
gastrondmicas. Apega par el afno 2021 ha planeado un proyecto estratégico
para convertir a Mistura en la feria gastronémica lider en el mundo. Ya que en
el 2011 dio un gran avance. Llegaron a Lima los chefs mas influyentes del
planeta, conformado por el catalan Ferran Adria, Rene Redzepi (Dinamarca),
Yukio Hattori (Japon), Massimo Bottura (ltalia), Michel Bras (Francia), Alex Atala
(Brasil). La concertacion de varios actores incluyendo operadores de turismo,
hoteles, empresarios gastronémicos, MINCETUR, Cancilleria y Municipalidad
de Lima se unieron para dar un gran salto y hacer de Mistura una feria mundial
de primer nivel. El Ministerio de Produccion esta por iniciar, con recursos de

Fondo-empleo, un programa de fortalecimiento y generacion de empleo que
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tiene como tarea el mejoramiento de la calidad de la oferta gastronémica

regional en Arequipa, Ayacucho, Cusco, La Libertad y Lambayeque.

Para impulsar el turismo gastronémico extranjero al Peru hace falta implementar
un sistema de distribucion de la produccion editorial gastronomica en el
extranjero y propiciar la edicion de materiales en inglés y otros idiomas. Cabria
también pensar en alianzas estratégicas con las mas prestigiosas casas

editoriales internacionales de libros gastronomicos.

2.5. TIPOLOGIA DE INSTRUCCION GASTRONOMICA:

2.5.1. DEFINICION:

2.5.1.1. GASTRONOMIA:
La gastronomia (del griego yaoTpovopia [gastronomia]) es el estudio de la

relacion del ser humano con su alimentacion y su medio ambiente o entorno.
El gastronomo es el profesional que se encarga de este arte. A menudo se cree
errbneamente que el término gastronomia unicamente tiene relacién con el arte
culinario y la cuberteria en torno a una mesa. Sin embargo, ésta es una pequefia
parte del campo de estudio de dicha disciplina: no siempre se puede afirmar
gue un cocinero es un gastronomo. La gastronomia estudia varios componentes

culturales, tomando como eje central la comida.

2.5.1.2. ARTE CULINARIO:
Es la forma creativa de preparar los alimentos y depende mucho de la cultura,

en términos de conocimientos respecto alos alimentos, su forma de prepararlos,
asi como de los rituales sociales establecidos alrededor de la comida. No hay
que confundirlo con gastronomia, que englobaria a esta en un campo mas

general dedicado a todo lo relacionado con la cocina.

Recuperado de: https://es.wikipedia.org/wiki/Gastronom%C3%ADa
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Existe un arte culinario caracteristico en cada pueblo, cultura y region. Hoy en
dia con el fendbmeno de la globalizacion, con la continua comunicacion de
millones de personas y la influencia de los medios de comunicacion, asi como
del comercio han conducido a un mayor conocimiento y aprecio de las cocinas
foraneas, y una mayor facilidad para acceder a su preparacion. Sin embargo,
una gran mayoria de esas recetas y sus variaciones tienen sus origenes en
las cocinas tradicionales desarrolladas a lo largo de mucho tiempo, con rituales
de preparacion transmitidos a lo largo de muchas generaciones.

La cocina tradicional es un arte fundamentalmente social, con caracteres locales
y tradicionales, pero la sociedad moderna ha conseguido facilitar su
elaboracién, apoyado por la facil adquisicidén de materias primas que se cultivan,
a veces, a miles de kildmetros de distancia. Es importante, en la cocina

moderna, esta base de distintos origenes étnicos y culturales.

2.5.1.3. INSTITUTO GASTRONOMICO:
Es la institucion de instruccion en cocina profesional, donde se propone

contribuir a la capacitacion y generar conocimiento respecto del arte culinario,
En el Peru la creacién de los institutos de educacién superior se rige por la Ley
29394 de julio de 2009 por la MINEDU.

El desempefio de cada institucién esta sujeta a la evaluacion del Consejo de
Evaluacion, Acreditacion y Certificacidon de la Calidad de la Educacion Superior
No Universitaria.

Niveles de formacion: Técnico: 4 semestre

Profesional Técnico a nombre de la Nacién: 6 semestres Profesional: De

acuerdo a las instituciones.

2.5.1.4. INFRAESTRUCTURA

El término infraestructura deriva de raices latinas, con componentes |éxicos
como, el prefijo “infra” que significa “debajo”, ademas de la palabra “estructura”
que alude a las partes o esqueleto que sostiene un edificio y que proviene del
latin “structGra”. En términos generales o sociales infraestructura puede
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definirse como la base o fundacion que sustenta, soporta o sostiene una
organizacion. Por ende, el diccionario de la real academia espafola expone el
vocablo como aquel grupo de elementos o servicios que son necesario o
considerados necesarios para la invencion o produccion y marcha de una dada
organizacion; aqui se habla por ejemplo de una infraestructura econdmica,
aérea, social entre otras. Otra posible acepcion del vocablo segun este
diccionario es utilizada para describir una parte de una determinada

construccidon que se encuentra bajo el nivel del suelo.

ANALISIS DE GUIA PARA EL DESARROLLO DE TURISMO
GASTRONOMICO

2.6.1. PLANIFICACION Y GESTION DEL TURISMO GASTRONOMICO EN EL TERRITORIO:

La competitividad de un destino turistico se construye a partir de la planificacion y
gestion estratégica de las ventajas comparativas y competitivas y se basa en la
creacion de productos diferenciados de alta calidad que generan experiencias y
valor agregado para el turista.

La adecuada planificacion es una condicion necesaria para incrementar la
competitividad de los destinos turisticos, asi como para maximizar los
impactos positivos del turismo, minimizar los negativos, anticipar los cambios en
las necesidades y gustos de la demanda reorientando la  oferta, reducir las
deficiencias del destino, luchar contra la estacionalidad, etc.

Cuando en la politica turistica de un destino se plantea como prioridad trabajar en
impulsar el atractivo de la cultura gastrondmica, se hace imprescindible la
formulacion de un Plan Estratégico de Turismo Gastronémico.

Recuperado de: https://conceptodefinicion.de/infraestructura/

UNIVERSIDAD CIENTIFICA DEL PERU - FACULTAD DE ARQUITECTURA Y URBANISMO

| 24


https://conceptodefinicion.de/nivel/
https://conceptodefinicion.de/suelo/
https://conceptodefinicion.de/infraestructura/

“DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY — PUNCHANA -
ANO 2021~

Este tipo de planes deben ser entendidos como instrumentos que permiten
establecer las bases y disefiar estrategias de actuacion futura en materia de
turismo gastronomico en el destino. Constituyen ademas el marco de referencia
para todas las actuaciones a realizar por todos los actores involucrados con un
horizonte temporal determinado para impulsar esta tipologia turistica.

Se trata por tanto de un documento que, en base a la realidad y potencialidad del
destino:

— marca el rumbo en materia de desarrollo y marketing del turismo gastronémico,

— debe ser flexible y estar abierto a modificaciones en el tiempo si el escenario
asi lo requiere, y que, ademas

— debe ser compartido y consensuado con los agentes del ecosistema de turismo
gastrondmico del destino.

Por tanto, un Plan Estratégico de Turismo Gastronémico se plantea como:

v' Herramienta planificadora que, desde el reconocimiento de la
situacion de partida y diagndstico que traslada a la realidad las
percepciones y necesidades del sector implicado, sir ve para definir y
concretar las principales lineas estratégicas de actuacion que permitan
alcanzar al destino el escenario deseado como destino de turismo
gastrondmico, y como.

v Estrategia integrada y coherente con la estrategia turistica general del
destino y con otras herramientas de planificacion y en coordinacién con
las actuaciones de otros organismos y entidades, en funcion del ambito
geografico de actuacion de la ANT u OGD.

La planificacion del turismo gastronémico no difiere sustancialmente de la
planificacion de cualquier otro producto o segmento turistico, ni en cuanto a
funcionalidad, ni en lo relativo al proceso de trabajo, aunque si en cuanto al amplio
y diverso abanico de actores que deben participar en su elaboracion.
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El desarrollo metodolégico que se seguira en el disefioy redaccion de un
Plan Estratégico de Turismo Gastronomico sigue una metodologia clasica que
debe incorporar mecanismos de participacion de los agentes relacionados con la

actividad, y que se concreta de manera general en las siguientes grandes fases:

Fase previa: lanzamiento del proyecto. En ésta se define el equipo de trabajo,
alcance, y metodologia del proyecto, los principales hitos y el cronograma de

trabajo.

Fase I: andlisis y diagnostico de la situacion actual. Fase orientada al conocimiento
del contexto turistico del destino, de la situacion actual y potencial de la actividad
turistica relacionada con la gastronomia en el territorio, y a poder identificar sus
déficits y potencialidades. Este diagndstico tiene en cuenta la identificacion de las
condiciones favorables y desfavorables que afectan a la actividad turistica
gastrondmica que seran tratadas durante el proceso de planificacion. Para ello,

entre otros aspectos se analizara:
1. Desde el punto de vista interno:
— contexto territorial y turistico del producto turistico gastronémico,
— inventario y evaluacion de todos los recursos gastronémicos,
— analisis de la oferta turistica y su componente gastronémico,
— analisis de la promocion y el marketing del turismo gastronémico,

identificacion de agentes que forman par te del modelo turistico gastronémico,
e

— identificacion de los productos, enclaves y espacios de turismo
gastrondmico de especial valor o valor diferencial.

2. Desde el punto de vista externo:
— analisis de las tendencias (turismo, alimentacion, gestion de la restauracion,

turismo gastronémico),
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— analisis de la demanda real y potencial de turismo gastronémico,
— analisis del posicionamiento gastronomico del destino, y

— analisis de los competidores.

Fase Il: formulacion estratégica del Plan. Una fase compleja pero clave y
elemento determinante en la definicion del camino a seguir para el logro de los
objetivos establecidos, que se elabora a partir de la fase previa de diagnostico y en
la que es fundamental la participacion y consenso entre actores, incluida la
comunidad local. En base a todo ello, se propondran unas recomendaciones
estratégicas de futuro del turismo gastronémico para el destino, que deberan
permitir visualizar el escenario deseado en relacion a las areas de intervencion
para conseguir incrementar la competitividad del destino, y como éste debe
proyectarse en los principales mercados y a los diferentes publicos objetivo,
para conseguir que el desarrollo vy crecimiento sostenible del turismo
gastrondmico revierta en el territorio en su conjunto y en el sector directamente

implicado asi como de las comunidades locales.

Fase lll: planificacion operativa. Esta fase define los programas y prioriza las
actuaciones que son precisas realizar para avanzar en la construccion del destino
gastrondmico. Esto pasa por plantear un Plan Operativo de Desarrollo y un Plan
Operativo de Marketing que permita desarrollar todo el potencial turistico-
gastrondmico del territorio de manera que aporte beneficios para todas las partes

implicadas.

Fase IV: etapa de comunicacion y difusién del Plan. Fase en la que se hace
participe y se da a conocer externamente el Plan a todos los actores implicados,
tanto al sector como a la ciudadania y a los canales de comunicacion que nos

enlazan con el turista potencial.

Recuperado de: Guia para el Desarrollo de Turismo Gastronémico
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2.6.2. CREANDO EXPERIENCIAS MEMORABLES: ASEGURANDO SERVICIOS DE CALIDAD:

La experiencia del viaje ha cambiado y no se limita a los dias del desplazamiento,
sino que comienza mucho antes, con la preparacion (el turista se inspira, se
informa, busca, compara y compra), y termina cuando valora y comparte sus
experiencias a través de las redes sociales.

Los actores clave del sector turistico estan empezando a humanizar la forma en que
se comunican, reemplazando el patrimonio y las vistas con la promesa de
experiencias inolvidables y enfocando su mensaje en la oportunidad de conectarse
con otros.

El turismo gastrondmico ha sido siempre experiencial, pero hoy en dia mas que
nunca es necesario que las propuestas destaquen por su creatividad, originalidad,
sensibilidad y singularidad y que despierten sentimientos y emociones. Se trata de
enamorar al cliente, de proporcionarle momentos memorables e inolvidables, de
involucrarle de manera absolutamente personal y de que disfrute con los cinco
sentidos.

Los destinos en un entorno globalizado se enfrentan al reto de desarrollar
productos turisticos gastronémicos con un enfoque claramente experiencial, que
sean capaces de brindar respuestas a las necesidades de turistas cada vez mas
exigentes, con expectativas mas especificas y que buscan experiencias auténticas,
significativas, unicas y memorables.

Recuperado de: Guia para el Desarrollo de Turismo Gastronémico
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En las sociedades avanzadas, la alimentacién ha pasado de ser una mera
necesidad fisiolégica a convertirse en una actividad mas aspiracional, y esta
adquiriendo asimismo un caracter extraordinario dentro de lo cotidiano. Esta
tendencia hace referencia a los productos alimentarios que persiguen generar un
impacto que active los cinco sentidos del consumidor, generando una experiencia
sensorial interna y plena. Se busca provocar sensaciones originales y diferentes,
asociadas intimamente al placer. Por tanto, sera necesario desarrollar espacios y
destinos cuidados, atractivos y embellecidos que fomenten el disfrute del sentido
de la vista y otros sentidos y que de gusto recorrer o visitar.

Algunos autores, consideran que las experiencias turisticas memorables son
aquellas que cumplen los siguientes requisitos:

ofrecen un caracter auténtico, diferencial, innovador,

— desarrollan un entorno o escenario singular,
— presentan un acceso limitado,

— permiten la socializacion o interaccion con el entorno,

— promueven un alto potencial de aprendizaje,

Piramide de las necesidades (N): tipo de producto servicio turistico

Imagen N°01

Fuente: Guia para el Desarrollo de Turismo Gastronémico
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La calidad de un destino turistico es el resultado de un proceso que implica la
satisfaccion de todas las necesidades, requisitos y expectativas del consumidor con
respecto a los productos y ser vicios turisticos, a un precio aceptable, de
conformidad con unas condiciones contractuales mutuamente acordadas, y
factores subyacentes implicitos, tales como la  seguridad, la higiene, la
accesibilidad, la comunicacion, la infraestructura y las instalaciones y ser vicios
publicos.

La gestién de la calidad se sustenta en procesos de mejora continua en las
empresas y destinos turisticos, en los que todos los ser vicios acreditan un nivel de
alta satisfaccion de las expectativas y necesidades de los turistas.

Hoy, ofrecer experiencias de calidad es un requisito indispensable para ser
competitivo en el sector turistico. Los destinos deben incorporar el concepto de
mejora continua de la calidad de la oferta gastronémica, no sélo por las demandas
de los turistas, sino porque se asume que un aumento en la calidad representa un
aumento en los ingresos.

Los destinos que quieren impulsar el turismo gastrondmico se ven obligados a
trabajar en varios niveles en el ambito de la calidad:

la proteccién y el reconocimiento de los productos autoctonos,

el desarrollo de una oferta competitiva y experiencial,

la profesionalidad de los recursos humanos en el conjunto de la cadena de
valor del turismo gastrondmico, a través de la formacién y el reciclaje,

la acogida y proteccién del consumidor, con el objeto de aumentar la satisfaccion
de los visitantes, y

el establecimiento y aplicacion de una metodologia para identificar e interpretar
el nivel de satisfaccién de los turistas.

Recuperado de: Guia para el Desarrollo de Turismo Gastronémico
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Algunas posibles acciones en este sentido se concretarian en:

— implementacion y promocidn de distintivos de calidad,

— certificacion y promocion de los productos, productores agroalimentarios
y de los restaurantes, y

— renovacion y actualizacion de las tradiciones culturales y gastronomicas.
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CAPITULO 3:

MARCO LEGAL
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3.1. MARCO NORMATIVO
Reglamento nacional de Edificacion
NORMA A.010 - condiciones generales de diseno
Requisitos de ventilacion y acondicionamiento ambiental

Articulo 51.-Todos los ambientes deberan tener al menos un vano que permita
la entrada de aire desde el exterior. Los ambientes destinados a servicios
sanitarios, pasajes de circulacion, depdsitos y almacenamiento o donde se
realicen actividades en los que ingresen personas de manera eventual, podran
tener una solucién de ventilacion mecanica a través de ductos exclusivos u otros

ambientes.

Articulo 52. - Los elementos de ventilacion de los ambientes deberan tener los

siguientes requisitos:

A. El area de abertura del vano hacia el exterior no sera inferior al 5% de
la superficie de la habitacion que se ventila.
B. Los servicios sanitarios, almacenes y depdsitos pueden ser ventilados
por medios mecanicos o mediante ductos de ventilacion.
Articulo 53. - Los ambientes que en su condicién de funcionamiento normal
no tengan ventilacion directa hacia el exterior, deberan contar con un sistema

mecanico de renovacion de aire.

Articulo 54.- Los sistemas de aire acondicionado proveeran aire a una
temperatura de 24° C = 2° C, medida en bulbo seco y una humedad relativa
de 50% + 5%. Los sistemas tendran filtros mecanicos de fibra de vidrio para

tener una adecuada limpieza Del aire.

En loslocales en que se instale un sistema de aire acondicionado, que requiera
condiciones herméticas, se instalaran rejillas de ventilacion de emergencia
hacia areas exteriores con un area cuando menos del 2% del area del
ambiente, o bien contar con un sistema de generacion de energia eléctrica de

emergencia suficiente para mantener el sistema de aire acondicionado
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funcionando en condiciones normales o hasta permitir la evacuacion de la

edificacion.

Articulo 55.- Los ambientes deberan contar con un grado de aislamiento
térmico y acustico, del exterior, considerando la localizacién de la edificacion,
que le permita el uso 6ptimo, de acuerdo con la funciéon que se desarrollara en

el.

Articulo 56.- Los requisitos para lograr un suficiente aislamiento térmico, en
zonas donde la temperatura descienda por debajo de los 12 grados Celsius,

seran los siguientes:

Los paramentos exteriores deberan ejecutarse con materiales aislantes que
permitan mantener el nivel de confort al interior de los ambientes, bien sea por

medios mecanicos o naturales.

A. Las puertas y ventanas al exterior deberan permitir un cierre

hermético.

Articulo 57. - Los ambientes en los que se desarrollen funciones generadoras de
ruido, deben ser aislados de manera que no interfieran con las funciones que

se desarrollen en las edificaciones vecinas.

Articulo 58.- Todas las instalaciones mecanicas, cuyo funcionamiento pueda
producir ruidos o vibraciones molestas a los ocupantes de una edificacion,
deberan estar dotados de los dispositivos que aislen las vibraciones de la
estructura, y contar con el aislamiento acustico que evite la transmision de

ruidos molestos hacia el exterior.
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Reglamento nacional de Edificacion
NORMA A.070 - COMERCIO
CAPITULO | “Aspecto Generales”.

Articulo 1.- Se denomina edificacion comercial a toda construccion destinada
a desarrollar actividades cuya finalidad es la comercializacion de bienes o

servicios.

La presente norma se complementa con las normas de los Reglamentos
especificos que para determinadas comerciales han expedido los Sectores
correspondientes. Las edificaciones comerciales que tienen normas

especificas son:

Establecimientos de Venta de Combustible y Estaciones de Servicio-Ministerio
de Energia y Minas- MEM Establecimientos de Hospedaje y Restaurantes-
Ministro de Industria, Turismo, Integracion y Negociaciones Comerciales
Internacionales MITINCI Establecimientos para expendio de Comidas y
Bebidas-Ministerio de Salud-MS Mercados de Abastos-Ministerio de Salud.

Articulo 2.- Estan comprendidas dentro de los alcances de la presente norma

los siguientes tipos de edificaciones:
LOCALES COMERCIALES

- Tienda.- Edificacion independizada, de uno o mas niveles, que puede o no
formar parte de otra edificacion, orientada a la comercializacion de un tipo de
bienes o] servicios.
- Conjunto de tiendas.- Edificacion compuesta por varios locales comerciales

independientes que forman parte de una sola edificacion.

- Galeria comercial.- Edificacion compuesta por locales comerciales de
pequefas dimensiones organizados en corredores interiores o exteriores.
- Tienda por departamentos.- Edificacion de gran tamafio orientada a la
comercializacion de gran diversidad de bienes.

- Centro Comercial.- Edificacion constituida por un conjunto de locales
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comerciales y/o tiendas por departamentos y/u oficinas, organizados dentro
de un plan integral, destinada a la compra-venta de bienes y/o prestaciones

de servicios, recreacién y/o esparcimiento.

- Complejo Comercial. - Conjunto de edificaciones independientes
constituido por locales comerciales y/o tiendas por departamentos, zonas para

recreacion activa o pasiva, servicios comunales, oficinas, etc.,

RESTAURANTES:

- Restaurante. - Edificacion destinada a la comercializacion de comida
preparada.

- Cafeteria. - Edificacion destinada a la comercializacion de comida de baja
complejidad y de bebidas.

- Bar. - Edificacién destinada a la comercializacion de bebidas alcohdlicas
y complementos para su consumo dentro del local.

CAPITULO Il “Condiciones de Habitabilidad”

Articulo 7.- El numero de personas de una edificacion comercial se

determinara de acuerdo con la siguiente tabla:

Tienda independiente 5.0 m2 por persona
Salas de juegos, casinos 2.0 m2 por persona
Galeria comercial 3.0 m2 por persona
Locales con asientos fijos Numero de asientos
Restaurante 2.5 m2 por persona
Patios de comida 2.5 m2 por persona
Bares 1,0 m2 por persona
Areas de servicio 20.0 m2 por persona

UNIVERSIDAD CIENTIFICA DEL PERU - FACULTAD DE ARQUITECTURA Y URBANISMO
| 36



“DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY — PUNCHANA -
ANO 2021~

CAPITULO Il “Caracteristicas de los Componentes”

Articulo 11.- Las dimensiones de los vanos para la instalacion de puertas de
acceso, comunicacion y salida deberan calcularse segun el uso de los
ambientes a los que dan acceso y al tipo de usuario que las emplear3,

cumpliendo los siguientes requisitos:

A- La altura minima sera de 2.10 m.

B- Los anchos minimos de los vanos en que instalaran puertas seran:

Ingreso principal 1.20m
Dependencias interiores 0.90 m
Servicios higiénicos 0.80 m

Articulo 13.- El ancho de los pasajes de circulaciéon de publico dependera de
la longitud del pasaje desde la salida mas cercana, el nimero de personas en
la edificacién, y la profundidad de las tiendas o puestos a los

que se accede desde el pasaje.

El ancho de los pasajes y de las puertas de salida, deberan permitir el acceso
a una ruta a prueba de humos para evacuacion de la edificacion en un tiempo

de 3 minutos.

El ancho minimo de los pasajes sera de 2.40 m. Los mismos que deben
permanecer libres de objetos, mobiliario, mercaderia o cualquier obstaculo.

Los pasajes principales deberan tener un ancho minimo de 3.00 m
CAPITULO IV “Dotacion de Servicios”

Articulo 21.- Las edificaciones para tiendas independientes y tiendas por
departamento, centros comerciales y complejos comerciales, estaran
provistas de servicios sanitarios para empleados, segun lo que se estable a

continuacion, considerando 10 mt2 por persona:
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Numero de empleados
De 1 a 6 empleados
De 7 a 25 empleados
De 26 a 75 empleados
De 76 a 200 empleados

Por cada 100 empleados

adicionales

L = lavatorio, U= urinario, | = Inodoro

Hombres Mujeres
1L, 1u, 11

1L, 1u, 11 1L, 11

2L, 2u, 2 2L, 21

3L, 3u, 3l 3L, 3l

1L, 1u, 11 1L,11

Adicionalmente a los servicios sanitarios para los empleados se proveeran

servicios sanitarios para el publico segun lo siguiente:

Numero de personas
De 0 a 50 personas (publico)
De 51 a 200 personas (publico)

Por cada 100 personas

(publico)

L = lavatorio, u= urinario, | = Inodoro

Hombres Mujeres
No requiere

1L, 1u, 1l 1L, 11

1L, 1u, 11 1L, 11

Articulo 22.- Las edificaciones para restaurantes estaran provistas de

servicios sanitarios para empleados, segun lo que se establece a continuacion,

considerando 10 m2 por persona:
Numero de empleados
De 1 a 5 empleados
De 6 a 20 empleados
De 21 a 60 empleados

De 61 a 150 empleados

Hombres Mujeres
1L, 1u, 11

1L, 1u, 11 1L,11

2L, 2u, 2I 2L, 21

3L, 3u, 3l 3L, 3l
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adicionales
L = lavatorio, u= urinario, | = Inodoro

Adicionalmente a los servicios sanitarios para los empleados se proveeran

servicios sanitarios para el publico segun lo siguiente:

Articulo 25.- Las edificaciones comerciales deberan tener estacionamientos

dentro del predio sobre el que se edifica.

El numero minimo de estacionamientos sera el siguiente:

Para personal Para publico
Tienda independiente 1 estacionamiento. 1 estacionamiento.
Cada 6 persona. Cada 10 personas.
Centro Comercial 1 estacionamiento. 1 estacionamiento
Cada 5 personas. cada 10 personas.

Locales de asientos 1 estacionamiento. Cada 15 asientos

fijos

Restaurante 1 estacionamiento cada 1 estacionamiento
10 personas. cada 10 personas.

Cuando no sea posible tener el numero de estacionamientos requerido dentro
del predio, por tratarse de remodelaciones de edificios construidos al amparo
de normas que han perdido su vigencia o0 por encontrarse en zonas
monumentales, se podra proveer los espacios de estacionamiento en predios
cercanos segun lo que norme la Municipalidad distrital en la que se encuentre

la edificacion.

Debera proveerse espacios de estacionamiento accesibles para los vehiculos

que transportan o son conducidos por personas con discapacidad, cuyas
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dimensiones minimas seran de 3.80 m. De ancho x 5.00 m. De profundidad, a

razén de 1 cada 50 estacionamientos requeridos.

Su ubicacion sera la mas cercana al ingreso y salida de personas, debiendo

existir una ruta accesible.

Articulo 26.- En las edificaciones comerciales donde se haya establecido
ingresos diferenciados para personas y para mercaderia, la entrega vy
recepcion de esta debera efectuarse dentro del lote, para lo cual debera existir
un patio de maniobras para vehiculos de carga acorde con las demandas de

recepcion de mercaderia.

Debera proveerse un minimo de espacios para estacionamiento de vehiculos

de carga de acuerdo a la siguiente tabla:

De 1 a 500 m2 1 estacionamiento
De 501 a 1,500 2 estacionamientos
De 1,500 a 3,000 m2 3 estacionamientos
Mas de 3,000 m2 4 estacionamientos
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CAPITULO 4:

MARCO REFERENCIAL
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4.1. “MERCADO DEL RIO - GUAYAQUIL”

Imagen N° 02

Guayaquil se integra a esta tendencia culinaria de las ultimas décadas en
todos los continentes. con la creacion del Mercado del Rio, un proyecto
sostenible que pretende ser el epicentro de la cultura culinaria en el pais,
ofreciendo una atractiva mezcla de locales, seleccién gastronémica y oferta
diferenciada dentro de un ambiente innovador, Unico y en constante
evolucion que le permita alcanzar la excelencia de un centro cultural con el
reconocimiento de las mas prestigiosas guias turisticas y gastronémicas del
mundo, todo esto bajo un concepto novedoso que ofrece una experiencia
sensorial completa a los visitantes, aglutinando aromas y sabores de los
mejores exponentes de la gastronomia local e internacional, con musica en

vivo y una la gran calidad escénica que brinda el rio Guayas y la isla Santay.

En este concepto innovador el consorcio gastrondmico se encargara de
mantener la unidad en la gestion y la diversidad en las ofertas culinarias
dentro de cuidadosas normativas para garantizar los altos estandares de
calidad, ademas de crear una agenda mensual con diversas actividades
como Kitchen Shows con reconocidos chef internacionales y nacionales,
clases de cocina, musica en vivo, exposiciones de arte, catas y activaciones
de productos gastronémicos diferenciados por sus cualidades innovadoras
y de comercio justo, abriendo asi espacios de promocién a pequenos
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emprendedores de la industria culinaria, convirtiéndose este espacio en el

termometro y laboratorio de la gastronomia ecuatoriana.

Imagen N° 03

Fuente: Recuperado de: http://www.douglasdreher.com/proyectos/mercado_del_rio/

Hay un total de 26 locales: 24 restaurantes y 2 bares y 4 carretillas. Esta
oferta estard vinculada a la calidad, frescura y temporalidad de los
alimentos, respondiendo asi favorablemente al reciente interés local por la

cultura culinaria.

El Centro Comercial Malecén esta constituido 4 bloques adosados de 3
niveles: el nivel de estacionamientos, el nivel de locales comerciales y el
nivel de las terrazas a las cuales se accede a través de las escaleras y/o
ascensores ubicados en los extremos norte y sur, esta particularidad hizo
que la tendencia del flujo de circulacion principal sea por el interior
climatizado de las Galerias, haciendo de las terrazas un espacio pasivo, con

poca afluencia de publico a pesar de tener las mejores vistas del Malecon.
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El disefio arquitectdnico se fundamentd en las siguientes premisas:

Explotar creativamente la membrana tensada como el elemento
protagonista del disefio, aprovechando sus caracteristicas plasticas que
permiten crear formas organicas con grandes luces que comuniquen
cédigos de liviandad y fluidez, evocando tipologias maritimas/fluviales como

velas propulsadas por el viento.

Lograr una total permeabilidad visual exterior-interior y viceversa a traves

del acristalamiento de sus fachadas. (7)

NOTA: Tomamos el proyecto como ejemplo para el nuestro debido a la gran
similitud que este tiene con el medio que lo rodea, al estar este cerca al rio

y aprovechar las vistas.

4.2. “CENTRO GASTRONOMICO Y CULTURAL BELLAVISTA”

Imagen N° 04

La idea de una respetuosa y armoniosa convivencia entre el nuevo
emprendimiento y el barrio, y en la busqueda de potenciarse mutuamente,
alcanza su expresion mediante volumenes cuya escala dialogan
integralmente con las construcciones aledafas poniendo en valor el

caracter historico urbano del entorno.

7.Recuperado de: https://www.archdaily.pe/pe/02-285480/primer-lugar-concurso-centro-

gastronomico-y-cultural-bellavista
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De esta manera el punto historico del museo Neruda se incorpora como
parte del proyecto siendo remate de la calle-plaza central incrementando
los lazos con la comunidad y preservando el patrimonio cultural del area.
Por eso, en este gesto se incorpora la posibilidad de transformacion de este
sector del barrio, que ineludiblemente se contagiara de los aires nuevos que
traera esta intervencién. Se propone asi la transformacion a peatonal de la
calle sin salida Fdo. Marquez de la Plata y de alli su tratamiento en el

proyecto.

Imagen N° 05

Fuente: Recuperado de: https://www.archdaily.pe/pe/02-285480/primer-lugar-

concurso-centro-gastronomico-y-cultural-bellavista

La configuracion morfolégica da lugar a una isla programatica de grandes
locales gastrondmicos desarrollada en tres niveles aterrazados que agrega
a la trama urbana una nueva particion que invita al recorrido perimetral en
todas sus Caras. No existen entonces partes relegadas ni externas al
Centro o a la ciudad. El “Centro” es ciudad incorporada. Desde cualquier
punto de los tres niveles del proyecto se puede llegar facilmente a cualquier
otro. Asi nuestra propuesta se apoya en la Cara sur en los laterales de los

edificios existentes completando tejido segun normativa dejando que todas
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las fachadas miren e interactuen hacia los espacios urbanos generados

para expansiones y hacia todos los vecinos.

Imagen N° 06

Fuente: Recuperado de: https://www.archdaily.pe/pe/02-285480/primer-lugar-

concurso-centro-gastronomico-y-cultural-bellavista

El proyecto contempla un sistema de verdes en superficies horizontales y
verticales en todos sus niveles. Se propone la utilizacion de vegetacion
nativa o especies bien adaptadas que permite el bajo consumo de agua de
riego. El objetivo principal de la proporcion y configuracion del verde
responde a aumentar las superficies permeables y reducir los efectos de

isla de calor.
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Imagen N° 07

Fuente: Recuperado de : https://www.archdaily.pe/pe/02-285480/primer-lugar-

concurso-centro-gastronomico-y-cultural-bellavista

NOTA: Tomamos este proyecto como ejemplo por la alta relacion con su entorno inmediato,

relacionandose con este y aumentando su valor histérico y visual, sin afectar lo que lo rodea.
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CAPITULO 6:

MARCO CONTEXTUAL
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6.1. UBICACION

PERU LORETO MAYNAS

PUNCHANA

N

TERRENO A INTERVENIR

El proyecto se encuentra localizado en Peru, departamento de Loreto,
provincia de Maynas, se ubica en la zona norte de la ciudad de Iquitos, en el

distrito de Punchana.

Limites:
Norte = Rio Nanay
Sur = lquitos

Este = Rio Amazonas

o O O o

Oeste = Padrecocha
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6.2. AREA Y PERIMETRO

El Terreno cuenta con un area de 4645.02. m2 y de perimetro tiene 296.21

ml.
Imagen N° 08: Vista aérea del terreno

Fuente: Google Earth

Vector A-B = 37.14 ml

Vector B — C = 26.27 ml
Vector C - D =30.17 ml
Vector D — E = 52.54 ml
Vector E—-F =73.51 ml

Vector F - A=76.58 ml|
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6.3. ACCESIBILIDAD

Vista aérea de accesibilidad de bellavista Nanay

Imagen N° 09: Vista aérea

Fuente: Google Earth

LEYENDA:

PRINCIPAL

SECUNDARIO
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6.4. ZONIFICACION DE USOS DE SUELOS

Imagen N° 10

LEYENDA-ZONIFICACION
1. Residencial

—

Densidad

Alta

mbata DA
Densidad
Necara—!

I
ZR-DM

Densidad Baja especial

ZR-DB-E

Fuente: Plan de Desarrollo Urbano de Iquitos - PDU (2011-2021)

6.5. ASOLEAMIENJO Y VENTILACION
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VIENTOS:

ASOLEAMIENTO

Se tiene un impacto directo al terreno durante

todo el ano. Debido a la latitud, los rayos

solares  impactan

perpendicular al terreno.

LATITUD: -3°42" LS

LONGITUD: - 73°

VIENTOS: 1- 1.5 M/S

DIRECCION: SO - NE

manera  casi

Se cuenta con poca frecuencia de viento a pesar que la ubicacion del terreno se encuentra en la ribera del rio - Nanay. Sin embargo,

la Av. De la marina sirven como canalizadores del viento para aumentar su velocidad. En la zona colindante con el rio Nanay se

tiene una sensacion mayor de viento. FUENTE: Propia de autores

UNIVERSIDAD CIENTIFICA DEL PERU - FACULTAD DE ARQUITECTURA Y URBANISMO

| 52



"DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY — PUNCHANA -

ANO 2021~

6.6. PARAMETROS URBANISTICOS DEL DISTRITO

¢ Residencial Densidad Baja Especial ZR-DB-E

0]

O 0O 0O 0O 0o 0O O o o o o o o

(Zonas inundables)

Uso: Unifamiliar; bifamiliar; Islas condominales

Densidad Neta: Una vivienda

Area Minima de plataforma: 126.00 m2 (9.00 m. x 14.00 m.)
Frente Minimo de plataforma: 9.00 m.

Area Minima habitable: 60.00 m2 (6.00 m. x 10.00 m.)
Altura de edificacion: 2 pisos y/o 8.00 m.

Coeficiente de edificacion: 0.9

Area Libre:40%

Retiro frontal de plataforma: 2.50 m.

Retiro lateral de plataforma: 1.50 m.

Retiro posterior de plataforma: 1.50 m.

Separacion entre plataformas (médulos de vivienda): 2.00 m.

Separacion entre planos laterales de dos viviendas: 5.00 m.

e Comercio Especializado ZCE

O O O O O O O

Nivel de Servicio: de 300,000 a mas Hab.

Lote Minimo: 450.00 m2

Altura de edificacion: 6 pisos 'y 20 m.

Area libre: segun disefio (en ningn caso menor al 10%)
Retiro: 6.00 m

Coeficiente de edificacion: 4.0

Residencial Compatible: ZR-DMA
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6.7. PARAMETROS CLIMATICOS

6.7.1. PROMEDIO DE TEMPERATURA NORMAL PARA IQUITOS
Para IQUITOS, el mes con temperatura mas alta es octubre (32.9°C);
la temperatura mas baja se da en el mes de julio (21.3°C); y llueve con

mayor intensidad en el mes de abril (304.72 mm/mes)

Diagrama N° 01

Fuente: Senami
Tabla N° 01

Fuente: Senami
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6.8. RELIEVE TOPOGRAFICO Y TIPO DE SUELOS

Imagen N° 11

CORTE TOPOGRAFICO A-A

Imagen N° 12

CORTE TOPOGRAFICO B-B
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Imagen N° 13

CORTE TOPOGRAFICO C-C

Imagen N° 14

CORTE TOPOGRAFICO D-D

Fuente: Google Earth
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6.9. SISTEMA VIAL DE LA ZONA

Imagen N° 15

Fuente: PDU Maynas (2011)

6.10. SECCIONES DE VIiAS (propuesta segiin PDU)

Imagen N° 16

Fuente: PDU Maynas (2011)
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6.11. ENTORNO INMEDIATO

Imagen N° 17
HOSPITAL ESSALUD

Fuente: Google Earth

Imagen N° 19 IGLESIA

Fuente: Google Earth

Imagen N° 21  CLUB SOCIAL DEPORTIVO CAZA Y PESCA

Fuente: Google Earth

Imagen N°18  SERVICENTRO

Fuente: Google Earth

Imagen N°20 IGLESIA

Fuente: Google Earth

Imagen N° 22 CENTRO DE SALUD

Fuente: Google Earth
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6.12. FACTIBILIDAD DE SERVICIOS BASICOS

v ELECTRICIDAD
El area de influencia o geografica suma 478 415.09 km2 (37.22 % Del territorio
nacional), mientras que el area de concesion de distribucién suma 466.65 km2,
que esta constituida por las regiones de Loreto, San Martin, Amazonas vy

Cajamarca.

Electro Oriente S.A. brinda el servicio de generacion, transmision, distribucién
y comercializacion de energia eléctrica con caracter de servicio publico o de

libre contratacion dentro de su area de concesion.

Los Sistemas Eléctricos de la Region San Martin: Tarapoto, Moyobamba,
Bellavista y Yurimaguas, desde diciembre 2010, se encuentran
interconectados al SEIN; mientras que los Sistemas Eléctricos de la Region
Loreto: Iquitos, Requena, Contamana, Nauta, Caballococha y Tamshiyacu se
encuentran aislados, por lo que su producciéon esta basada principalmente en

grupos electrégenos, instalados en los centros de consumo.

Asimismo, mediante Acuerdo de Directorio N° 006-2013/002FONAFE se
dispone la transferencia de capital a favor de Electro Oriente S.A. de los bienes
del Sistema Eléctrico Aislado Chachapoyas y el Sistema Eléctrico
Interconectado Bagua-Jaén-San Ignacio, aportes que han sido efectuados
mediante acuerdos de Junta General de Accionistas del 11 de marzo de 2014
y 08 de agosto de 2014. En ese sentido, Electro Oriente S.A., viene brindando
el servicio de generacion y transmision a partir de marzo 2014, y las
actividades de distribucion y comercializacion de energia eléctrica a partir de
agosto 2014, en las regiones de Amazonas y Cajamarca, a través de las
Unidades de Negocio Chachapoyas (Sistema Eléctrico Aislado Chachapoyas)

y Jaén (Sistema Eléctrico Interconectado Bagua-JaénSan Ignacio).
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v DISTRIBUCION

Para atender el crecimiento de la demanda y mejorar el servicio eléctrico, se
realizaron actividades de mejora y mantenimiento en la infraestructura
eléctrica de distribucion, dentro de estas destaca, reforzamiento de la red de
distribucion en media tensién, reforzamiento de subestaciones de distribucién

y redes en baja tension.

Tabla: Infraestructura de distribucion eléctrica

Fuente: Memoria Anual Electro Oriente (2018)

v AGUA Y DESAGUE
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Fuente: Informe de desempafio a diciembre Del 2018 EPS SEDALORETO S.A
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LEGAL DEL DISTRITO, 2017

PROVINCIA DE MAYNAS: POBLACION TOTAL PROYECTADA AL 30 DE JUNIO Y UBICACION GEOGRAFICA DE LA CAPITAL

. Capital Legal
Provinciay Poblacion Total Ubicacion Geogriica
Distrito Prowa : Nombre Categoria Latitud

0/06/2017 Altitud (msnm.) Sur Longitud Oeste|
Total 1,058,946
Maynas 560,767
guiips 145773 guiips Cudad 9 03485 731543
Alko Nanay 308 Santa Maria de Nanay Puehio 101 (3°5313 T340
Femando Lores 20468 Tameshiyacy Pushio 1 M=00r23 30909
Indiana 11,17 Indiana Pusbio @0 03=2554 T3040
Las Amazonas 9841 Francisco de Orellana Pushio 9@ (32445 Te=de 0k
Mazan 13,9% Mazan Puehio 103 (32957 T3=0851
Mapo 16,551 Sania Clotide Pushio 19 2=2937 T30y
Punchana 93 391 Punchana Vil 9 03=4344 731441
Tores Causana 5193 Panioia Pushio 195 005751 751053
Belén 16573  Belén Wils &% 034557 731440
San Juzn Bautet 160427 San Juzn Villa % 03=45°37 131711

Total area metropolitana 480.564

Fuente: Instituto Nacional de Estadistica e Informatica. Censo 2017
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CAPITULO 7:

PROPUESTA
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7.1. CUADRO DE NECESIDADES
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CUADRO DE NECESIDADES

ADMINISTRATIVA

Of. Contabilidad

financieras

ZONAS AMBIENTES SUB-AMBIENTES NECESIDAD ACTIVIDAD
Sala de espera +recepcion Sentarse y esperar Sentarse y esperar
Secretaria Apoyo administrativo Atender, inferomar, archivar,etc
Of. Administracion Administrar, contabilizar, manejar y dirigir |Administrar, contabilizar, manejar y dirigir
ZONA Dirigir y supervisar actividades econémicasy [Revisary organizar la documentracion del

edificio

Of. tesoreria

Econémica y organizativa

Transacciones financieras

SS.HH Varones Fisioldgicas Fisioldgicas
SS.HH Mujeres Fisioldgicas Fisiol dgicas
Sala de reuniones Reuniry coordinar Exponer
Ao e s et (Emiide k) Area de JAuguerias Alimentarse Venta de al?mentos
Area de vivanderas Alimentarse Venta de alimentos
Area de barra Bebery divertirse venta de bebidas alcoholicas y alimentos
Bar- Snack Area de mesas Sentarse Ingerir alimentos
SS.HH Mujeres Fisioldgicas Fisiol dgicas
SS.HH Varones Fisioldgicas Fisiol dgicas
Patio de comidas sentarse Ingerir alimentos
Cocina Preparar alimentos Cocinar
Despensa almacenar Guardar insumos
ZONA ) Area de buffet + caja Pagar y Alimentarse Coobrar los servicios y ofrecer alimento
Restaurante tipo buffet —
GASTRONOMICA Area de lavado lavar lavado de utensilios
SS.HH Mujeres Fisioldgicas Fisioldgicas
SS.HH Varones Fisioldgicas Fisioldgicas
SS.HH discapacitados Fisioldgicas Fisioldgicas
Area de atencion Pagary Alimentarse Coobrar los servicios y ofrecer alimento
Area de mesas Sentarse Ingerir alimentos
. . Cocina cocinar Preparar alimentos para el consumidor
Cafeteria y pasteleria z
Despensa almacenar Guardar insumos
SS.HH Mujeres Fisiol dgicas Fisioldgicas
SS.HH Varones Fisiol dgicas Fisiol dgicas
Area de juegos Ocio y diversion Jugar

Area de snack

Pagar y Alimentarse

Coobrar los servicios y ofrecer alimento

Sala de juegos Area de mesas Sentarse Ingerir alimentos
ZONA RECREATIVA SS.HH Mujeres Fisioldgicas Fisioldgicas
SS.HH Varones Fisioldgicas Fisioldgicas

Alameda Ocio Paseary relajarse

Mirador Ocio Apreciar el paisaje

ZONA DE SERVICIOS

Subestacion electrica

Abastecer de energia electrica

Regulary distribuir energia

Cuarto de sistema de bombeo

Abastecer de agua

Bombeo de agua

Cuarto de limpieza general

Limpieza y orden

Almacenar materiales de limpieza

Deposito de basura

Limpieza

depositar basura

Patio de maniobras

Maniobrabilidad

Circulacion de vehiculos de carga

GENERALES Area de seguridad y vigilancia Supervisar y comprobar Aprobar materiales y spervisar la seguridad
Vestidores + SS.HH varones Cambiarse y prepararse Cambiarse y prepararse
Vestidores + SS.HH mujeres Cambiarse y prepararse Cambiarse y prepararse
Estacionamientos publico Estacionar vehiculos Estacionar vehiculos
Estacionamientos servicio Estacionar vehiculos Estacionar vehiculos
foyer +recepcion Esperar e informarse Esperar e informarse
area de sillas sentarse sentarse
escenario exponer Dar conferencias
Sum terraza ocio apreciar el paisaje
almacen almacenar Guardar materiales
ZONA SS.HH Mujeres Fisiol dgicas Fisiol dgicas
COMPLEMENTARIA SS.HH Varones Fisiol dgicas Fisiol dgicas
Area de ferias temporales comerciar Vender productos de temporada
SS.HH publicos varones Fisioldgicas Fisioldgicas
SS.HH publicos mujeres Fisioldgicas Fisioldgicas
SS.HH discapacitados Fisioldgicas Fisioldgicas

Puesto de souvenirs

brindar obsequios

vender productos

Area de piletas representativas

Dar mensaje representativo (Rio amazonas)

mostrar piletas

Fuente: Elaboracion propia
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7.2. CALCULO DE AFORO

El célculo de aforo se realiza para obtener la maxima capacidad de personas que se pueden

albergar en un objeto de inspeccion.

Los aforos se calculan con la finalidad de que en los ambientes o espacios se puedan
realizar las actividades o funciones que sean requeridas, teniendo en cuenta las normas

especificas y restricciones del tipo de edificacion.

De acuerdo a los Anexos 06 y 07 de la Guia de célculo de aforo del Centro Nacional de
Estimacion, Prevencion y Reduccion del Riesgo de Desastres (CENEPRED) para realizar
el calculo de la capacidad maxima el primer paso es verificar si se trata de un inmueble de
uso mixto para lo cual se debe identificar el uso que se le da a cada ambiente o sector,
calcular considerando el area neta (descontando el area de muros) de cada ambiente o

sector y aplicando el indice de acuerdo a la norma correspondiente.

Para cualquier tipo de edificacion, se realizara el calculo de aforo por piso o nivel, teniendo
en cuenta todos los ambientes donde se realiza algun trabajo con personal que permanece
en dichos ambientes y considerar personal de apoyo. En el aforo de piso o aforo total, no
considerar aforo de los ambientes que son utilizados por los mismos usuarios, ya que de

hacerlo se estaria duplicando personas.

La aplicacién de indices se hace de acuerdo al tipo de actividad realizada en ambientes,
zonas o actividad sin espacio de permanencia en silla; en una edificacion se puede
presentar ambientes con el tipo de edificacion y ambientes adicionales que se requieren
como complemento de su actividad principal, ejemplo: en una industria se pueden tener
ambientes de oficinas (indice de oficina), ambientes de capacitacion (indice de educacion),
comedor y cocina (indice de comercio-restaurante), personal de seguridad (actividad sin

ambiente y con indice de un trabajador por persona).
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CALCULO DE AFORO CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO

1 Sala de espera + recepcion 24.23 1 pers/asiento 8
1 Secretaria 4.2 1trab/pers 0 9.5 m2/pers 1
ZOTA 1 Of. Administracion 14.25 1trab/pers 0 9.5 m2/pers 1
AEMINETR 1 Of. Contabilidad 9.52 1trab/pers 0 9.5 m2/pers 1
ATV 1 Of. tesoreria 5.81 1trab/pers 0 9.5 m2/pers 1
1 SS.HH Varones 4.55 1 pers/mobiliarios 1 1
1 SS.HH Mujeres 4.78 1 pers/mobiliarios 1 1
1 Sala de reuniones 30.11 1.5 m2/pers - -
12/
1 R Gl s et (omiide (i) 1 Area de Jluguerias 90.23 1.5m2/perso 1 pers/as?ento 60
2 Area de vivanderas 72.71 1.5m2/pers o 1 pers/asiento 97
1 Area de barra 68.33 1.5 m2/pers o 1 pers/asiento 6
1 Bar- Snack 1 Area de mesas 391.27 1 pers/asiento 112
1 SS.HH Mujeres 5.6 1 pers/mobiliarios 1 1
1 SS.HH Varones 5.6 1 pers/mobiliarios 1 1
1 Patio de comidas 560.69 1 pers/asiento 112
1 Cocina 88.87 10 m2/pers o 1trab/pers 9
JONA 1 Despensa 1331 40 m2/pers 3
GASTRONO 1 R EuEE e b 1 Area de buffet + caja 29.78 1.5m2/pers o lpers/as!ento 2
MICA 1 Area de lavado 13.11 1.5m2/pers o 1 pers/asiento 1
1 SS.HH Mujeres 16.12 1 pers/mobiliarios 3 3
1 SS.HH Varones 16.89 1 pers/mobiliarios 3 3
1 SS.HH discapacitados 4.58 1 pers/mobiliarios 1 1
1 Area de atencion 30.75 1.5m2/pers o 1 pers/asiento 2
1 Area de mesas 315.62 1 pers/asiento 96
1 Efieain v s 1 Cocina 19.21 10 m2/pers o 1trab/pers 2
1 Despensa 10.38 40 m2/pers 1 1
1 SS.HH Mujeres 11.34 1 pers/mobiliarios 3 3
1 SS.HH Varones 11.22 1 pers/mobiliarios 3 3
518|
1 Area de juegos 352.75 3.3 m2/ pers o 1 pers/asiento 107
1 Area de snack 43.9 1.5m2/pers o 1 pers/asiento 2
ZONA 1 Sala de juegos 1 Area de mesas 97.18 1 pers/asiento 36
RECREATIV 1 SS.HH Mujeres 11.33 1 pers/mobiliarios 3 3
A 1 SS.HH Varones 11.33 1 pers/mobiliarios 3 3
1 Alameda 1 453.22 = 453.22 453.22
1 Mirador 1 85.87 = 85.87 85.87
690.09]
1 Subestacion electrica 22.94 -
1 Cuarto de sistema de bombeo 22.77 -
1 Cuarto de limpieza general 2.99 -
ZONA DE 4 Depl)osito de l?asura 3.03 -
SERVICIOS 1 Patio de maniobras 131.79 -
GENERALES 1 Area de seguridad y vigilancia 8.57 1 pers/mobiliarios 1 _
1 Vestidores + SS.HH varones 27.92 4.0m2/ pers o 1 pers/mobiliarios 7 7
1 Vestidores + SS.HH mujeres 28.69 4.0m2/ pers o 1 pers/mobiliarios 7 7
1 Estacionamientos publico 908.07 16 m2/ pers o 1 pers/ carro 98 98
1 Estacionamientos servicio 8 16 m2/ pers o 1 pers/ carro 4 4
117
1 foyer +recepcion 26.85 1 pers/asiento 1
1 area de sillas 252.14 1.0 m2/ pers o 1 pers/asiento 252
il escenario 38.84 =
1 Sum 1 terraza 47.63 o
1 almacen 19.47 40 m2/pers 1 1
ZONA 1 SS.HH Mujeres 5.78 1 pers/mobiliarios 1 1
COMPLEME 1 SS.HH Varones 5.78 1 pers/mobiliarios 1 1
NTARIA 1 Area de ferias temporales 276.1 1.5m2/pers o 1 pers/asiento 184 _
1 SS.HH publicos varones 20.78 1pers/mobiliarios 3 3
1 SS.HH publicos mujeres 23.99 1 pers/mobiliarios 3 3
1 SS.HH discapacitados 4.58 1 pers/mobiliarios 1 1
7 Puesto de souvenirs 7.07 1 pers/mobiliarios 1 H
1 Area de piletas representativas 101.59 -
454

Fuente: Elaboracion propia

TOTAL
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7.3. CUADRO DE AREAS
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1 Sala de espera +recepcion 24.23 24.23
1 Secretaria 4.2 4.2
1 Of. Administracion 14.25 14.25
ZONA 1 Of. Contabilidad 9.52 9.52
ADMINISTRATIVA 1 Of. tesoreria 5.81 5.81
1 SS.HH Varones 4.55 4.55
1 SS.HH Mujeres 4.78 4.78
1 Sala de reuniones 30.11 30.11
97.45
1 Area de fast food (comida rapida) 2 Arcalde Jluguerlas 2023 9023
2 Area de vivanderas 72.71 145.42
1 Area de barra 68.33
1 Bar- Snack 1 Areade rr’esas 391.27 470.8
1 SS.HH Mujeres 5.6
1 SS.HH Varones 5.6
1 Patio de comidas 560.69
1 Cocina 88.87
1 Despensa 13.31
ZONA . 1 Area de buffet + caja 29.78
STRENGIIEA 1 Restaurante tipo buffet a Area de lavado B 743.35
1 SS.HH Mujeres 16.12
1 SS.HH Varones 16.89
1 SS.HH discapacitados 4.58
1 Area de atencion 30.75
1 Area de mesas 315.62
1 Cafeteria y pasteleria L ocing 1021 398.52
1 Despensa 10.38
1 SS.HH Mujeres 11.34
1 SS.HH Varones 11.22
1848.32
1 Area de juegos 352.75
1 Area de snack 43.9
1 Sala de juegos 1 Area de mesas 97.18 516.49
ZONA RECREATIVA 1 SS.HH Mujeres 11.33
1 SS.HH Varones 11.33
1 Alameda 1 453.22 453.22
1 Mirador 1 85.87 85.87
1055.58
1 Subestacion electrica 22.94 22.94
i Cuarto de sistema de bombeo 22.77 22.77
1 Cuarto de limpieza general 2.99 2.99
ZONA DE 4 Dep?osito de t.)asura 3.03 12.12
SERVICIOS 1 Patio de Tnanlobra{s i 131.79 131.79
GENERALES 1 Area rtie seguridad y vigilancia 8.57 8.57
1 Vestidores +SS.HH varones 27.92 27.92
1 Vestidores +SS.HH mujeres 28.69 28.69
1 Estacionamientos publico 908.07 908.07
i Estacionamientos servicio 8 8
1173.86
1 foyer + recepcion 26.85
1 area desillas 252.14
1 escenario 38.84
1 Sum il terraza 47.63 396.49
1 almacen 19.47
1 SS.HH Mujeres 5.78
e 1 SS.HH Varones 5.78
COMPLEMENTARIA 1 Area de ferias temporales 276.1 276.1
1 SS.HH publicos varones 20.78 20.78
1 SS.HH publicos mujeres 23.99 23.99
1 SS.HH discapacitados 4.58 4.58
7 Puesto de souvenirs 7.07 49.49
1 Area de piletas representativas 101.59 101.59
873.02
Area neta (m2) 5048.23
1PISO 378.39
Area de circulacion + muros 15% 2PISO 24875
3PISO 130.09
Total 757.23
Area techada 5805.46
Area libre 45.69% 2122.44
Area de terreno 4645.02

Fuente: Elaboracion propia
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7.4. ORGANIGRAMA

CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO
BELLAVISTA NANAY

INGRESO PRINCIPAL

I

-

ZONA ADMINISTRATIVA
ANNINISTRATIVVA

ESTACIONAMIENTO

Fuente: Elaboracién propia
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7.5. ANTROPOMETRIA

Fuente: Elaboracion propia
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Fuente: Elaboracion propia
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CAPITULO 8:

PROPUESTA DE SOSTENIBILIDAD
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8.1 USO DE BAMBU COMO PROPUESTA ECOLOGICA.

Desde la época precolombina el bambu ha sido utilizado como material para la
construccion de diferentes clases de edificaciones. En la obra de Oscar Hidalgo
“‘Bambu, The Gift ofThe Gods” y en “Usos tradicionales y Actuales del Bambu
en Ameérica Latina” de Jorge Moran Ubidia, autor de esta publicacion, se
encuentran testimonios de miles de usos en América y en otras regiones del
Mundo.

Sin embargo, el bambu se mira como un material perecible, ocasionado por la
pérdida de conocimientos y practicas tradicionales de preservacion y por
aplicaciones equivocadas que lo exponen a la humedad y la radiacion solar.

En la actualidad, en algunas regiones y aun por profesionales, el bambu es
considerado como “material de pobres”, sin embargo, su durabilidad dependera
de su forma adecuada de uso, tal cual lo requieren el acero, el hormigén y otros
materiales de construccion.

Los testimonios de la durabilidad del bambu son edificaciones aun existentes
que fueron construidas hace mas de 100 afios a lo largo del Eje Cafetero en
Colombia, o en ciudades como Guayaquil, Jipijapa, Montecristi en Ecuador. En
la Costa Norte del Peru como Piura y Tumbes, existe también una larga
tradicion del uso del bambu como principal material para la construcciéon de
viviendas.

Al referirnos a bambu, aludimos a la especie Guadua angustifolia, conocida en
Ecuador como cafa o cafia guadua, en Peru como cafa Guayaquil o
simplemente Guayaquil y en Colombia como “guadua”. Otros términos
frecuentemente utilizados dentro de la construccién con bambu son: cafia, para
referirnos al tallo o culmo; latilla (lata o tira de bambu) y cafia chancada
(esterilla, cafa picada, cafa abierta o tabla de cafia). En este manual el término
“‘bambusal” se refiere a extensiones silvestres de bambu y cuando se trata de la
guadua (cana Guayaquil), se le denomina guadual.

La guadua o guayaquil, sobresale entre otras especies de su género por las
propiedades estructurales de sus tallos, tales como la relacion peso —
resistencia (similar o superior al de algunas maderas), siendo incluso
comparado con el acero y con algunas fibras de alta tecnologia. La capacidad
para absorber energia y admitir una mayor flexién, hace que esta especie de
bambu sea un material ideal para construcciones sismo resistentes.

Mediante Decreto Supremo Nro. 011-2012-VIVIENDA, del 03 de marzo del
2012 se aprobo la norma E.100 Bambu, que establece los lineamientos técnicos
gue se deben seguir obligatoriamente para el disefio y construccién de
edificaciones sismo resistentes con bambu en el Peru.
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Los procesos de preservacion y secado que son expuestos en este manual, no
son necesariamente aplicados en todos los paises. Se estan realizando
investigaciones al respecto, a fin de optimizarlos y obtener resultados
garantizados y estandarizados para aceptacién general. En este manual
constan métodos de uso actual en el Peru, respaldados por investigadores de
conocida solvencia en América Latina, sin decir con ello que son definitivos.

Madurez y calidad

En construccion se deben utilizar solo cafias maduras, sanas y sin defectos de
forma. La madurez se alcanza a los 4 afios de edad y el método mas seguro
para conocer la edad de la cafia es marcarla desde su nacimiento. Sin
embargo, existe algunas caracteristicas exteriores, que pueden contribuir a su
seleccidén adecuada.

¢ Por qué construir con cafia Guayaquil?
» Es un material excelente y versatil para la construccion.
* Esliviana y resistente.
* Es atractiva y natural.
+ Es econdmica y abundante en el Peru.
« Es un material renovable, de rapida regeneracién y eco amigable.

« Su uso requiere de herramientas manuales, econémicas y de facil uso.

Fuente: Moran Ubidia, Jorge, red internacional de bambu y ratan, IMBAR. (2015). Manual de

construccion (construir con bambu- cafa Guayaquil). (Archivo PDF).
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CAPITULO 9:

DESARROLLO DEL PROYECTO
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9.1TOMA DE PARTIDO Y CONCEPTUALIZACION
ARQUITECTONICA
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9.2DESCRIPCION DEL PROYECTO

Respuesta Arquitectonica del Proyecto (En Conjunto)

El proyecto cuenta con un tipo de estacionamiento vehicular; para el publico
dividido en motos lineales con capacidad para 89 vehiculos y carros con
capacidad para 08 vehiculos; la cual funciona paralelamente con los servicios
generales del centro turistico gastrondmico. Los locales representativos del
centro turistico gastronémico, estan conectadas al patio de carga y descarga de
productos, conjuntamente con su area de almacén, a la cual se accede por
autorizacion de una garita de control. El centro turistico gastrondmico cuenta
con cisterna, tanque elevado, pozo séptico, generador eléctrico, luces de
emergencia, alumbrado publico (poste de luz y reflectores), sistema de drenaje,
etc.
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Respuesta Arquitectonica del Proyecto (Por Zonas)

>

oV

Zona Servicios Generales

Cuenta con su respectivo patio, Sub estacion, Cuarto de Bombeo,
Almacén General, Cuarto de limpieza, servicios higiénicos, Escalera. El
servicio de apoyo es para todo el centro comercial.

Zona Comercial

Vivandera

Cuenta con 12 puestos, cada puesto cuenta con su respectiva area de
atencion, cocina, lavatorio y area de mesas. Se encuentra por el corredor
publico a la cual se acceden a sus respectivas areas de venta. Se ofrecen
gran variedad de comida de la region.

Cafeteria y Pasteleria (315.62m2)
Cuenta con su respetivo, Hall, recepcion, barra de atencién, cocina,
despensa, SS-HH para el publico y su area de mesas.

Sala de Juegos + Estar (352.75m2)
Cuenta con su respectivo, Hall, area de juego, barra de atencion snack,
SS-HH para publico.

Bar Snack (m2)
Cuenta con su respectivo, Hall, barra de atencion, salon principal, SS-HH
para publico y terraza.

Sum (m2)
Cuenta con su respectivo, foyer, recepcion, almacén, SS-HH para publico,
saldén principal, escenario y terraza.

UNIVERSIDAD CIENTIFICA DEL PERU - FACULTAD DE ARQUITECTURA Y URBANISMO

| 78



“DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY —
PUNCHANA - ANO 2021~

9.3 ZONIFICACION

Z. PRIMERA PLANTA Z.SEGUNDA PLANTA

Z. TERCERA PLANTA

UNIVERSIDAD CIENTIFICA DEL PERU - FACULTAD DE ARQUITECTURA Y URBANISMO
| 79



“DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY —
PUNCHANA - ANO 2021~

9.4 PLANOS DE ARQUITECTURA
9.4.1 PLANTAS DE DISTRIBUCION GENERAL

PLANTA DE DISTRIBUCION 1 NIVEL ESC 1/200
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PLANTA DE DISTRIBUCION 2 NIVEL ESC 1/200
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PLANTA DE DISTRIBUCION 3 NIVEL ESC 1/200
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9.4.2 PLANTA DE COBERTURA

PLANTA DE COBERTURA ESC 1/200
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9.4.3 PLANTAS DE DISTRIBUCION ZONA A
DESARROLLAR

PLANO DE DESARROLLO 1 PLANTA ESC 1/100
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PLANO DE DESARROLLO 2 PLANTA ESC 1/100
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PLANO DE DESARROLLO 3 PLANTA ESC 1/100
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9.4.4 CORTES Y ELEVACIONES

CORTES ESC 1/100
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ELEVACIONES ESC 1/100
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9.4.5 DETALLES ARQUITECTONICOS

DETALLE DE SERVICIOS HIGIENICOS ESC 1/20
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9.5 PLANOS DE ESTRUCTURAS

ESTRUCTURAS 1 PLANTA CIMENTACION ESC 1/100

ESTRUCTURAS DE LOSA 2 Y 3 PLANTA ESC 1/100
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ESTRUCTURAS DE CUBIERTA ESC 1/100
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9.6 PLANOS DE INSTALACIONES ELECTRICAS

ELECTRICAS 1 PLANTA ESC 1/100
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ELECTRICAS 2 PLANTA ESC 1/100
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ELECTRICAS 3 PLANTA ESC 1/100
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9.7 PLANOS DE INSTALACIONES SANITARIAS

INSTALACIONES SANITARIAS: AGUA 1 PLANTA ESC 1/100
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INSTALACIONES SANITARIAS: AGUA 2 PLANTA ESC 1/100
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INSTALACIONES SANITARIAS: AGUA 3 PLANTA ESC 1/100
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INSTALACIONES SANITARIAS: DESAGUE 1 PLANTA ESC 1/100
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INSTALACIONES SANITARIAS: DESAGUE 2 PLANTA ESC 1/100
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INSTALACIONES SANITARIAS: DESAGUE 3 PLANTA ESC 1/100
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INSTALACIONES SANITARIAS: DESAGUE TECHO ESC 1/100
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9.8 PLANO DE SEGURIDAD Y EVACUACION

SEGURIDAD Y EVACUACION 1 PLANTA ESC 1/100
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SEGURIDAD Y EVACUACION 2 PLANTA ESC 1/100
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SEGURIDAD Y EVACUACION 3 PLANTA ESC 1/100
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CAPITULO 10:

CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES
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10.1 CONCLUSIONES

1. La vida colectiva de las ciudades se resuelve en los espacios publicos y
de “uso abierto”, donde se busca interactuar o socializar con la
poblacién, en este caso tomando como foco la gastronomia dentro del

proyecto arquitectdnico propuesto.

2. El contribuir a mejorar los espacios urbanos fortalecen la vida colectiva
de la poblacién y en ese sentido el centro turistico gastronémico

propuesto consigue que esto suceda.

10.2 RECOMENDACIONES

1. Siendo lquitos capital de la region y una ciudad tan importante a nivel de
la amazonia, se deberia pensar en generar mas atractores de caracter
turisticos orientados a la gastronomia y cultura en general en cada uno de
los 4 distritos de la ciudad, para poder evitar el centralismo en un solo
distrito, fortalecer la vida colectiva y al mismo tiempo apoyar con un

crecimiento orientado y organizado.

2. Asi como este tema, los futuros temas de investigacién arquitecténica
deberian seguir este lineamiento de interaccién social entre poblacién y

entorno.
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ANEXOS
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VISTAS EN 3D DEL PROYECTO

VISTA N°1 PERSPECTIVA EXTERIORES

VISTA N°2 PERSPECTIVA POSTERIOR LADO IZQUIERDO
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VISTA N°3 POSTERIOR EXTERNA

VISTA N°4 PERSPECTIVA POSTERIOR LADO DERECHO
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VISTA N°5 PERSPECTIVA EXTERIOR ALAMEDA Y PUESTOS DE VIVANDERAS

VISTA N°6 LATERAL AREA DE ALAMEDA POSTERIOR
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VISTA N°7 PERSPECTIVA FRONTAL LADO IZQUIERDO

VISTA N°8 FRONTAL EXTERNA
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VISTA N°9 PERSPECTIVA FRONTAL LADO DERECHO

VISTA N°10 LATERAL LADO DERECHO
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VISTA N°11 CIRCULACION LADO DERECHO SOUVENIRS Y JUGUERIAS

VISTA N°12 CIRCULACION LADO DERCHO VIVANDERAS
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VISTA N°13 PERSPECTIVA LATERAL DERECHA

VISTA N°14 PERSPECTIVA LADO DERECHO AREA DE ALAMEDA
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Analisis de precios unitarios
Presupuesto 1501145 DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY, DISTRITO DE PUNCHANA - PROVINCIA DE
MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presupussto 151072021
Partida 01.01.01 TRANSPORTE DE MATERIALES
Rendimiento ton/DIA MO, 1.0000 EQ. 1.0000 Costo unitario directo por - ton 100.00
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/, Parcial /.
Materiales
0232010108 TRANSPORTE DE PROVEEDOR A ALMACEN DE OBRA fon 1.0000 100.00 100.00
100.00
Partida 01.01.02 POZ0 DE ALMACENAMIENTO DE AGUA; DE 1.00 x 200 x 1.20 m.
Rendimiento und/DIA MO. 1.0000 EQ. 1.0000 Costo unitario directo por -und 639.80
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/, Parcial 8/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO nh 1.0000 8.0000 2200 176.00
0147010004 PEON hh 1.0000 2.0000 16.00 128.00
304.00
Materiales
0204010008 ARENA m3 04520 40.00 19.68
0217720001 LADRILLO TUBULAR (0.1"0.1670.21) und 192.0000 1.00 192.00
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO | (42.5KG) bis 3.2500 35.00 11375
0239050000 AGUA m3 0.2500 5.00 125
326.68
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES WMO 3.0000 304.00 9.12
912
Partida 01.01.03 CONSTRUCCIONES PROVISIONALES TECHO DE CRISNEJAS Y MADERA REDONDA
Rendimiento M2./DIA MO. 1.0000 EQ. 1.0000 Costo unitario directo por - M2. 50.00
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 8/. Parcial /.
Materiales
0230430017 CONSTRUCCIONES PROVISIONALES DE TECHO DE m2 1.0000 50.00 50.00
CRISNEJA Y MADERA REDONDA
50.00
Partida 01.02.01 LIMPIEZA MANUAL DEL TERRENO
Rendimiento mz2/DIA MO. T0.0000 EQ. 70.0000 Costo unitario directo por - m2 1.92
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 8/, Parcial 8/.
Mano de Obra
0147010004 PEON nh 1.0000 0.1143 16.00 183
183
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES WMO 5.0000 183 0.09
0.09
Partida 01.02.02 TRAZO, NIVEL Y REPLANTEO con instrumento
Rendimiento M2./DIA MO, 400.0000 EQ. 400.0000 Costo unitario directo por - M2. 2.86
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/, Parcial /.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO nh 1.0000 0.0200 2200 044
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.0200 18.00 0.36
0147010004 FPEON nh 3.0000 0.0600 16.00 0.96
176
Materiales
0202020004 CLAVOS 3 kg 0.0050 5.50 0.03
0229030100 YESO (20 KG) BOL 0.0025 10.00 0.03
0243580010 MADERA COPAIBA p2 0.1300 3.00 0.39
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Presupuesto 1501145 DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY, DISTRITO DE PUNCHANA - PROVINCIA DE
MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presupuesto 15/10/2021
0.45
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 3.0000 176 0.05
0337240001 MIRA TOPOGRAFICA hm 1.0000 0.0200 15.00 0.30
(0342880003 TEQDOLITO hm 1.0000 0.0200 15.00 0.30
065
Partida 01.03.01 EXCAVACION DE ZANJAS PARA ZAPATAS
Rendimiento m3/DIA MO, 3.5000 EQ. 3.5000 Costo unitario directo por - m3 75.33
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio /. Parcial 8/.
Mano de Obra
0147010004 PEON hh 2.0000 45714 16.00 7314
7314
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES H%MO 3.0000 7314 219
219
Partida 01.03.02 EXCAVACION ZANJA PARA CIMIENTACION
Rendimiento mIDIA MO.3.5000 EQ. 3.5000 Costo unitario directo por - m3 37.67
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/. Parcial 8/.
Mano de Obra
0147010004 PEON hh 1.0000 22857 16.00 36.57
36.57
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 3.0000 36.57 1.10
1.10
Partida 01.03.03 EXCAVACION DE ZANJA PARA VIGA DE CIMENTACION
Rendimiento m3DIA MO, 3.5000 EQ. 3.5000 Costo unitario directo por - m3 3767
codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/. Parcial §/.
Mano de Obra
0147010004 FEON hh 1.0000 22857 16.00 36.57
36.57
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 3.0000 36.57 1.10
1.10
Pariida 01.03.04 EXCAVACION DE ZANJAS PARA MURO DE COMTENCION
Rendimiento m3iDIA MO. 3.5000 EQ. 3.5000 Costo unitario directo por - m3 75.33
Caodigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/. Parcial §/.
Mano de Obra
0147010004 PEON hh 2.0000 45714 16.00 7314
73.14
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 73.14 219
219
Partida 01.03.05 REFINE, NIVELACION Y APISONADO
Rendimiento m2/DIA MO, 120.0000 EQ. 120.0000 Costo unitario directo por - m2 8.54
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 8/
Mano de Obra
(0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.0667 18.00 1.20
0147010004 PEON hh 1.0000 0.0667 16.00 1.07
.27
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Prasupuesto 1501145 DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY, DISTRITODE PUNCHANA - PROVINCIA DE
MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha pi 15/10/2021
Materiales
0205010035 MATERIAL DE RELLENO A -2-4 m3 0.1200 4500 540
5.40
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 3.0000 227 0.07
0345030004 COMPACTADOR VIBR. TIPO PLANCHA 7 HP hm 1.0000 0.0867 12.00 0.80
0.87
Farida 01.03.06 RELLENO COMPACTADO CON MATERIAL SELECCIONADO
Rendimiento m3/DIA MO. 4.5000 EQ. 45000 Costo unitario directo por - m3 83.58
Caodigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 8. Parcial /.
Mano de Obra
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 17778 18.00 32.00
0147010004 PEON hh 1.0000 17778 16.00 2844
60.44
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 3.0000 60.44 18
0342030004 COMPACTADCR VIBR. TIPO PLANCHA 7 HP hm 1.0000 17778 1200 2133
2314
Fartida 01.03.07 ELIMINACION DE MATERIAL EXCEDENTE
Rendimiento M3./DIA MO, 150.0000 EQ. 150.0000 Costo unitario directo por - M3. 25.39
Caodigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/. Parcial S/
Mano de Obra
0147010004 PEON hh 1.0000 0.0533 16.00 085
0.85
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 3.0000 085 0.03
0348040024 CAMION VOLQUETE DE 12 M3. hm 1.0000 0.0533 180.00 959
0348040021 RETROEXCAVADOR S/LLANTAS 58 HP 1 YD3. hm 1.0000 0.0533 280.00 1492
2454
Farida 01.04.01 SOLADO PARA ZAPATAS E= 5.00 cm 1:10
Rendimiento M2./DIA MO. 800000 EQ. 80.0000 Costo unitario directo por - M2. 28.81
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/. Parcial §/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 2.0000 0.2000 2200 440
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.1000 18.00 180
0147010004 PEON hh 6.0000 0.6000 16.00 960
15.80
Materiales
0204010008 ARENA m3 0.0600 40,00 240
0204120001 AGUA M3 0.1840 5.00 082
0221000000 CEMENTC PORTLAND TIPO | (42.5KG) bls 0.2500 35.00 875
1207
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 5.0000 15.80 079
0348010011 MEZCLADORA DE 9 P3 (frompo) hm 0.1000 0.0100 15.00 015
0.94
Fartida 01.04.02 CIMIENTOS MORTERO 1:8 ( c:a ) incluye 5% desperdicios
Rendimiento M3./DIA M. 12.0000 EQ. 12.0000 Costo unitario directo por - M3. 370.06
Caodigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/. Parcial S/
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 2.0000 13333 2200 2833
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Presupussto 1501145 DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY, DISTRITO DE  PUNCHANA - PROVINCIA DE
MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subpresupussto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha 15110/2021
0147010003 OFICIAL hh 2.0000 1.3333 18.00 24.00
0147010004 PEON hh 8.0000 5.3333 16.00 85.33
138.66
Materiales
0204010008 ARENA m3 1.1100 40.00 4440
(0204120001 AGUA M3. 0.2680 5.00 1.4
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPQ | (42.5KG) bis 4.9000 35.00 17150
217.24
Equipos
(0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 3.0000 138.66 416
(0348010011 MEZCLADORA DE & F3 (trompo) hm 1.0000 06667 15.00 10.00
14.16
Farida 01.04.03 SOBRECIMIENTOS MORTERO 1:4 (c:a ) incluye 5% desperdicios
Rendimiento M3./DIA MO. 11.0000 EQ.11.0000 Costo unitario directo por - M3. 405.50
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial S/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 20000 14545 200 32.00
0147010004 FEOMN hh 8.0000 5.8182 16.00 93.08
125.09
Materiales
(0204010008 ARENA m3 1.2000 40.00 48.00
(204120001 AGUA M3, 01500 5.00 075
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO | (42.5KG) bls 6.2000 35.00 217.00
265.75
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 125.08 aTs
0348010011 MEZCLADORA DE & P3 (trompa) hm 1.0000 0.7273 15.00 1091
14.66
Fartida 01.04.04 ENCOFRADO Y DESENCOFRADO DE SOBRECIMIENTOS
Rendimiento M2./DIA MO, 13.0000 EQ. 13.0000 Costo unitario directo por - M2. 35.07
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 8/ Parcial 8/.
Mano de Obra
0147010002 OFERARIO hh 1.0000 06154 2200 1354
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 06154 18.00 11.08
2462
Materiales
(202040010 ALAMBRE NEGRO N°8 kg 0.2600 6.00 1.56
0202100099 CLAVOSDE 1" A 4" kg 01600 6.00 0.96
(0243080002 MADERA CORRIENTE (catahua o similar) dos usos P2 3.3500 200 6.70
9.22
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 5.0000 2462 123
1.23
Pariida 01.05.01.01 MORTERO F'C=210 KG CM2
Rendimiento m3DIA MC.12.0000 EQ. 12.0000 Costo unitario directo por - m3 610.89
Cadigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial §/.
Mano de Obra
0147010002 OFERARIO hh 1.0000 06667 2200 14 67
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.6667 18.00 12.00
0147010004 PEON hh 8.0000 5.3333 16.00 85.33
112.00
Materiales
0204010008 ARENA m3 1.1000 40.00 4400
0204120001 AGUA M3, 0.3300 5.00 185
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Presupuesto 1501145 DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY, DISTRITODE PUNCHANA - PROVINCIA DE
MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presupussto 151002021
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO | (42.5KG) bis 126000 35.00 441.00
486.65
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 20000 112.00 224
0348010011 MEZCLADORA DE 9 P3 {trompa) hm 1.0000 06667 15.00 10,00
1224
Partida 01.05.01.02 FIERRO CORRUGADO DE 5/8", F'y= 4200Kg/cm2
Rendimiento kg/DIA MO. 2000000 EQ. 2000000 Costo unitario directo por © kg 6.01
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 8/ Parcial 8.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO fh 1.0000 0.0400 2200 088
(0147010003 CFICIAL hh 1.0000 0.0400 18.00 072
1.60
Materiales
(0202040009 ALAMBRE NEGRO N°16 kg 0.0500 6.00 0.30
(0203030050 FIERRO CORRUGADO de 5/8" fy=4200 kglcm2 KG. 1.0500 370 389
419
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 3.0000 1.60 0.05
(0348960002 CIZALLA MANUAL hm 1.0000 0.0400 420 017
0.22
Pariida 01.05.02.01 MORTERO F'C=210 KG CM2
Rendimiento m3/DIA MO. 12.0000 EQ. 12.0000 Costo unitario directo por - m3 610.89
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/. Parcial /.
Mano de Obra
(0147010002 OPERARIO hh 1.0000 06667 2200 1467
0147010003 OFICIAL fh 1.0000 0.6667 18.00 1200
(0147010004 PECN hh 8.0000 53333 16.00 85.33
112.00
Materiales
(0204010008 ARENA m3 1.1000 40.00 44.00
0204120001 AGUA M3 0.3300 5.00 185
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO | (42.5KG) bis 12.6000 35.00 441.00
486.65
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 20000 112.00 224
0348010011 MEZCLADORA DE 9 P2 (trompo) hm 1.0000 0.6667 15.00 10.00
12.24
Partida 01.05.02.02 FIERRO CORRUGADO de 1/2" Fy=4200 kg/cm2
Rendimiento kg/DIA MO. 200.0000 EQ. 200.0000 Costo unitario directo por : kg 598
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio /. Parcial 8/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.0400 2200 088
0147010003 OFICIAL fh 1.0000 0.0400 18.00 072
1.60
Materiales
(0202040009 ALAMBRE NEGRO N°16 kg 0.0500 6.00 0.30
(0203030083 FIERRO CORRUGADO 1/2" Fy=4200 KGICM2 kg 1.0500 350 368
398
Equipos
(0337520060 CIZALLA MANUAL hm 1.0000 0.0400 10.00 040
0.40
Partida 01.05.02.03 FIERRO CORRUGADO de 3/8" Fy=4200 kg/cm2
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Presupuesto 1501145 DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY, DISTRITODE PUNCHANA - PROVINCIA DE
MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha p 15M10:2021
Rendimiento kg/DIA MO. 250.0000 EQ. 250.0000 Costo unitario directo por : kg 5.40
Caodigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/. Parcial §/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.0320 2200 0.70
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.0320 18.00 0.58
1.28
Materiales
0202040009 ALAMBRE NEGRO N°16 kg 0.0500 6.00 0.30
0203030006 FIERRO CORRUGADO 3/8". FY=4200 K/CM2 kg 1.0500 320 3.36
3.66
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 5.0000 1.28 0.06
0337520060 CIZALLA MANUAL hm 1.2500 0.0400 10.00 0.40
0.46
Farida 01.05.02.04 ENCOFRADO Y DESENCOFRADO
Rendimiento M2./DIA MO, 12.0000 ECQ.12.0000 Costo unitario directo por - M2. 37.46
Caodigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/. Parcial §/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.6667 200 1467
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.6667 18.00 12.00
26.67
Materiales
0202100099 CLAVOS DE1" A 4" kg 0.3100 6.00 188
(0243090002 MADERA CORRIENTE (catahua o similar) dos usos P2. 42000 200 8.40
10.26
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 2.0000 26.67 0.53
0.53
Farida 01.05.03.01 MORTERO F'C=210 KG CM2
Rendimiento m3DIA M. 12.0000 EQ.12.0000 Costo unitario directo por - m3 610.89
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial S/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.6667 200 1467
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.6667 18.00 12.00
0147010004 PEOM hh 8.0000 53333 16.00 85.33
112.00
Materiales
0204010008 ARENA m3 1.1000 40.00 4400
0204120001 AGUA M3 0.3300 5.00 1.65
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO | (42.5KG) bis 12.6000 35.00 441.00
486.65
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 2.0000 112.00 224
0348010011 MEZCLADORA DE 9 P3 (trompo) hm 1.0000 0.6667 15.00 10.00
12.24
Farida 01.05.03.02 FIERRO CORRUGADO de 1/2",Fy=4200 kg/cm2
Rendimiento kg/DIA MO. 200.0000 EQ. 200.0000 Costo unitario directo por : kg 5.98
Caodigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/. Parcial §/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.0400 2200 0.88
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.0400 18.00 072
1.60
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Presupuesto 1501145 DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY, DISTRITODE PUNCHANA - PROVINCIA DE
MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presupuesio 151072021
Materiales
0202040009 ALAMBRE NEGRO N°16 kg 0.0500 6.00 0.30
0203030093 FIERRO CORRUGADO 112" Fy=4200 KGICM2 kg 1.0500 350 368
3908
Equipos
0337520060 CIZALLA MANUAL hm 1.0000 0.0400 1000 040
0.40
Pariida 01.05.03.03 ENCOFRADO Y DESENCOFRADO
Rendimiento M2./DIA M. 12.0000 EQ. 12,0000 Costo unitario directo por - M2. 37.46
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 8/ Parcial §/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.6667 2200 1467
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.6667 18.00 1200
26.67
Materiales
0202100099 CLAVOSDE 1" A 4" kg 0.3100 6.00 1.86
(243090002 MADERA CORRIENTE (catahua o similar) dos usos P2 4.2000 200 840
10.26
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 2.0000 2667 053
053
Pariida 01.05.04.01 MORTERO f'e=210 kg/cm2, columnas
Rendimiento m3/DIA MO, 12.0000 EQ. 12.0000 Costo unitario directo por - m3 610.89
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/. Parcial S/
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.6667 2200 14.67
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.6667 18.00 12.00
0147010004 PEON hh 8.0000 5.3333 16.00 85.33
112200
Materiales
0204010008 ARENA m3 1.1000 4000 4400
0204120001 AGUA M3. 0.3300 500 165
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO | (42 5KG) bls 12.6000 300 441.00
486.65
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 2.0000 112.00 224
0348010011 MEZCLADORA DE 9 P3 (rompa) hm 1.0000 0.6667 1500 10.00
1224
Partida 01.05.04.02 FIERRO CORRUGADO DE & 1 1/4", F'y= 4200Kglcm2
Rendimienta kg/DIA M. 200.0000 EQ. 200.0000 Costo unitario directo por - kg 7.34
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/, Parcial §/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.0400 2200 0.88
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.0400 18.00 072
1.60
Materiales
0202040009 ALAMBRE NEGRO N°16 kg 0.0500 6.00 0.30
0202970050 FIERRO CORRUGADO 1 1/4" Fy=A200 kg/em2 kg 1.0500 480 504
534
Equipos
0337520060 CIZALLA MANUAL hm 1.0000 0.0400 1000 040
0.40
Pariida 01.05.04.03 FIERRO CORRUGADO DE 5/8", F'y= 4200Kg/cm2
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Presupuesto 1501145 DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY, DISTRITODE PUNCHANA - PROVINCIA DE
MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presipussto 151002021
Rendimiento kg/DIA M. 200.0000 EQ. 200.0000 Costo unitario directo por - kg 6.01
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 8/ Parcial 8.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.0400 2200 0.88
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.0400 18.00 072
1.60
Materiales
0202040009 ALAMBRE NEGRO N°16 kg 0.0500 6.00 0.30
0203030050 FIERRO CORRUGADO de 58"  fy=4200 kglem2 K. 1.0500 370 389
419
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %Mo 3.0000 180 0.05
(348980002 CIZALLA MANUAL hm 1.0000 0.0400 420 017
0.22
Partida 01.05.04.04 ENCOFRADO Y DESENCOFRADO
Rendimiento M2./DIA MO, 12,0000 EQ. 12.0000 Costo unitaro directo por - M2. 37.46
Caodigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 8/ Parcial §/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.6667 2200 1467
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.6667 18.00 1200
26.67
Materiales
0202100099 CLAVOSDE1"A4" kg 0.3100 6.00 1.86
(243090002 MADERA CORRIENTE (catahua o similar) dos usos P2, 42000 200 8.40
10.26
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %Mo 2.0000 2667 053
053
Pariida 01.05.05.01 MORTERO F'C=210 KG CM2
Rendimiento m3IDIA MO, 12.0000 EQ. 12.0000 Costo wnitario directo por - m3 610.89
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 8/ Parcial §/.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.6667 2200 1467
0147010003 QFICIAL hh 1.0000 0.6667 18.00 1200
0147010004 PEON hh 8.0000 533313 16.00 8533
112.00
Materiales
0204010008 ARENA m3 1.1000 40.00 44.00
0204120001 AGUA M3. 0.3300 500 165
0221000000 CEMENTQ PORTLAND TIPC | (42.5KG) bls 12.6000 300 441.00
486 65
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 2.0000 112.00 224
0346010011 MEZCLADORA DE 9P3 (trompo) hm 1.0000 0.6667 15.00 10.00
1224
Fatida 01.05.05.02 FIERRO CORRUGADO de 1/2" Fy=4200 kg/cm2
Rendimienta kg/DIA M. 200.0000 EQ. 200.0000 Costo unitario directo por - kg 5.98
Codigo Descripcion Recurse Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 8.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.0400 2200 0.88
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.0400 18.00 072
1.60
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Presupuesto 1501145 DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY, DISTRITO DE  PUNCHANA - PROVINCIA DE
MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENGIAL Fecha presupussio 1511072021
Materiales
0202040009 ALAMBRE NEGRO N*16 kg 0.0500 6.00 0.30
0203030093 FIERRO CORRUGADO 112" Fy=4200 KGICM2 ka 1.0500 350 368
398
Equipos
0337520060 CIZALLA MANUAL hm 1.0000 0.0400 10.00 040
0.40
Farida 01.05.06.01 MORTERO F'C=210 KG CM2
Rendimiento m3/DIA MO, 12.0000 EC. 12.0000 Costo unitario directo por - m3 610.89
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 5/.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.6667 200 1467
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.6667 18.00 1200
0147010004 PECMN hh 8.0000 .38 16.00 8533
112.00
Materiales
0204010008 ARENA m3 1.1000 40.00 44.00
0204120001 AGUA M3. 0.3300 500 1.65
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO | {42.5KG) bls 12,6000 3500 441.00
486.65
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 2.0000 112.00 224
0346010011 MEZCLADORADE 9 P3 (trompo) hm 1.0000 0.6667 15.00 10,00
1224
Pariida 01.05.06.02 FIERRO CORRUGADO DE e=1/2" ;Fy=4200 kglcm2
Rendimiento kg/DIA M. 200.0000 EC. 200.0000 Costo unitario directo por kg 6.01
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial §/.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.0400 2200 0.88
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.0400 18.00 072
1.60
Materiales
0202040009 ALAMBRE NEGRO N*16 kg 0.0500 6.00 0.30
0203030093 FIERRO CORRUGADO 112" Fy=4200 KGICM2 ka 1.0500 350 368
398
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %Mo 2.0000 160 0.03
0337520060 CIZALLA MANUAL hm 1.0000 0.0400 10,00 040
043
Fatida 01.05.06.03 ENCOFRADO Y DESENCOFRADO
Rendimiento M2./DIA MC.12.0000 EQ. 12.0000 Costo unitario directo por : M2. 3746
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 8.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.6667 2200 1467
0147010003 QFICIAL hh 1.0000 0.6667 18.00 1200
26.67
Materiales
0202100099 CLAVOSDE 1"A 4" kg 0.3100 6.00 1.86
0243090002 MADERA CORRIENTE (catahua o similar) dos usos P2. 4.2000 200 840
10.26
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 2.0000 2667 0.53
0.53
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Presupuesto 1501145 DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY, DISTRITO DE  PUNCHANA - PROVINCIA DE
MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subprecupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presupuesto 15M10/2021
Pattida 01.05.07.01 MESA DE MORTERO (2.97 X 0.60)
Rendimienta und/DIA M. 2.0000 EC. 2.0000 Costo unitario directo par - und 32516
GCodigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/. Parcial §/.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 4.0000 2200 88.00
0147010004 PEON hh 1.0000 4.0000 16.00 64.00
152.00
Materiales
0202020004 CLAVOS ¥ kg 0.3100 550 1N
0202970043 ACERO CORRUGADO 38" ] 19.7000 320 6304
0204010008 ARENA m3 0.2200 4000 8.80
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO | (42.5K3) bls 1.5500 35.00 54.25
0239050000 AGUA m3 0.1600 500 0.80
0243090002 MADERA CORRIENTE (catzhua o similar) dos usos P2, 20.0000 200 40.00
168.60
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 152.00 456
456
Fartda 01.06.01 MURODE LADRILLO TUBULAR APAREJO DE CANTO
Rendimiento m2/DIA MO, 8.0000 EC. 8.0000 Costo unitario directo por - m2 75.35
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial S/
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 1.0000 2200 2200
0147010004 PEON hh 05000 0.5000 16.00 8.00
30.00
Materiales
0202100099 CLAVOSDE 1" A 4" kg 0.0200 6.00 0.12
0204010008 ARENA m3 0.0180 40.00 0.12
0204120001 AGUA M3. 0.0070 500 0.04
0217720004 LADRILLO CARAVISTA (0.1%0.16*0.21) und 30.0000 120 36.00
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO 1 (42.5KG) bls 0.1900 3500 6.65
0243090002 MADERA CORRIENTE (catzhua o similar) dos usos P2. 0.4600 200 092
4445
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 3000 0.90
0.90
Fartida 01.07.01 TARRAJEO PRIMARIO O RAYADO c:a, e= 1.5 cm.
Rendimiento m2/DIA MO, 16.0000 EQ. 16.0000 Caosto unitario directo por : m2 21.57
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial §/.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.5000 2200 11.00
0147010004 PEON hh 05000 0.2500 16.00 400
15.00
Materiales
0202100099 CLAVOSDE 1" A 4" ka 0.0220 6.00 0.13
0204010008 ARENA m3 0.0160 40.00 064
0204120001 AGUA M3. 0.0055 5.00 0.03
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO 1 (42.5KG) bls 0.1170 3500 410
0243090002 MADERA CORRIENTE (catzhua o similar) dos usos P2, 0.5200 200 1.04
0243160052 REGLA DE MADERA dura (lagarto o similar) pe 0.0250 7.00 0.18
6.12
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 3.0000 15.00 045
045
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Prezupuesto 1501145 DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY, DISTRITO DE  PUNCHANA - PROVINCIA DE
MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presupussio 1511002021
Parida 01.07.02 TARRAJEOQ FROTACHADO EN MUROS INTERIORES Y EXTERIORES ca=1:5 e=t1jcm.
Rendimiento M2./DIA MO, 12.0000 EQ. 12.0000 Costo unitario directo por - M2. 26.52
Codige Descripcion Recurse Unidad Cuadrilla Cantidad Precio Si. Parcial &/.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.6667 200 1467
0147010004 PECN hh 0.5000 0.3333 16.00 533
20.00
Materiales
0202100093 CLAVOS DE 1" A 4" ka 0.0200 6.00 0.12
0204010008 ARENA m3 0.0180 40.00 0.64
0204120001 AGUA M3. 0.0040 5.00 0.02
0221000000 CEMENTC PORTLAND TIPO 1 (42.5K3) bls 0.11%0 3500 417
(243090002 MADERA CORRIENTE (catahua o similar) dos usos P2. (.4850 200 0.97
5.92
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 2000 0.60
0.60
Pariida 01.08.01 FALSO PISO, E=4", Mortero 1:6, C:A
Rendimiento m2/DIA MO, 90.0000 EQ. 90.0000 Costo unitario directo por - m2 4211
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 5/.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 3.0000 0.2667 200 5.87
0147010004 PEON hh 8.0000 07111 16.00 11.38
17.25
Materiales
0204010008 ARENA m3 0.1320 40.00 5.28
0204120001 AGUA M3. 0.0170 5.00 0.09
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO 1 (42.5KG) bls 0.4840 3500 16.94
(243160052 REGLA DE MADERA, dura (lagarto o similar) p2 0.1000 7.00 0.70
23
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 1725 0.52
0348010011 MEZCLADORADE 9 F3 (trompo) him 1.0000 0.0889 15.00 133
1.85
Fartida 01.08.02 PIS0 DE CEMENTO FROTACHADO e = 1" - MORTERO 1:2
Rendimiento m2/DIA MC.70.0000 EQ. 70.0000 Costo unitario directo por - m2 16.73
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio Si Parcial 5.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.1143 200 2.9
0147010003 OFICIAL hh 0.2300 0.0286 18.00 0.51
0147010004 PECN hh 1.0000 0.1143 16.00 183
485
Materiales
0204010008 ARENA m3 0.0240 40.00 0.9
0204120001 AGUA M3. 0.0070 500 0.04
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO 1 (42.5KG) bls 0.2280 3500 798
(243160052 REGLA DE MADERA, dura (lagarto o similar) p2 0.4000 7.00 260
11.78
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 2.0000 485 0.10
0.10
Partida 01.08.03 PISO CERAMICO (040 X 0.40) ALTO TRANSITO
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Presupuesto 1501145 DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY, DISTRITODE PUNCHANA - PROVINCIA DE
MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presupuesto 154072021
Rendimiento m2/DIA MO, 12.0000 EQ. 12.0000 Costo unitario directa por - m2 91.13
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 5.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.6667 200 1487
0147010004 PEON hh 0.5000 03333 16.00 533
2000
Materiales
0204120001 AGUA M3. 0.0080 500 0.03
0213010065 PEGAMENTO PARA LOSETA O TERRAZO BOL 0.1333 3000 400
0230150016 PORCELANA ka 0.3500 1000 350
0240130051 CERAMICA 40 X 40 CM, ALTO TRANSITO m2 1.0500 60.00 63.00
70.53
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 2000 0.80
0.60
Partida 01.08.04 PISO DE PORCENALATO DE 0.60 X 0.60 ANTIDESLIZANTE, ALTO TRANSITO
Rendimiento m2/DIA MO, 9.0000 EQ. 9.0000 Costo unitanio directo por - m2 131.50
Codigo Descripcion Recurse Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/. Parcial §/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.8889 2200 1956
0147010004 PEON hh 0.5000 0.4444 16.00 [AL
26.67
Materiales
0213510006 PEGAMENTO EN POLVO PARA CERAMICO (BLS 25K) bls 0.2000 3000 6.00
0230150016 PORCELANA kg 0.3500 10.00 350
0239050000 AGUA m3 0.0060 5.00 0.03
0240130058 PORCELANATODE 60X 60 m2 1.0500 90.00 94.50
104.03
Equi
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 2667 0.80
0.80
Parida 01.09.01 TUBO METALICO @ 8"
Rendimiento m/DIA MO.7.0000 EQ. 7.0000 Costo unitaric directo por : m 550.70
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial S/,
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 11429 200 2514
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 1.1429 18.00 2057
0147010004 PEON hh 1.0000 1.1429 16.00 18.29
64.00
Materiales
0210140045 ELECTRODOS (SOLDADURA SELLOCORD 1/87) kg 0.5000 2200 .00
(0265480029 TUBO METALICO ACABADO EN ACERO INOXIDABLE @ 8" m 1.0500 450,00 4725)
483.50
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 5.0000 64.00 320
k)
Parida 01.09.02 VIGA METALICA ACABADO
Rendimiento m/DIA MO. 20,0000 EQ. 20.0000 Costo unitario directo por: m 68.85
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 5/.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 20000 0.8000 200 1760
0147010003 OFICIAL hh 20000 0.8000 18.00 1440
0147010004 PECN hh 3.0000 1.2000 16.00 19.20
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Presupussto 1501145 DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY, DISTRITODE PUNCHANA - PROVINCIA DE
MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENGIAL Fecha presupussto 151002021
51.20
Materiales
0210140045 ELECTRODOS (SOLDADURA SELLOCORD 1/87) kg 0.0100 200 0.22
0253020001 THINER gln 0.0200 200 044
0254060000 PINTURA ANTICORROSIVA gln 0.1000 55.00 5.50
0279160029 VIGA DE ACERD ka 1.0500 8.0 893
15.09
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 5.0000 5120 256
2.56
Partida 01.09.03 PLANCHA METALICA PLACA COLABORANTE
Rendimiento m2/DIA M. 100.0000 EQ. 100.0000 Costo unitario directo por - m2 171.79
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 5. Parcial 8/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 20000 0.1600 200 352
0147010003 OFICIAL hh 20000 0.1600 18.00 288
0147010004 PEON hh 40000 0.3200 16.00 5.12
11.52
Materiales
0251010064 PLANCHA DE ACERO ACANALADO pln 1.0500 150.00 15750
0253020001 THINER gln 0.0200 200 044
0254060000 PINTURA ANTICORROSIVA gln 0.0100 55.00 0.55
0254060041 PINTURA ACRILICA gln 0.0100 120.00 120
150.69
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 5.0000 1152 0.58
0.58
Partida 01.10.01 ZOCALO de MAYOLICA BLANCA DE 20 x 20
Rendimiento m2/DIA MO, 6.0000 EQ. 6.0000 Costo unitario directo por - m2 B86.65
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio SI. Parcial 8/.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 13333 200 2933
0147010004 PEON hh 0.3300 0.4400 16.00 704
36.37
Materiales
0204010008 ARENA m3 0.0210 40.00 0.84
0204120001 AGUA M3. 0.0400 5.00 0.20
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO | (42.5KG) bls 0.1200 3500 420
0224010082 MAYOLICA 20cm X 20cm m2 1.0500 40.00 4200
0230150016 PORCELANA kg 0.1950 10.00 195
4919
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MD 3.0000 3637 1.09
1.09
Partida 01.11.01 PUERTA TIPO P-1, MACHIEMBRADO DE CEDRO
Rendimiento und/DIA M. 5.0000 EQ. 5.0000 Costo unitario directo por : und 1,466.78
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S, Parcial &/
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 1.6000 200 3520
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 1.6000 18.00 26.80
64.00
Materiales
020210009% CLAVOSDE 1" Ad" kg 0.2500 6.00 150
0226080080 PUERTA DE MADERA MACHIEMBRADA 2.10 X 1.00 M und 1.0000 1,400.00 1,400.00
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Presupuesto 1501145 DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY, DISTRITO DE  PUNCHANA - PROVINCIA DE
MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENGIAL Fecha presupussio 15102021
1,401.50
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 2.0000 84.00 128
128
Parida 01.11.02 PUERTA TIPO P-2 MACHIEMERADO DE CEDRO
Rendimienta und/DIA M. 5.0000 EQ. 5.0000 Costo unitano directo por - und 1,217.42
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 5. Parcial §/.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 1.6000 2200 3520
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 1.6000 18.00 28.80
64.00
Materiales
0202100093 CLAVOSDE 1" A4" kg 0.2500 6.00 150
0226080081 PUERTA DE MADERA MACHIEMBRADA 2.10 X 0.90M und 1.0000 1,150.00 1,150.00
1,151.50
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %HMO 3.0000 84.00 192
192
Fariida 01.11.03 PUERTA TIPO P-3, MACHIEMBRADO DE CEDRO
Rendimiento und/DIA M. 5.0000 EQ. 5.0000 Costo unitanio directo por - und 999.29
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 5.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 0.5000 0.8000 2200 1750
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 1.6000 18.00 28.80
46.40
Materiales
0202100099 CLAVOSDE 1"A 4" kg 0.2500 6.00 150
0226080082 PUERTA DE MADERA MACHIEMBRADA 2.10 X 0.80 M und 1.0000 950.00 950.00
951.50
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 46.40 139
139
Fariida 01.11.04 PUERTA P-4 METALICA (3.00 X 2.10M)
Rendimisnto und/DIA MC. 1.0000 EQ. 1.0000 Costo unitario directo por : und 3,970.40
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio SI. Parcial 8/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 8.0000 2200 176.00
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 8.0000 1800 14400
0147010004 PEON hh 1.0000 8.0000 16.00 128.00
443.00
Materiales
0226080083 PUERTA METALICA und 1.0000 350000 3,500.00
3,500.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 5.0000 445.00 2240
2240
Fartida 01.11.05 PUERTA P - 5 DE MADERA APANELADA DE (1.75 x 2.10)
Rendimiento und/DIA MO, 1.5000 EQ. 1.5000 Costo untano directo por - und 1,563.68
Codigo Descripcién Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio SI. Parcial 8/.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 53333 2200 1733
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Presupuesto 1501145 DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY, DISTRITO DE  PUNCHANA - PROVINCIA DE
MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presupuesto 1511002021
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 53333 18.00 96.00
0147010004 PEON hh 0.5000 2 6667 16.00 4267
256.00
Materiales
0226060124 PUERTA DE MADERA APANELADO (1.75 X 2.10) und 1.0000 1,300.00 1,300.00
1,300.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 256.00 7568
7.68
Parida 01.11.06 PUERTA P-6 APANELADA 0.90 X 2.10M. DE MADERA (INC. MARCO)
Rendimiento und/DIA M. 1.2000 EC. 1.2000 Costo unitaio directo por - und 1,110.94
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 8/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 6.6667 2200 146.67
0147010004 PECN hh 1.0000 6.6667 16.00 10667
2534
Materiales
0226080114 PUERTA APANELADA 0.90 X 2.10M. DE MADERA (INC. MARCC)  und 1.0000 850.00 850.00
850.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 25314 760
7.60
Parfda 01.11.07 PUERTA DE VIDRIO TEMPLADO 10 mm (2.00 x 2.10 m)
Rendimiento und/DIA MO, 1.5000 EQ. 1.5000 Costo unitano directo por - und 1,959.23
Codigo Descripcion Recurse Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial §/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 53333 2200 173
0147010003 QFICIAL hh 1.0000 53313 18.00 96.00
21311
Materiales
0230460037 SILICONA ESTRUCTURAL DOW CORNING DE 10 0Z TuB 1.0000 4500 4500
0279110005 VIDRIO TEMPLADO TRANSPARENTE DE E=08 MM. p2 31000 45.00 1,534.50
(0279560004 PLACA ADAPTADORA (INC. CHAPA SPOLOCK) und 1.0000 80.00 B80.00
0279560005 PLACA SUJETADORA und 8.0000 10,00 80.00
1,739.50
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 VAR 6.40
6.40
Partida 01.12m CHAPA PARA EXTERIORES DE 2 GOLPES.
Rendimiento und/DIA M. 7.0000 ECQ. 7.0000 Costo unitario directo por - und 120.31
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 8/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 1.1429 2200 2514
0147010004 PEON hh 05000 05714 1600 914
428
Materiales
0226070055 CERRADURA EXTERICR DE DOS GOLPES und 1.0000 80.00 80.00
0226130006 TIRADOR ( JALADOR ) und 1.0000 5.00 500
85.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 M2 1.03
1.03
Partids 01.12.02 CHAPA PARA INTERIORES TIPO EPOLOK
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Presupuesto 1501145 DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY, DISTRITO DE  PUNCHANA - PROVINCIA DE
MAYNNAS - DEPARTAMENTOQ DE LORETO
Subpresupuests 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha precupuesto 15402021
Rendimiento und/DIA M. 3.5000 EQ. 3.5000 Costo unitario directo por - und 97.80
Caodigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial S
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 2.2857 2200 50.29
50.29
Materiales
0226540073 CERRADURA INTERICR unel 1.0000 4500 4500
45.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 5.0000 50.29 251
25
Fatida 01.12.03 BISAGRA ALUMINIZADAS 3 172" x 3 172"
Rendimiento und/DIA MO, 70,0000 EQ. 70.0000 Costo unitano directo por - und 11.52
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial S/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.1143 2200 251
0147010004 PEON hh 05000 0.0571 16.00 0.91
342
Materiales
0226060028 BISAGRA ALUMINIZADA 312 x 3 172" PAR 1.0000 8.00 8.00
8.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 342 0.10
0.10
Fatida 01.13.01 PINTURA EN MUROS, LATEX 02 MANOS
Rendimiento m2/DIA MO, 30.0000 EQ. 30.0000 Costo unitario directo por - m2 10.90
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio SI. Parcial S/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.2667 200 287
0147010004 PEON hh 0.5000 01333 16.00 213
8.00
Materiales
0230930019 LA un 0.1000 3.00 0.30
0254010015 IMPRIMANTE gln 0.0550 10.00 0.55
0254010051 PINTURA LATEX aln 0.0550 30,00 165
250
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %Mo 5.0000 8.00 0.40
0.40
Partida 01.13.02 PINTURA EN PUERTAS CON BARNIZ
Rendimiento m2iDIA MO, 18.0000 EQ. 18.0000 Costo unitanio directo por - m2 20.21
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 5.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.4444 2200 978
0147010004 PEON hh 0.5000 0.2222 16.00 156
134
Materiales
0230990019 LIJA und 0.2000 3.00 0.60
0253030030 THINER STANDARD gln 0.0500 2300 115
0254070019 TAPAPCROS DE MADERA ACABADA C/BARNIZ O LACA aln 0.0556 40.00 222
0254060000 BARNIZ MARINO gln 0.0500 50.00 250
6.47
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Presupuesto 1501145 DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY, DISTRITODE PUNCHANA - PROVINCIA DE
MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presupuesio 151020
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 13.34 040
0.40
Partida 01.43.03 PINTURA en CONTRAZOCALOS con esmalte
Rendimienta m2/DIA M. 20,0000 EQ. 20.0000 Costo unitario directo por - m2 16.61
Godigo Descripcion Recurso Unidad Guadrilla Cantidad Precio Si Parcial §/.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.4000 2200 8.80
0147010004 PEON hh 0.5000 0.2000 16.00 320
12.00
Materiales
0239020075 LIJA PARA MADERA 100-1 ply 0.2000 3.00 0.60
0253030030 THINER STANDARD gln 0.0500 2300 115
0254020000 PINTURA ESMALTE gln 0.0500 50.00 250
425
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 12.00 0.36
0.36
Pariida 01.14.01 CENTRO DE LUZ SIN ARTEFACTOS
Rendimiento pto/DIA M. 5.0000 EQ. 5.0000 Costo unitario directo por : pto 84.55
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio SI. Parcial 8.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO bh 1.0000 1.6000 2200 3520
0147010004 PECN hh 1.0000 1.6000 16.00 2560
60.80
Materiales
0212020098 INTERRUFTOR SIMPLE BAKELITA 01 GOLPE und 0.3000 15.00 450
0212090068 CAJA DE PASE OCT. GALV. LIVIANA und 1.5000 350 5.25
0212090069 CAJA DE PASE DE PLASTICO CUAD. 4" x 2¢ und 1.5000 400 6.00
0230460011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT gln 0.0020 90.00 0.18
0275130021 CURVA PVC SEL 112" und 4.0000 150 6.00
2193
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 3.0000 60.60 1.82
182
Partida 01.14.02 ARTEFACTO FLUORESCENTEDE2 X 36 W
Rendimisnto und/DIA M. 12,0000 EQ. 12,0000 Costo unitario directo por : und 106.10
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 5/ Parcial 5/
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO bh 1.0000 0.6667 2200 1467
0147010004 PECN hh 1.0000 0.6667 16.00 10.67
2534
Materiales
0212510023 ARTEFACTO FLUORESCENTE DE 2X38W JOSFEL-BE O SIMPLE jgo 1.0000 80.00 80.00
80.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 3.0000 2534 0.76
0.76
Partida 01.14.03 SALIDA PARA TOMACORRIENTE DOBLE
Rendimiento pto/DIA M. 4.0000 EC. 4.0000 Costo unitario directo por - pto 181.18
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio Si Parcial 8.
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Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presupussio 15M0/2021
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 2.0000 200 4400
0147010004 PECHN hh 1.0000 2.0000 16.00 3200
76.00
Materiales
0208020005 CONDUCTOR CO. TW 12 MM2 m 15.0000 320 48.00
0212010022 TOMACORRIENTE DOBLE CON PUESTA ATIERRA und 1.0000 15.00 15.00
0212090066 CAJARECTANGULAR DE PG 4" n 2'x 2 und 1.0000 400 400
0212030069 CAJA DE PASE DE PLASTICO CUAD. 4" x 2 und 1.0000 400 400
0273510003 TUBERIA PVC SEL 34" ML 15.0000 200 30.00
0275130020 CURVA PVC SEL 34 und 0.2500 150 0.38
101.38
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 5.0000 76.00 3.80
180
Fartda 01.14.04 TABLERO GENERAL
Rendimienta und/DIA M. 3.0000 EQ. 3.0000 Costo unttano directo por - und 644,87
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial §/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 2 6667 200 58.67
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 2 6667 18.00 48.00
106.67
Materiales
0212020099 INTERRUFTOR TERMOMAGNETICO DE 2x20Ax240V und 2.0000 2500 50.00
0212030070 CAJA GALVANIZADA PARA TABLERO 247%29" und 1.0000 350.00 350.00
0212230013 INTERRUPTOR TERMOMAGNETICO DE 3X60X240V und 3.0000 4500 135.00
535.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 3.0000 106.67 320
120
Fartda 01.14.05 TABLERO DE DISTRIBUCION
Rendimiento und/DIA MQ. 2.0000 EQ. 20000 Costo unitano directo por - und 636.00
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 5/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 4.0000 200 88.00
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 4.0000 18.00 7200
160.00
Materiales
0210800017 GABINETE METALICO PARA EMPOTRAR und 1.0000 350.00 350.00
0212020099 INTERRUFTOR TERMOMAGNETICO DE 25204240V und 2.0000 2500 50.00
0212030048 INTERRUFTOR TERMOMAGNETICO DE 3x30Ax240V und 2.0000 4500 90.00
0212230008 INTERRUPTOR TERMOMAGNETICO DE 2 X 40 AWG und 1.0000 3000 30.00
520.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 5.0000 160.00 8.00
4.00
Partda 01.14.06 POZO0 DE TIERRA A TG
Rendimienta und/DIA MO, 1.0000 EQ. 1.0000 Costo unitanio directo par - und 1,245.52
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial §/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 8.0000 200 176.00
0147010004 PECN hh 1.0000 8.0000 16.00 128.00
304.00
Materiales
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Presupuesto 1501145 DISENO DE GENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY, DISTRITODE PUNCHANA - PROVINCIA DE
MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presupuesto 1540201
(204010008 ARENA m3 0.0600 40.00 240
0208020006 CONDUCTOR CO. DESNUDO 16MM2 m 8.0000 10.00 80.00
0229080011 VARILLA DE COBRE DESNUDO 5/8" x 2.10M und 1.0000 250.00 250.00
0253100010 SALES LABORGEL kg 20.0000 30.00 £00.00
932.40
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MD 3.0000 304.00 912
912
Partids 01.14.07 LINEA DE ALIMENTACION N° 14
Rendimiznta m/DIA M. 8.0000 ECQ. 8.0000 Costo unitario directo por - m 46.80
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 8/ Parcial §i.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 1.0000 2200 2200
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 1.0000 18.00 18.00
40.00
Materiales
208020007 CONDUCTOR THW 1 x 14 MM2 m 2.0000 280 560
5.60
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MD 3.0000 4000 120
120
Partids 01.14.08 LINEA DE ALIMENTACION N° 12
Rendimiznta m/DIA MO 8.0000 EQ. 8.0000 Costo unitario directo por - m 47.40
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 8/ Parcial §i.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 1.0000 2200 2200
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 1.0000 18.00 18.00
40.00
Materiales
0208020008 CONDUCTOR THW 1 x 12 MM2 m 2.0000 310 6.20
6.20
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 4000 120
120
Partda 01.14.09 GRUPO ELECTROGENO DIESEL ESTACIONARIO, MODELO GEP 18-6, DE 16 KW DE POTENCIA CONTINUA'Y 17.6 DE
POTENCIA DE EMERGEMNCIA AL NIVEL DEL MAR
Rendimiento und/DIA MO, 1.0000 EQ. 1.0000 Costo unitario directo por - und 29,500.00
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 5/.
Materiales
0204130004 GRUPO ELECTROGENO DIESEL ESTACIONARIO, MODELD GEP und 1.0000 29,500.00 29,500.00
186 DE 16 KW POTENCIA CONTINUA
29,500.00
Parida 01.15.01.01 BAJADA DE AGUAS PLUVIALES 4™
Rendimignto m/DIA M. 16.0000 EQ. 16.0000 Costo unitario directo por : m 3214
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/, Parcial 5/
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.5000 2200 11.00
0147010004 PEON hh 0.5000 0.2500 16.00 400
15.00
Materiales
0230460011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT gln 0.0160 90.00 14
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Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENGIAL Fecha presupuesto 151002021
0271090071 AERAZADERA DE FIERRO DE 4" X 3/16" pa 1.0000 700 7.00
0273010029 TUBERIA PVC SAL 4 m 1.0500 8.00 840
16.84
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 2.0000 15.00 0.30
0.30
Fatida 01.15.01.02 FALSA COLUMNA PARA PROTECCION DE MONTANTE
Rendimienta M3./DIA MO 8.0000 EQ. 8.0000 Costo unitano directo por - M3, 619.83
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 8/. Parcial §/.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO kh 1.0000 1.0000 2200 2200
0147010003 OFICIAL kh 1.0000 1.0000 18.00 18.00
0147010004 PEON bh 6.0000 6.0000 16.00 96.00
136.00
Materiales
0204010008 ARENA m3 1.2000 40.00 48.00
0204120001 AGUA M3. 0.0500 500 025
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO | {42.5KG) bls 11.9000 3500 416.50
464.75
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 136.00 408
0348010011 MEZCLADORA DE %P3 (trompo) hm 1.0000 1.0000 15.00 15.00
19.08
Partida 01.15.01.03 CAJA DE REGISTRO 0.30 x 0.60
Rendimiento pza/DIA M. 3.0000 EQ. 3.0000 Costo unitano directo por - pza 193.06
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/. Parcial §/.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO kh 2.0000 53333 200 1733
0147010004 PEON bh 0.7500 2.0000 16.00 3200
149.33
Materiales
0204010008 ARENA m3 0.1000 4000 400
0204120001 AGUA M3. 0.0500 500 025
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO | {42.5KG) bls 1.0000 3500 35.00
39.25
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 3.0000 14933 448
443
Farida 01.15.02.01 INODORO DE LOSA BLANCA
Rendimiento pza/DIA MO 1.0000 EQ.1.0000 Costo unitario directo por - pza 520.00
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/. Parcial §/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 8.0000 2200 176.00
0147010004 PEON kh 05000 4.0000 16.00 54.00
240.00
Materiales
0210010077 INODORO DE LOZA TQUE. BAJO NORMAL BLANCO CfACCES.  und 1.0000 280.00 280.00
280.00
Patida 01.15.02.02 PAPELERA DE LOSA BLANCA
Rendimiento pza/DIA MO, 6.0000 EQ. 6.0000 Costo unitario directo por - pza 50.21
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/. Parcial §/.
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Presupuesta 1501145 DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY, DISTRITODE PUNCHANA - PROVINCIA DE
MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presupuesto 154002024
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 13313 200 2933
29.33
Materiales
0210100052 PAPELERA C/EJE 15x15 und 1.0000 2000 20.00
20.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES HMO 3.0000 2933 0.88
0.88
Fartida 01.15.02.03 LAVADERO TIPO OVALINE DE LOSA BLANCA VGRIFERIA
Rendimiento und/DIA MO, 4.0000 EQ. 4.0000 Costo untano directo por - und 240,32
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 5. Parcial §/.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 2.0000 2200 44.00
4400
Materiales
0210110065 LLAVE PARA LAVADERO CROMADO und 1.0000 35.00 35.00
0254070025 LAVADERO TIPO OVALINE DE LOS BLANCA und 1.0000 150.00 150.00
0265050011 UNION UNIVERSAL DE Fo. GALV. DE 1/2° und 1.0000 500 500
0265130093 NIPLE DE Fo Go DE 1.1/2"x 1.112" und 1.0000 5.00 5.00
195.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES HMO 3.0000 4400 132
132
Partida 01.15.02.04 LAVATORIO DE ACERO INOXIDABLE DE 01 POZA + ACESORIOS
Rendimiento pza/DIA MO, 2.0000 EQ. 2.0000 Costo unitario directo por - pza 336.56
Codige Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial §/.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 4.0000 200 88.00
0147010004 PEON hh 1.0000 4.0000 16.00 64.00
152.00
Materiales
0230930001 LAVATORIO DE UNA POZA zcero inoxidable,con accesorios. und 1.0000 1580.00 180.00
180.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES HMO 3.0000 152.00 4.56
456
Partida 01.15.03.01 VENTILACION PVC SAL 2"
Rendimiento pza/DIA MO, 25.0000 EQ. 25.0000 Costo unitario directo por - pza 27.03
Codige Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S, Parcial 8/.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.3200 200 7.04
0147010004 PEON hh 1.0000 0.3200 16.00 512
1216
Materiales
0230460011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT aln 0.0140 90.00 126
0272210001 SOMBRERO DE VENTILACION PVC SALDE 2 und 1.0000 8.00 8.00
0273010026 TUBERIAPVG SALZ° ml 1.0500 500 525
145
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES HMO 3.0000 12.16 0.36
0.36
Fartida 01.15.03.02 SALIDA DE DESAGUE @ 2" PVC SAL
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Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presupuesto 1511072021
Rendimiento pto/DIA MO, 5.0000 EQ. 5.0000 Costo unitario directo por - pto T0.42
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 5. Parcial 8i.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 1.6000 200 3520
0147010004 PECN hh 1.0000 1.6000 16.00 2560
6080
Materiales
0230460011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT gln 0.0200 90.00 1.80
0272530079 CODO PVC SAL 2" X 80° und 1.0000 330 330
0273010026 TUBERIAPVC SALZ" ml 0.5000 500 250
7.80
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 60.80 182
1.82
Pariida 01.15.03.03 SALIDA DE DESAGUE @ 4" PVC-SAL
Rendimiento pto/DIA MO, 5.0000 EQ. 5.0000 Costo unitario directo por - pto 8612
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio SI. Parcial /.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO bh 1.0000 1.6000 200 3520
0147010004 PEON hh 1.0000 1.6000 16.00 2560
6080
Materiales
0230460011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT gln 0.0500 90.00 450
0272140003 CODO DE 90 PVC SAL DE 4" und 1.0000 400 400
0272320001 YEE PVC SAL 4" und 1.0000 700 7.00
0273010029 TUBERIA PVC SAL 4 m 1.0000 8.00 8.00
2350
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %®MO 3.0000 60.80 182
1.82
Pariida 01.15.03.04 RED DE DESAGUE PVC SAL @ 6"
Rendimiento m/DIA MO, 25.0000 EQ. 25.0000 Costo unitario directo por : m 34.51
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 8i.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.3200 200 7.04
0147010004 PECN hh 20000 0.6400 16.00 10.24
17.28
Materiales
0230460011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT gln 0.01%0 90.00 1m
0272010019 TUBERIA PVC SALE m 1.0000 15.00 15.00
16.7
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %®MO 3.0000 17.28 0.52
0.52
Partida 01.15.03.05 RED DE DESAGUE PVC-5AL @ 4"
Rendimiento m/DIA MO. 100.0000 EQ. 100.0000 Costo unitario directo por - m 11.80
Codigo Descripcion Recurse Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 5. Parcial /.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.0800 200 176
0147010004 PEON bh 1.0000 0.0800 16.00 1.28
304
Materiales
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Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha precupussto 151002021
0230460011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT gln 0.0030 90.00 027
0273010029 TUBERIA PVC SALA m 1.0500 8.00 840
8.67
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 304 0.09
0.09
Fartida 01.15.03.06 RED DE DESAGUE PVC-SAL @ 2"
Rendimiznta m/DIA MO.80.0000 Costo unitario directo por - m 9.43
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 5/
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.1000 2200 220
0147010004 PEON hh 1.0000 0.1000 16.00 160
3.80
Materiales
0230460011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT gln 0.0030 90.00 027
0273010026 TUBERIA PVC SALZ" ml 1.0500 500 525
552
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 380 on
0.1
Fartida 01.15.03.07 REGISTRO ROSCADO @ 4"
Rendimiznta pza/DIA M. 8.0000 Costo unitario directo por - pza 67.14
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 5/
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 1.0000 2200 2200
0147010004 PEON hh 1.0000 1.0000 16.00 16.00
38.00
Materiales
02r2170003 TEE SANITARIA SIMPLE PVC SALDE & und 1.0000 500 500
0273010029 TUBERIA PVC SALA m 1.0000 8.00 800
0277080003 REGISTRO ROSCADO DE BRONCE DE 4" und 1.0000 15.00 15.00
2800
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 38.00 114
114
Farda 01.15.03.08 SUMIDERO DE@ 27
Fendimisnta pza/DIA MO_4.0000 Costo unitario directo por - pza £54.80
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial §/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 2.0000 2200 4400
0147010004 PECON hh 05000 1.0000 16.00 16.00
60.00
Materiales
(268040001 SUMIDERO CROMADO DE 2 und 1.0000 10.00 10.00
0272160029 RAMAL TEE DOBLE C/REDUC PVC SAL4"A 2 und 1.0000 8.00 800
0273010026 TUBERIA PVC SAL 7" ml 1.0000 500 500
23.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 60.00 1.80
1.80
Partida 01.15.03.09 YEEPVC SAL 4™ A 2"
Rendimiento pzal/DIA MO.15.0000 Costo unitano directo por : pza 18.53
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Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presupuesto 15102021
0230460011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT gln 0.0030 50.00 027
0273010029 TUBERIA PVC SAL 4 m 1.0500 8.00 840
467
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 304 0.09
0.09
Partida 01.15.03.06 RED DE DESAGUE PVC-SAL @ 2"
Rendimiento miDIA MO. 80,0000 EQ. 80,0000 Costo unitario directo por: m 9.43
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 5.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.1000 2200 220
0147010004 PEON hh 1.0000 0.1000 16.00 160
180
Materiales
0230450011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT gln 0.0030 90.00 027
0273010026 TUBERIA PVC SAL 2 ml 1.0500 500 525
5.52
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 380 011
0.11
Parida 01.15.03.07 REGISTRO ROSCADO @ 4"
Rendimiento pzalDIA MO, 8.0000 EQ. 8.0000 Costo unitario directo por - pza 67.14
Codige Descripcion Recurse Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/, Parcial §/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 1.0000 200 200
(147010004 PECON hh 1.0000 1.0000 16.00 16.00
38.00
Materiales
0272170003 TEE SANITARIA SIMPLE PVC SALDE 4 und 1.0000 500 500
0273010029 TUBERIA PVC SAL 4 m 1.0000 8.00 8.00
0277080003 REGISTRO ROSCADO DE BRONCE DE 4" und 1.0000 15.00 15.00
28.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 38.00 114
114
Patida 01.15.03.08 SUMIDERO DE@ 27
Rendimienta pza/DIA MO. 4.0000 EQ. 4.0000 Costo unitario directo por : pza 84.80
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 5. Parcial §/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 2.0000 2200 44.00
0147010004 PEON hh 0.5000 1.0000 16.00 16.00
60.00
Materiales
0268040001 SUMIDERO CROMADO DE 2° und 1.0000 10.00 1000
0272160029 RAMAL TEE DOBLE C/REDUC PVC SAL4"A 2" und 1.0000 8.00 8.00
0273010026 TUBERIA PVC SAL 2 ml 1.0000 500 500
23.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 60.00 1.80
1.80
Parida 01.15.03.09 YEEPVC SAL4™A 2"
Rendimiento pza/DIA M. 15.0000 EQ. 15.0000 Costo unitario directo por : pza 18.53
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Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presupussio 15102021
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial /.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.5333 200 nmn
1.1
Materiales
0230460011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT gln 0.0200 %0.00 1.80
0273160057 YEE PVC SAL C/REDUCCION 4" A 2" pza 1.0000 200 2.00
6.80
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 0.0300 173
0.00
Pariida 01.15.03.10 YEE PVC SAL 4°
Rendimiento pza/DIA M. 8.0000 EQ. 8.0000 Costo unitario directo por © pza 29.46
Codigo Descripcion Recurse Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 8. Parcial 8/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 1.0000 200 2200
22.00
Materiales
0230460011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT gln 0.0200 90.00 1.80
0273160007 YEEPWC SALDE 4" X & pza 1.0000 500 5.00
6.80
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 200 0.66
0.66
Partida 01.15.04.01 RED DE AGUA @ 1" PVC SAP C-10
Rendimiento m/DIA M. 25.0000 EQ. 25.0000 Costo unitario directo por: m 16.41
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio SI. Parcial 5/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.3200 200 704
0147010004 PECN hh 1.0000 0.3200 16.00 512
12.16
Materiales
0230460011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT gln 0.0140 90.00 126
0272010016 TUBERIA PVC SAP de 17,C-10 m 1.0500 250 263
389
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 12.16 0.36
0.36
Fartida 01.15.04.02 RED DE AGUA FRIA PYC CLASE 10 - @ 3/4"
Rendimienta m/DIA M. 25.0000 EQ. 25.0000 Costo unitario directo por - m 14.98
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 5.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.3200 200 704
0147010004 PEON hh 1.0000 0.3200 16.00 5.12
1216
Materiales
0230460011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT gln 0.0040 90.00 0.36
0272010031 TUBERIA PVC SAP C-10 @ 34" ml 1.0500 200 210
246
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 12.16 0.36
0.36
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Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presupuesio 1511012021
Parida 01.15.04.03 RED DE AGUA FRIA PVC CLASE 10 - @ 112"
Rendimiento m/DIA MO, 35.0000 EQ. 35.0000 Costo unitario directo por - m 11.20
Godigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio SI. Parcial S/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.2286 2200 503
0147010004 PEON hh 1.0000 0.2286 16.00 366
869
Materiales
0230460011 PEGAMENTO PARA PVIC AGUA FORDUIT gln 0.0040 90.00 0.36
0272010030 TUBERIA PVC SAP G-10@ 112 m 1.0500 180 1.89
225
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 3.0000 569 0.26
0.26
Parida 01.15.04.04 CODO DE 172" x %0°
Rendimiento und/DIA MO, 50.0000 EQ. 50.0000 Costo unitano directo por - und 4.81
Codigo Descripcion Recurse Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 8.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.1600 2200 352
352
Materiales
0230460011 PEGAMENTO PARA PVIC AGUA FORDUIT gln 0.0020 90.00 0.18
0272530066 CODO PVC SAP 112" X 90° und 1.0000 1.00 1.00
118
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 352 0n
0.11
Partida 01.15.04.05 TEE DE 1/12"
Rendimiento und/DIA MO. 30,0000 EQ. 30.0000 Costo unitano directo por - und 11.62
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 8/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.2667 2200 587
0147010004 PEON bh 1.0000 0.2667 16.00 427
1014
Materiales
0230460011 PEGAMENTO PARA PVIC AGUA FORDUIT gln 0.0020 90.00 018
0272130068 TEE PVC SAP 172" und 1.0000 1.00 1.00
118
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 3.0000 10.14 0.30
0.30
Partida 01.15.04.06 VALVULA DE COMPUERTA DE BRONCE @ 172"
Rendimiento und/DIA MO, 1.0000 EQ. 1.0000 Costo unitario directo por - und 354.48
Godigo Descripcion Recurse Unidad Guadrilla Cantidad Precio S/ Parcial S/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 8.0000 2200 176.00
0147010004 PEON hh 1.0000 8.0000 16.00 128.00
304.00
Materiales
0229130010 CINTATEFLON und 2.0000 300 6.00
0230460011 PEGAMENTO PARA PVIC AGUA FORDUIT gln 0.0040 90.00 0.36
0265050011 UNION UNIVERSAL DE Fo. GALV. DE 112 und 2.0000 500 10,00
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Presupuesto 1501145 DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY, DISTRITODE PUNCHANA - PROVINCIA DE
MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presupussio 15110720241
0277000002 VALVULA COMPUERTA DE BRONCE DE 112" ungd 1.0000 2500 25.00
41.36
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 304.00 912
9.12
Pariida 01.15.04.07 SALIDA DE AGUA FRIA CON TUBERIA DE PVC SAP 112"
Rendimiento pto/DIA MO, 4.0000 EQ. 4.0000 Costo unitario directo por - pio 65.96
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 8/ Parcial §/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 2.0000 200 44.00
0147010004 PEON hh 0.5000 1.0000 16.00 16.00
60.00
Materiales
0230460011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT gln 0.0040 90.00 0.36
0272010030 TUBERIA PVC SAP C-10 @ 112 m 1.0000 1.80 1.80
0272130068 TEEPVC SAP 112" ungd 1.0000 1.00 1.00
0272530066 CODO PVC SAP 1/2" X 90° und 1.0000 1.00 1.00
416
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 60.00 1.80
1.80
Fariida 01.15.04.08 VALVULA DE COMPUERTA @ 3/4” DE BRONCE
Rendimiento und/DIA MQ. 10,0000 EQ. 10.0000 Costo unitario directo por - und 79.75
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial S/
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.8000 2200 17,60
0147010004 PEON hh 1.0000 0.8000 16.00 12.80
30.40
Materiales
0229130010 CINTATEFLON ungd 2.0000 300 6.00
0230460011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT gin 0.0160 90.00 14
0265050012 UNION UNIVERSAL DE Fo. GALV. DE 314" und 2.0000 300 6.00
0277000003 VALVULA COMPUERTA DE BRONCE DE 314" ungd 1.0000 3500 35.00
4844
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 3040 0.9
0.9
Pariida 01.15.04.09 TANQUE ELEVADO CAP.DE 1100 L. + accesorios
Rendimienta und/DIA MO, 2.0000 EQ. 2.0000 Costo unitario directo por - und 1,288.00
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial /.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 40000 200 88.00
88.00
Materiales
0285010004 TANQUE POLIURETANO DE CAP. DE 1100 Lrs und 1.0000 1,200.00 1,200.00
1,200.00
Pariida 01.16.01.04 EXCAVACION PARA TANQUE CISTERNA
Rendimiento m/DIA MO, 3.5000 EQ. 3.5000 Costo unitario directo por - m3 3767
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 8/ Parcial §/.
Mano de Obra
0147010004 PEON hh 1.0000 22857 16.00 36.57
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Presupuesto 1501145 DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY, DISTRITODE PUNCHANA - PROVINCIA DE
MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presupuesto 1511072021
36.57
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 36AT 110
1.10
Farida 01.16.01.02 ELIMINACION DE MATERIAL EXCEDENTE
Rendimiento M3./DIA M. 150.0000 EQ. 150.0000 Costo unitario directo por - M3. 25.39
Codigo Descripcion Recurse Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial §/.
Mano de Obra
0147010004 PEON hh 1.0000 0.0533 16.00 0.85
0.85
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %®MO 3.0000 085 003
0348040024 CAMICN VOLQUETE DE 12 M3. hm 1.0000 0.0533 160.00 9.59
0349040021 RETROEXCAVADOR S/LLANTAS 58 HP 1 YD3. hm 1.0000 0.0533 280.00 1492
2454
Pariida 01.16.02.01 SOLADO e=0.05m
Rendimienta m2/DIA M. 80.0000 EQ. 80,0000 Costo wnitario directo por - m2 29.30
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 8/,
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 20000 0.2000 200 440
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.1000 18.00 1.80
0147010004 PEON hh 6.0000 0.6000 16.00 960
15.80
Materiales
0204010008 ARENA m3 0.0600 40.00 240
0204120001 AGUA M3. 0.0120 5.00 0.06
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO 1 (42.5KG) bls 0.2500 3500 875
1
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %®MO 5.0000 15.60 0.7%
0348010011 MEZCLADORADE 9 P3 (trompo) hm 1.0000 0.1000 15.00 150
29
Pariida 01.16.03.01 MORTERQ F'C=210 KG CM2
Rendimiento m3DIA M. 12.0000 EQ. 120000 Costo unitario directo por - m3 610.89
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 8. Parcial 5/.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.6667 200 1487
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.6667 18.00 1200
0147010004 PECN hh 8.0000 53313 16.00 8533
11200
Materiales
0204010008 ARENA m3 1.1000 40.00 44.00
0204120001 AGUA M3. 0.3300 500 165
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO | (42.5K3) bls 12.6000 35.00 441.00
486.65
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %®MO 2.0000 11200 224
0348010011 MEZCLADORA DE 9 P3 ftrompo) hm 1.0000 0.6667 15.00 10.00
1224
Partida 01.16.03.02 FIERRO CORRUGADO DE e=1/2" ;Fy=4200 kglcm2
Rendimiento kg/DIA M. 200.0000 EQ. 200.0000 Costo unitario directo por - kg 6.01

UNIVERSIDAD CIENTIFICA DEL PERU - FACULTAD DE ARQUITECTURA Y URBANISMO

| 158



"DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY — PUNCHANA -

ANO 2021~

S0 Pagina : 1
BANKING
Analisis de precios unitarios
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MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENGIAL Fecha presupussto 15102021
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial §/.
Mano de Obra
(147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.0400 200 0.88
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.0400 18.00 072
1.60
Materiales
0202040009 ALAMBRE NEGRO N*16 ka 0.0500 6.00 0.30
0203030093 FIERRO CORRUGADO 112" Fy=4200 KGICM2 kg 1.0500 350 388
398
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 2.0000 160 003
0337520060 CIZALLA MANUAL hm 1.0000 0.0400 10,00 040
043
Fartda 01.16.03.03 ENCOFRADO Y DESENCOFRADO
Rendimiento M2. /DA MO, 12.0000 EQ. 120000 Costo unitanio directo por - M2 37.46
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 8. Parcial §/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.6667 200 1487
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.6667 18.00 12,00
26.67
Materiales
0202100099 CLAVOSDE1"A4" ka 0.3100 6.00 1.86
(0243090002 MADERA CORRIENTE (catahua o similar) dos usos P2. 42000 200 840
10.26
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES HMO 2.0000 %67 053
053
Partda 01.16.04.0 TARRAJED CON IMPERMEABILIZANTES
Rendimiento m2/DIA MC.10.0000 EQ. 10,0000 Costo unitario directo por : m2 36.60
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/, Parcial S/,
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.8000 200 1780
0147010004 PECN hh 0.7500 0.6000 16.00 980
210
Materiales
0202010005 CLAVOS PARA MADERA CIC 3 ka 0.0300 6.00 0.18
0204010008 ARENA m3 0.0210 4000 084
0204120001 AGUA M3. 0.0050 500 003
0221000000 CEMENTOQ PORTLAND TIPO 1 (42.3KG) bls 0.1830 3500 6.48
0254010015 IMPRIMANTE gln 0.1050 10.00 105
458
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES HMO 3.0000 a0 0.82
0.82
Partda 01.16.05.0 PINTURA ESMALTE EN MUROS
Rendimiento m2/DIA MO, 25.0000 EQ. 25.0000 Costo unitario directo por - m2 13.54
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial §/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.3200 2200 T04
0147010004 PECN hh 0.5000 0.1600 16.00 256
9.60
Materiales
0253030030 THINER: STANDARD aln 0.0500 2300 115
0254020000 PINTURA ESMALTE aln 0.0500 50.00 250
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Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presupussio 151012024
365
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %Mo 3.0000 960 029
029
Farida 01.16.06.01 ELECTROBOMBA 1HP
Rendimiento und/DIA MO, 1.0000 EQ. 1.0000 Costo unitario directo por - und 750.00
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio Si. Parcial §/.
Materiales
0249100017 ELECTROBOMBA 1 HP und 1.0000 750.00 750.00
750.00
Farida 01.16.06.02 TAELERO DE BOMBA
Rendimiento und/DIA MO, 0.5000 EQ. 0.5000 Costo unttano directo por - und 1,334.20
Godigo Descripcion Recurso Unidad Guadrilla Gantidad Precio Si. Parcial §/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 16.0000 200 352.00
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 16.0000 18.00 288.00
640.00
Materiales
0212020099 INTERRUPTOR TERMOMAGNETICO DE 2x208240V und 1.0000 2500 25.00
0212020100 INTERRUPTOR TERMOMAGNETICO DE 3x 704240V und 1.0000 60.00 60.00
0212030047 INTERRUPTOR TERMOMAGNETICO 2x15Ax240v und 3.0000 2000 60.00
0212030048 INTERRUPTOR TERMOMAGNETICO DE 3x30Ax240V und 4.0000 4500 180.00
0212090070 CAJA GALVANIZADA PARA TABLERO 247%29" und 1.0000 350.00 350.00
675.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 640.00 19.20
19.20
Partida 01.16.07.01 SISTEMA DE ALIMENTACION
Rendimiento und/DIA MO, 1.0000 EQ. 1.0000 Cosio unitanio directo por - und 750.00
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial §/.
Materiales
0249100018 SISTEMA HIDRONEUMATICO PARA CISTERNA und 1.0000 730,00 730.00
750.00
Parida 01.16.07.02 SISTEMA DE REBOSE
Rendimiento und/DIA MO. 1.0000 EQ. 1.0000 Cosio unitario directo por - und 250.00
Codige Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial §/.
Materiales
0249100019 SISTEMA AUTOMATICO DE REBOSE und 1.0000 250,00 250.00
250.00
Parida 01.16.07.03 ESCALERA METALICA {gato)
Rendimiento und/DIA MO. 1.0000 EC. 1.0000 Costo unitario directo por - und 250.00
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 5/.
Materiales
(265900052 ESCALERA DE GATO CON TUBERIA F°G° 22" GLE 1.0000 250.00 250.00
250.00
Farida 01.16.07.04 TAPA METALICA 1.00 x 1.00m
Rendimiento und/DIA MO, 1.0000 EQ. 1.0000 Costo unitano directo por - und 180.00
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Subpresupuests 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha precupussio 1511072021
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 5.
Materiales
0250060013 TAPA METALICA DE 1.00 X 1.00 und 1.0000 180.00 180.00
180.00
Fartida 01.16.07.05 TAPA METALICA 0.50 x 0.50m
Rendimiento und/DIA MO 1.0000 EQ. 1.0000 Costo unitario directo por - und 150.00
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 8.
Materiales
0250060016 TAPA METALICADE 0.50x 050 und 1.0000 150.00 150.00
150.00
Fartida 01.16.07.06 CASETA PARA ELECTROBOMEA
Rendimiento und/DIA MO 1.0000 EQ. 1.0000 Costo unitario directo por - und 290.00
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 8.
Materiales
0217730002 CASETA PARA ELECTROBOMBA und 1.0000 290.00 290.00
290.00
Partida 01.17.01 BARANDA DE TUBO METALICO 52" CROMADO
Rendimiento ML./DIA MO 6.0000 EQ. 6.0000 Costo unitario directo por - ML. 101.05
Godigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 8.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 13333 2200 2933
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 13333 18.00 24.00
0147010004 PEON hh 1.0000 13333 16.00 213
74.66
Materiales
0229130001 SOLDADURA CELLOCORD 178 kg 0.1500 2100 315
0265480013 TUBO METALICO e2" CROMADO m 1.0500 2000 21.00
2415
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 3.0000 7456 224
224
Fartida 02.01.01.01 MORTERO F'C=210 KG CM2
Rendimiento m3/DIA M. 12.0000 EQ.12.0000 Costo unitario directo por - m3 610.89
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 8.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.6667 200 1467
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.6667 18.00 1200
0147010004 PEON hh 8.0000 53333 16.00 8533
1200
Materiales
0204010008 ARENA m3 1.1000 4000 44.00
0204120001 AGUA M3. 0.3300 500 1.65
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO 1 {42.5KG) bls 12.6000 3500 44100
486.65
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 2.0000 112.00 224
0348010011 MEZCLADORA DE 9 F3 (trompo) hm 1.0000 0.6667 1300 10.00
124
Fartida 02.01.01.02 FIERRO CORRUGADO de 1/2" Fy=4200 kg/cm2
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Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha precupussio 151002021
Rendimiento kg/DIA M. 200.0000 EQ. 200.0000 Costo unitario directo por : kg 5.98
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial S/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.0400 200 0.88
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.0400 18.00 072
160
Materiales
0202040009 ALAMBRE NEGRO N*16 kg 0.0500 6.00 030
0203030093 FIERRO CORRUGADO 112" Fy=4200 KG/ICM2 kg 1.0500 350 368
398
Equipos
0337520060 CIZALLA MANUAL hm 1.0000 0.0400 10.00 040
0.40
Partida oz2.01.02.m MORTERO F'C=210 KG CM2
Rendimiento m3DIA MO. 12,0000 EQ. 12.0000 Costo unitario directo por - m3 610.89
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 81 Parcial S/,
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.6667 200 1467
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.6667 18.00 1200
0147010004 PEON hh 8.0000 53333 16.00 8533
11200
Materiales
0204010008 ARENA m3 1.1000 4000 44.00
0204120001 AGUA M3. 0.3300 5.00 165
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO | (42.5K3) bls 12.6000 35.00 44100
486.65
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %®MO 2.0000 112.00 224
0348010011 MEZCLADORA DE 9P3 (trompo) hm 1.0000 0.6667 15.00 10.00
1224
Partida nz2.01.02.02 FIERRO CORRUGADOQ DE e=1/2" ;Fy=4200 kglcm2
Rendimiento kg/DIA MO, 200.0000 EQ. 200.0000 Costo unitario directo por : kg 6.01
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 5.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.0400 200 0.88
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.0400 18.00 072
160
Materiales
0202040009 ALAMBRE NEGRO N*16 kg 0.0500 6.00 030
0203030093 FIERRO CORRUGADO 112" Fy=4200 KGICM2 kg 1.0500 350 368
398
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 2.0000 160 003
0337520060 CIZALLA MANUAL hm 1.0000 0.0400 10.00 040
0.43
Partida 02.01.02.03 ENCOFRADO Y DESENCOFRADO
Rendimiento M2./DIA MO. 12,0000 EQ. 12.0000 Costo unitario directo por - M2, 37.46
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 5.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.6667 200 1487
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 0.6667 18.00 12.00
26.67
Materiales
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Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENGIAL Fecha presupussio 151002021
0202100099 CLAVOSDE 1" A 4" kg 0.3100 6.00 186
(243090002 MADERA CORRIENTE (catahua o similar) dos usos P2. 42000 200 840
10.26
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 2.0000 %67 053
053
Farida 02.02.01 MURODE LADRILLO TUBULAR APAREJO DE CANTO
Rendimiento m2/DIA MO, 8.0000 EQ. 8.0000 Costo unitario directo por - m2 75.35
Codigo Deseripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial §/.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 1.0000 200 2200
0147010004 PEON hh 0.5000 0.5000 16.00 8.00
30.00
Materiales
0202100099 CLAVOSDE 1" A 4" ka 0.0200 6.00 012
0204010008 ARENA md 0.0180 4000 072
0204120001 AGUA M3. 0.0070 500 0.04
0217720004 LADRILLO CARAWISTA (0.1+0.16*0.21) und 30.0000 120 36.00
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO 1 (42.5KG) bls 0.1300 3500 6.63
(1243090002 MADERA CORRIENTE (catahua o similar) dos usos P2. 0.4600 200 052
4445
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 3000 0.90
0.90
Farida 02.03. TARRAJEO PRIMARIO O RAYADO c:a, e= 1.5 em.
Rendimienta m2/DIA MO, 16.0000 EQ. 16.0000 Costo unitario directo por - m2 21.57
Codigo Descripcion Recurse Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 8/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.5000 200 11.00
0147010004 PEON hh 0.5000 0.2500 16.00 400
15.00
Materiales
0202100093 CLAVOSDE 1" A 4" kg 0.0220 6.00 013
0204010008 ARENA m3 0.0160 40.00 064
0204120001 AGUA M3. 0.0055 5.00 0.03
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO 1 (42.5KG) bls 0.1170 3500 410
(1243090002 MADERA CORRIENTE (catahua o similar) dos usos P2, 0.5200 200 104
0243160052 REGLA DE MADERA, dura (lagarto o similar) p2 0.0250 7.00 0.18
6.12
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES HMO 3.0000 15.00 045
045
Parida 02.03.02 TARRAJEQ FROTACHADO EN MUROS INTERIORES ¥ EXTERIORES ca=1:5 e=15ecm.
Rendimiento M2 /DIA M. 12.0000 EQ. 12,0000 Costo unitano directo por - M2, 26.52
Codigo Deseripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial §/.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.6667 200 1467
0147010004 PEON hh 0.5000 0.3333 16.00 533
20.00
Materiales
0202100099 CLAVOSDE 1" A 4" kg 0.0200 6.00 012
0204010008 ARENA m3 0.0160 40.00 0.64
0204120001 AGUA M3. 0.0040 500 0.02
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Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presupuesto 154002021
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO | (42.5KG) bls 0.1190 3500 417
(1243090002 MADERA CORRIENTE (catshua o similar) dos usos P2. (.4850 200 047
5.92
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 2000 0.80
0.60
Fartida 02.04.01 CONTRAPISODEe=1"c:a  1:5+ 5% desperdicios vaceado con lata
Rendimiento m2iDIA MO, 120.0000 EQ. 120.0000 Costo unitario directo por - m2 23.36
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S Parcial S/
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 20000 0.1333 200 293
0147010004 PEON hh 40000 0.2667 16.00 427
7.0
Materiales
0204010008 ARENA m3 0.0600 40.00 240
0204120001 AGUA M3. 0.0080 500 0.04
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO | {42.3KG) bls 0.3700 35.00 1295
15.39
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 720 022
0348010011 MEZCLADORA DE 9 P3 (trompo) hrn 0.5500 0.0367 15.00 0.55
077
Parida 02.04.02 PISO CERAMICO (040 X 0.40) ALTO TRANSITO
Rendimiento m2/DIA MO.12.0000 EC. 12,0000 Costo unitario directo por - m2 91.13
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 5.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.6667 2200 1467
0147010004 PEON hh 0.5000 0.3333 16.00 533
20.00
Materiales
0204120001 AGUA M3. 0.0060 5.00 003
0213010065 PEGAMENTO PARA LOSETA O TERRAZO BOL 0.1333 3000 400
0230150016 PORCELANA kg 0.3500 10.00 350
0240130051 CERAMICA 40 X 40 CM, ALTO TRANSITO m2 1.0500 60.00 63.00
T0.53
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 2000 080
0.60
Parida 02.04.03 PISO DE PORCENALATO DE 0.60 X 0.60 ANTIDESLIZANTE, ALTO TRANSITO
Rendimienta m2/DIA MC.9.0000 EQ. 9.0000 Costo unitario directo por - m2 131.50
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial S/
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.8889 200 19.56
0147010004 PEON hh 0.5000 0.4444 16.00 i
26.67
Materiales
0213510006 PEGAMENTO EN POLVO PARA CERAMICO (BLS 25K) bls 0.2000 30.00 6.00
0230150016 PORCELANA ka 0.3500 10.00 350
0239050000 AGUA m3 0.0060 500 0.03
0240130058 PORCELANATODE 60X 60 m2 1.0500 90.00 9450
104.03
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 2687 0.80
0.80
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Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha precupuesto 15M10/2021
Farida 02.05.01 TUBO METALICO @ 8"
Rendimiento m/DIA MO, 7.0000 EQ.7.0000 Costo unitario directo por : m 550.70
Cadigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 8i.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 1.1429 2200 2514
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 1.1429 18.00 2057
0147010004 PEON hh 1.0000 1.1429 16.00 18.29
64.00
Materiales
0210140045 ELECTRODOS (SOLDADURA SELLOCORD 1/87) kg 0.5000 2200 11.00
0265480029 TUBO METALICO ACABADO EN ACERC INOXIDABLE @ 8" m 1.0500 450.00 47250
483.50
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 5.0000 64.00 320
320
Fartida 02.05.02 VIGA METALICA ACABADO
Rendimiento m/DIA MO. 20.0000 EQ. 20,0000 Costo unitario directe por : m 68.85
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 5. Parcial 5i.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 20000 0.8000 2200 1760
0147010003 OFICIAL hh 20000 0.8000 18.00 1440
0147010004 PEON hh 3.0000 1.2000 16.00 1920
51.20
Materiales
0210140045 ELECTRODOS (SOLDADURA SELLOCORD 1/8") kg 0.0100 2200 022
0253020001 THINER gln 0.0200 2200 044
0254060000 PINTURA ANTICORROSIVA gln 0.1000 55.00 550
0279160029 VIGA DE ACERO kg 1.0500 8.50 893
15.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 5.0000 51.20 256
2.56
Fariida 02.05.03 PLANCHA METALICA PLACA COLABORANTE
Rendimiento m2/DIA MO, 100.0000 EQ. 100.0000 Costo unitario directo por - m2 171.79
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 5i.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 20000 0.1600 2200 352
0147010003 OFICIAL hh 20000 0.1600 18.00 288
0147010004 PEON hh 40000 0.3200 16.00 512
11.52
Materiales
0251010064 PLANCHA DE ACERO ACANALADO pln 1.0500 150.00 15750
0253020001 THINER gln 0.0200 2200 044
0254060000 PINTURA ANTICORROSIVA gln 0.0100 300 0.55
0254060041 PINTURA ACRILICA gln 0.0100 120,00 120
159.69
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 5.0000 1152 0.58
0.58
Fariida 02.06.01 Z0CALO de  MAYOLICA BLANCA DE 20 x 20
Rendimienta m2/DIA MO.6.0000 EQ. 6.0000 Costo unitario directo por - m2 86.65
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Presupuesta 1501145 DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY, DISTRITO DE  PUNCHANA - PROVINGIA DE
MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENGIAL Fecha presupuesto 15102021
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial §/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 13333 200 2933
0147010004 PECN hh 0.3300 0.4400 16.00 704
36.37
Materiales
0204010008 ARENA m3 0.0210 40.00 0.84
0204120001 AGUA M3. 0.0400 500 0.20
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO | (42.5KG) bls 0.1200 3500 420
0224010082 MAYOLICA 20cm X 20cm m2 1.0500 40.00 4200
0230150016 PORCELANA kg 0.1950 10.00 195
4919
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 3637 1.09
1.09
Parida 02.07. PUERTA TIPO P-3, MACHIEMBRADO DE CEDRO
Rendimiento und/DIA MO.5.0000 EQ. 5.0000 Costo unitario directo por - und 999.29
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S, Parcial §/.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 0.5000 0.8000 200 1760
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 1.6000 18.00 28.80
46.40
Materiales
0202100099 CLAVOSDE 1" A 4" kg 0.2500 6.00 1.50
0226080082 PUERTA DE MADERA MACHIEMBRADA 2.10 X 0.60 M und 1.0000 950.00 950.00
951.50
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 4640 139
139
Parida 02.07.02 PUERTA P4 {0.70X 2.10M.)
Rendimiento und/DIA MO, 1.0000 EQ. 1.0000 Costo unitanio directo por - und 3,970.40
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 5. Parcial §/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 8.0000 200 176.00
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 8.0000 18.00 14400
0147010004 PECN hh 1.0000 8.0000 16.00 128.00
448.00
Materiales
0226080083 PUERTA METALICA und 1.0000 3,500.00 3,500.00
3,500.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 5.0000 448.00 2240
2240
Partida 02.07.03 PUERTA P-T DE VIDRIO TEMPLADO 10 mm {2.00 x 2.60 m)
Rendimiento und/DIA MO, 1.5000 EQ. 1.5000 Costo unttano directo por - und 1,959.23
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial S/,
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 53313 200 17.33
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 3.3 18.00 96.00
1311
Materiales
0230460037 SILICONA ESTRUCTURAL DOW CORNING DE 10 0Z TuB 1.0000 45.00 45.00
0279110005 VIDRIO TEMPLADO TRANMSPARENTE DE E=08 MM. p2 341000 4500 1,534.50
0279560004 PLACA ADAPTADORA (INC. CHAPA SPOLOCK) und 1.0000 80.00 80.00
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0279560005 PLACA SUJETADORA und 8.0000 10.00 B80.00
1,739.50
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 21333 6.40
6.40
Parfida 02.08.01 CHAPA PARA EXTERIORES DE 2 GOLPES.
Rendimiento und/DIA MO 7.0000 EQ. 7.0000 Costo unttano directo por - und 120.31
Cadigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio SI. Parcial 8/
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 11429 200 2514
0147010004 PEON hh 0.5000 0.5714 16.00 914
41
Materiales
0226070055 CERRADURA EXTERIOR DE D03 GOLPES und 1.0000 80.00 80.00
0226130006 TIRADCR ( JALADOR ) und 1.0000 500 5.00
85.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 28 1.03
1.03
Parida 02.08.02 CHAPA PARA INTERIORES TIPO EPOLOK
Rendimiento und/DIA M. 3.5000 EQ. 3.5000 Costo unttano directo por - und 97.80
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 51 Parcial S/
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 22851 200 50.29
50.29
Materiales
0226540075 CERRADURA INTERICR und 1.0000 4500 4500
45.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 5.0000 5029 2.5
2.5
Partida 02.08.03 BISAGRA ALUMINIZADAS 3 172" x 3 112"
Rendimisnta und/DIA M. 70,0000 EQ. 70.0000 Costo unitario directo por - und 11.52
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio SI. Parcial 8.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.1143 200 2.51
0147010004 PEON hh 0.5000 0.0571 16.00 0.9
342
Materiales
0226060028 BISAGRA ALUMINIZADA 3 1127 x 31127 PAR 1.0000 8.00 8.00
8.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 342 0.10
0.10
Partida 02.09.01 PINTURA EN MUROS, LATEX 02 MANOS
Rendimiento m2/DIA M. 30,0000 EQ. 30.0000 Costo unitario directo por - m2 10.90
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 8.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.2667 200 587
0147010004 PECN hh 0.5000 0.1333 16.00 213
8.00
Materiales
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Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presupuesto 15107201
0230390019 LA und 0.1000 300 0.30
0254010015 IMPRIMANTE gln 0.0550 1000 0.5
0254010051 PINTURA LATEX gln 0.0550 3000 165
250
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %®MO 5.0000 8.00 0.40
0.40
Parida 02.09.02 PINTURA EN PUERTAS CON BARNIZ
Rendimienta m2/DIA MO, 18.0000 EQ. 18.0000 Costo unitario directo por - m2 20.21
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/. Parcial 8/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.4444 2200 978
0147010004 PEON hh 0.5000 0.2222 16.00 3.56
1334
Materiales
0230390019 LLA und 0.2000 300 0.60
0253030030 THINER STANDARD gln 0.0500 2300 1.15
(254070019 TAPAPOROS DE MADERA ACABADA C/BARNIZ O LACA gln 0.0556 40.00 222
0254080000 BARNIZ MARINO gln 0.0500 50.00 250
6.47
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %®MO 3.0000 1334 0.40
0.40
Partida 02.09.03 PINTURA en CONTRAZOCALOS con esmalte
Rendimienta m2/DIA MO, 20,0000 EQ. 20.0000 Costo unitario directo par - m2 16.61
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/. Parcial 8/
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.4000 200 8.80
0147010004 PEON hh 0.5000 0.2000 16.00 320
12.00
Materiales
0239020075 LIJA PARA MADERA 100-1 ply 0.2000 300 0.60
0253030030 THINER STANDARD gln 0.0500 2300 1.15
0254020000 PINTURA ESMALTE gln 0.0500 5000 250
4325
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %®MO 3.0000 1200 0.36
0.36
Partida 02.10.1 CGENTRO DE LUZ SIN ARTEFACTOS
Rendimiento pto/DIA MO, 5.0000 EQ. 5.0000 Costo unitario directa por - pio 84.55
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 8.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 1.6000 200 3520
0147010004 PEON hh 1.0000 1.6000 16.00 2560
6080
Materiales
0212020098 INTERRUPTOR SIMPLE BAKELITA 01 GOLPE und 0.3000 15.00 450
0212090068 CAJA DE PASE OCT. GALV. LIVIANA und 1.5000 350 525
0212090069 CAJA DE PASE DE PLASTICO CUAD. 4" x 2 und 1.5000 400 6.00
0230460011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT gln 0.0020 90.00 0.18
0275130021 CURVA PVC SEL 117 und 4.0000 150 6.00
2193
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 60.80 182
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Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presipussto 151012021
182
Partida 02.10.02 ARTEFACTO FLUORESCENTEDE2 X 36 W
Rendimiento und/DIA MO.12.0000 EQ. 12.0000 Costo unitario directo por - und 106.10
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial §i.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.6667 2200 1467
0147010004 PEON hh 1.0000 0.6667 16.00 1067
2534
Materiales
0212510023 ARTEFACTO FLUORESCENTE DE 2X36W JOSFEL-BE O SIMPLE jgo 1.0000 80.00 80.00
80.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 2534 0.76
0.76
Partida 02.10.03 SALIDA PARA TOMACORRIENTE DOBLE
Rendimiento pto/DIA M. 4.0000 EQ. 4.0000 Costo unitario directo por : pto 181.18
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 8. Parcial 8.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 2.0000 2200 4400
0147010004 PEON hh 1.0000 2.0000 16.00 32.00
76.00
Materiales
0208020005 CONDUCTOR CO. TW 12 MM2 m 15.0000 320 48.00
0212010022 TOMACORRIENTE DOBLE CON PUESTA ATIERRA und 1.0000 15.00 15.00
0212090066 CAJA RECTANGULAR DE FPG* 4" 2" x 2" und 1.0000 400 400
0212090069 CAJA DE PASE DE PLASTICO CUAD. 4" x 2° und 1.0000 400 400
0273510003 TUBERIA PVC SEL 314" ML 15.0000 200 30.00
0275130020 CURVA PVC SEL 3i4” und 0.2500 150 0.38
101.38
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 5.0000 76.00 380
380
Parida 02.10.04 TABLERO DE DISTRIBUCION
Rendimiento und/DIA MO. 2.0000 EQ. 2.0000 Costo unitario directo por - und 688.00
Codigoe Descripcion Recurse Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial §i.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 4.0000 2200 88.00
0147010003 QFICIAL hh 1.0000 4.0000 18.00 7200
160.00
Materiales
0210800017 GABINETE METALICO PARA EMPCOTRAR und 1.0000 350.00 350.00
0212020099 INTERRUFTOR TERMOMAGNETICO DE 2x20Ax240V und 2.0000 2500 50.00
0212030048 INTERRUPTOR TERMOMAGNETICO DE 3x30Ax240v und 2.0000 45.00 90.00
0212230008 INTERRUFTOR TERMOMAGNETICO DE 2 X 40 AWG und 1.0000 30.00 30.00
520.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 5.0000 160.00 8.00
8.00
Parida 02.10.05 LINEA DE ALIMENTACION N° 14
Rendimiento m/DIA MO, 8.0000 EQ. 8.0000 Costo unitario directo por - m 46.80
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 8/ Parcial 8i.
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Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha precupuesto 151002021
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 1.0000 200 2200
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 1.0000 18.00 18.00
40.00
Materiales
0208020007 CONDUCTOR THW 1 x 14 MM2 m 2.0000 280 360
5.60
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES HMO 3.0000 40.00 120
1.20
Fartida 02.10.06 LINEA DE ALIMENTACION N° 12
Rendimiento m/DIA MO 8.0000 EC. 8.0000 Costo unitario directo por : m 47.40
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio SI. Parcial /.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 1.0000 200 2m
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 1.0000 18.00 18.00
40.00
Materiales
0208020008 CONDUCTOR THW 1 x 12 MM2 m 2.0000 310 6.20
6.20
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES H%MO 3.0000 4000 120
1.20
Fartida 02.11.01.01 BAJADA DE AGUAS PLUVIALES 4"
Rendimiento m/DIA MO 16.0000 EQ. 16.0000 (Cozto unitario directo por: m 3214
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/, Parcial 5/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.5000 200 11.00
0147010004 PECON hh 05000 0.2500 16.00 400
15.00
Materiales
0230460011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT aln 0.0160 90.00 144
0271090071 ABRAZADERA DE FIERRO DE4" X 316" pza 1.0000 700 700
0273010029 TUBERIAPVC SAL4 m 1.0500 8.00 840
16.84
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES HMO 2.0000 15.00 030
0.30
Fartida 02.11.01.02 FALSA COLUMNA PARA PROTECCION DE MONTANTE
Rendimiento M3./HA M. 8.0000 EQ. 8.0000 Caosio unitanio directo por - M3. 519.83
Godigo Descripcion Recurso Unidad Guadrilla Gantidad Precio Si. Parcial §/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 1.0000 200 2200
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 1.0000 18.00 18.00
0147010004 PECON hh 6.0000 6.0000 16.00 96.00
136.00
Materiales
0204010008 ARENA m3 1.2000 4000 LEY
0204120001 AGUA M3. 0.0500 500 0.25
0221000000 CEMENTO PORTLAND TIPO | (42.5KG) bls 11.9000 3500 416.50
464.75
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES HMO 3.0000 136.00 408
0348010011 MEZCLADORA DE 9P3 (trompo) hm 1.0000 1.0000 15.00 15.00
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19.08
Partida 02.11.02.01 INODORO DE LOSA BLANCA
Rendimiento pza/DIA M. 1.0000 EQ. 1.0000 Coste unitario directo por : pza 520.00
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 5. Parcial S/.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 8.0000 200 176.00
0147010004 PECN hh 0.5000 4.0000 16.00 64.00
240.00
Materiales
0210010077 INODORC DE LOZA TQUE. BAJO NORMAL BLANCO C/ACCES.  und 1.0000 280.00 280.00
280.00
Partida 02.11.02.02 PAPELERA DE LOSA BLANCA
Rendimiento pzalDIA MO 6.0000 EQ. 6.0000 Costo unitario directo por - pza £0.21
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 5.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 133313 200 2933
29.33
Materiales
0210100052 PAPELERA C/EJE 15x15 und 1.0000 20.00 20.00
20.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %®MO 3.0000 2933 0.88
0.88
Partida 02.11.02.03 LAVADERO TIPO OVALINE DE LOSA BLANCA IIGRIFERIA
Rendimienta und/DIA MO 4.0000 EQ. 4.0000 Costo unitanio directo por - und 240.32
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 8. Parcial 5.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 2.0000 200 4400
4400
Materiales
0210110065 LLAVE PARA LAVADERO CROMADO und 1.0000 35.00 35.00
0254070025 LAVADERO TIPO OVALINE DE LOS BLANCA und 1.0000 150.00 150.00
0265050011 UNION UNIVERSAL DE Fo. GALV. DE 112" und 1.0000 5.00 5.00
0265130093 NIPLE DEFo BoDE 1.1/2"x 1.112* und 1.0000 500 500
195.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 4400 132
132
Pariida 02.11.02.04 LAVATORIO DE ACERO INOXIDABLE DE 01 POZA + ACESORIOS
Rendimiento pza/DIA MC.2.0000 EQ. 2.0000 Costo unitario directo por : pza 336.56
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 5. Parcial 5/,
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 4.0000 200 &8.00
0147010004 PECN hh 1.0000 40000 16.00 64.00
152.00
Materiales
0230930001 LAVATORIO DE UNA POZA acero inoxidable,con accesorics. und 1.0000 180.00 180.00
180.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %®MO 3.0000 152.00 456
4.56
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Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presupussio 1511072021
Partida 02.11.02.05 URINARIO DE LOSA VITRIFICADA
Rendimiento und/DIA MO.1.4000 EQ. 1.4000 Cosio unitario directo por : und 419.60
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial Si.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 5.7143 200 125.11
0147010003 OFICIAL hh 1.0000 57143 18.00 102 85
0147010004 PECN hh 1.0000 5.7143 16.00 9143
320,00
Materiales
0210050009 URINARIO PICO COLOR und 1.0000 90.00 90.00
90.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 320,00 960
9.60
Farida 02.11.03.04 VENTILACION PVC SAL 2"
Rendimiento pza/DIA MO, 25.0000 EQ. 25.0000 Costo unitano directo por - pza 27.03
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio Si. Parcial Si.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.3200 200 .04
0147010004 PEON hh 1.0000 0.3200 16.00 512
12.16
Materiales
0230460011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT aln 0.0140 90.00 126
0272210001 SOMBRERO DE VENTILACION PVC SALDE Z° und 1.0000 8.00 8.00
0273010026 TUBERIA PVC SAL 2" ml 1.0500 500 525
14.5
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 1216 0.36
0.36
Fartida 02.11.03.02 SALIDA DE DESAGUE @ 2" PVC SAL
Rendimiento pto/DIA MO.5.0000 EQ. 5.0000 Costo unitario directo por - pio T0.42
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial Si.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 1.6000 200 3520
0147010004 PEON hh 1.0000 1.6000 16.00 2560
6080
Materiales
0230460011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT aln 0.0200 90.00 1.80
0272530079 CODO PVC SAL 2" X 90° und 1.0000 350 350
0273010026 TUBERIA PVC SAL 2 ml 0.5000 5.00 250
7.80
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 3.0000 60.80 182
1.82
Fartida 02.11.03.03 SALIDA DE DESAGUE @ 4" PVC-SAL
Rendimiento pto/DIA MO.5.0000 EQ.5.0000 Costo unitario directo por - pto 86.12
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio Si. Parcial 8i.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 1.6000 200 3520
0147010004 PECN hh 1.0000 1.6000 16.00 2560
6080
Materiales

UNIVERSIDAD CIENTIFICA DEL PERU - FACULTAD DE ARQUITECTURA Y URBANISMO

| 172



"DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY — PUNCHANA -

ANO 2021~
510 Pagina : 1
BANKING
Analisis de precios unitarios
Presupuesto 1501145 DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY, DISTRITODE  PUNCHANA - PROVINGIA DE
MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL Fecha presupuesto 151102021
0230460011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT gln 0.0500 90.00 450
0272140003 CODO DE 90 PVC SALDE 4" und 1.0000 400 4.00
0272320001 YEEPVC SAL 4" und 1.0000 7.00 7.00
0273010029 TUBERIA PVC SAL A m 1.0000 8.00 8.00
2350
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 3.0000 60.80 182
1.82
Partida 02.11.03.04 RED DE DESAGUE PVC-SAL @ 4"
Rendimiento m/DIA MO. 100.0000 Costo unitario directo por - m 11.80
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 8/ Parcial 5/
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.0800 200 1.76
0147010004 PEON bh 1.0000 0.0800 16.00 128
304
Materiales
0230450011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT gln 0.0030 90.00 027
0273010029 TUBERIA PVC SAL A m 1.0500 8.00 8.40
4.67
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 3.04 0.09
0.09
Partda 02.11.03.05 RED DE DESAGUE PVC-SAL @ 2"
Rendimienta miDIA MO. 800000 Costo unitario directo por - m 9.43
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S Parcial /.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.1000 200 220
0147010004 PEON hh 1.0000 0.1000 16.00 1.60
3.80
Materiales
0230460011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT gln 0.0030 50.00 027
0273010026 TUBERIA PVC SALZ ml 1.0500 300 3.25
5.52
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 3.80 0N
0.1
Partda 02.11.03.06 REGISTRO ROSCADO @ 4"
Rendimiento pza/DIA MO. 8.0000 Costo unitario directo por : pza 67.14
Godigo Descripcion Recurso Unidad Guadrilla Gantidad Precio S/ Parcial /.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 1.0000 2200 2200
0147010004 PEON hh 1.0000 1.0000 16.00 16.00
38.00
Materiales
0272170003 TEE SANITARIA SIMPLE PVC SALDE 4" und 1.0000 5.00 5.00
0273010029 TUBERIA PVC SAL A m 1.0000 8.00 8.00
0277080003 REGISTRO ROSCADO DE BRONCE DE 4" und 1.0000 13.00 13.00
28.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 3800 1.4
114
Parfda 02.11.03.07 SUMIDERO DE @ 2°
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Rendimiento pza/DIA MQ.4.0000 Costo unitario directo por : pza 84.80
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 8.
Mano de Obra
0147010002 OPERARIO bh 1.0000 2.0000 2200 4400
0147010004 PEON hh 0.5000 1.0000 16.00 16.00
60.00
Materiales
(1265040001 SUMIDERO CROMADO DE 2 und 1.0000 10.00 10.00
0272160029 RAMAL TEE DOBLE C/REDUC PVC SAL4" A2 und 1.0000 8.00 8.00
0273010026 TUBERIA PVC SAL 2 ml 1.0000 5.00 5.00
23.00
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES MO 3.0000 60.00 1.80
1.80
Partida 02.11.03.08 YEEPVC SAL4"A 2"
Rendimienta pza/DIA M. 15.0000 Costo wnitario directo por : pza 18.53
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio SI. Parcial 8/
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.5333 2200 nm
1713
Materiales
0230450011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT gln 0.0200 %0.00 1.80
02731860057 YEE PVC SAL C/REDUCCION 4" A 2° pza 1.0000 5.00 5.00
6.80
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 0.0300 HARE]
0.00
Farida 02.11.03.09 YEE PVC SAL 47
Fendimiento pza/DIA MO.8.0000 Costo unitario directo por : pza 29.46
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio 8. Parcial 8.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 1.0000 2200 2200
22.00
Materiales
0230460011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT gln 0.0200 90.00 1.80
0273160007 YEEPVC SALDE 4" X 4" pza 1.0000 500 5.00
6.80
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 2200 0.66
0.66
Partida 02.11.04.01 RED DE AGUA FRIA PVC CLASE 10 - @ 3/4"
Rendimiento m/DIA M. 25.0000 Costo unitario directo por : m 14.98
Codigo Descripcion Recurso Unidad Cuadrilla Cantidad Precio S/ Parcial 5.
Mane de Obra
0147010002 OPERARIO hh 1.0000 0.3200 200 704
0147010004 PEON hh 1.0000 0.3200 16.00 512
12.16
Materiales
0230450011 PEGAMENTO PARA PVC AGUA FORDUIT gln 0.0040 %0.00 0.36
0272010031 TUBERIA PVC SAP C-10 @ 34 ml 1.0500 200 210
246
Equipos
0337010001 HERRAMIENTAS MANUALES %MO 3.0000 12.16 0.36
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ANO 2021~
Precios y cantidades de recursos requeridos por tipo
Obra 1501145 DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO
BELLAVISTA NANAY, DISTRITO DE PUNCHANA -
PROVINCIA DE MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subpresupuest 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL
0
Fecha 15/10/2021
Lugar 160108 LORETO - MAYNAS - PUNCHANA
Cédigo Recurso Unidad Cantidad Precio S/. Parcial S/. Presupuestad
o S/.
MANO DE OBRA
0147010002 OPERARIO hh 25,012.295 2200  550,270.49 550,300.59
1
0147010003 OFICIAL hh 11,637.686 18.00  209,478.35 209,481.94
2
0147010004 PEON hh 23,846.623 16.00 38154597 381,534.20
0
1,141,294.8 1,141,316.73
1
MATERIALES
0202010005 CLAVOS PARAMADERA kg 0.8148 6.00 489 4.89
cica
0202020004 CLAVOS 3" kg 18.1712 5.50 99.94 105.43
0202040009 ALAMBRE NEGRO N°16 kg 2,622.3615 6.00 15,734.17 15,734.15
0202040010 ALAMBRE NEGRON°8 kg 27.7680 6.00 166.61 166.61
0202100099 CLAVOS DE 1" A 4" kg 635.8123 6.00 3,814.87 3,814.37
0202970043 ACERO CORRUGADO kg 472.8000 3.20 1,512.96 1,512.96
38"
0202970050 FIERRO CORRUGADO 1 kg 1,157.5200 480 5,556.10 5,556.10
1/4" Fy=4200 kg/cm2
0203030006 FIERRO CORRUGADO kg 2,431.5900 3.20 7,781.09 7,781.08
3/8". FY=4200 KICM2
0203030050 FIERRO CORRUGADO  KG. 4,989.1800 370 18,459.97 18,483.72
de 5/8" fy=4200 kg/lcm2
0203030093 FIERRO CORRUGADO kg 46,491.301 350  162,719.56 162,940.95
1/2" Fy=4200 KG/CM2 5
0204010008 ARENA m3 1,412.8030 4000  56512.12 56,512.11
0204120001 AGUA M3. 405.8006 5.00 2,029.00 2,052.91
0204130004 GRUPO ELECTROGENO  und 1.0000  29,500.00  29,500.00 29,500.00
DIESEL ESTACIONARIO,
MODELO GEP 18-6 DE
16 KW POTENCIA
CONTINUA
0205010035 MATERIAL DE RELLENO ~ m3 39.8400 45.00 1,792.80 1,792.80
A-2-4
0206030067 CARNA GUAYAQUIL m 1,171.8000 1.50 1,757.70 1,763.28
0208020005 CONDUCTORCO.TW12 m 900.0000 3.20 2,880.00 2,880.00
MM2
0208020006 CONDUCTOR CO. m 8.0000 10.00 80.00 80.00
DESNUDO 16MM2
0208020007 CONDUCTORTHW1x  m 3,718.5200 280  10,411.86 10,411.86
14 MM2
0208020008 CONDUCTORTHW1x  m 2,152.0000 3.10 6,671.20 6,671.20
12 MM2
0210010077 INODORO DE LOZA und 19.0000 280.00 5,320.00 5,320.00
TQUE. BAJO NORMAL
BLANCO C/ACCES.
0210050009 URINARIO PICO COLOR  und 6.0000 90.00 540.00 540.00
0210100052 PAPELERA C/EJE 15x15  und 19.0000 20.00 380.00 380.00
0210110065 LLAVE PARA LAVADERO  und 21.0000 35.00 735.00 735.00
CROMADO
0210140045 kg 735.6468 2200  16,184.23 16,184.22

UNIVERSIDAD CIENTIFICA DEL PERU - FACULTAD DE ARQUITECTURA Y URBANISMO
| 194



"DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY — PUNCHANA -

0210800017

0212010022

0212020098

0212020099

0212020100

0212030047

0212030048

0212090066

0212090068

0212090069

0212090070

0212230008

0212230013

0212510023

0213010065

0213510006

0217720001

0217720004

0217730002

0221000000

0224010082
0226070055

0226080028

0226080080

0226080081

0226080082

0226080083

ELECTRODOS
(SOLDADURA
SELLOCORD 1/8")
GABINETE METALICO
PARA EMPOTRAR
TOMACORRIENTE
DOBLE CON PUESTA A
TIERRA

INTERRUPTOR SIMPLE
BAKELITA 01 GOLPE
INTERRUPTOR
TERMOMAGNETICO DE
2x20Ax240V
INTERRUPTOR
TERMOMAGNETICO DE
3x70Ax240V
INTERRUPTOR
TERMOMAGNETICO
2x15Ax240V
INTERRUPTOR
TERMOMAGNETICO DE
3x30Ax240V

CAJA RECTANGULAR
DE F°G° 4" x 2"x 2"
CAJA DE PASE OCT.
GALV. LIVIANA

CAJA DE PASE DE
PLASTICO CUAD. 4" x 2"
CAJA GALVANIZADA
PARA TABLERO 24"X29"
INTERRUPTOR
TERMOMAGNETICO DE
2 X 40 AWG
INTERRUPTOR
TERMOMAGNETICO DE
3X60X240V
ARTEFACTO
FLUORESCENTE DE
2X36W JOSFEL-BE O
SIMPLE

PEGAMENTO PARA
LOSETA O TERRAZO
PEGAMENTO EN POLVO
PARA CERAMICO (BLS
25K)

LADRILLO TUBULAR
(0.1*0.16*0.21)
LADRILLO CARAVISTA
(0.1*0.16*0.21)

CASETA PARA
ELECTROBOMBA
CEMENTO PORTLAND
TIPO | (42.5KG)
MAYOLICA 20cm X 20cm
CERRADURA EXTERIOR
DE DOS GOLPES
BISAGRA ALUMINIZADA
31/2"x31/2"

PUERTA DE MADERA
MACHIEMBRADA 2.10 X
1.00M

PUERTA DE MADERA
MACHIEMBRADA 2.10 X
0.90 M

PUERTA DE MADERA
MACHIEMBRADA 2.10 X
0.80 M

PUERTA METALICA

und

und

und

und

und

und

und

und
und
und
und

und

und

jgo

BOL

bls

und
und
und
bls

m2
und

PAR

und

und

und

und

ANO 2021~

3.0000

60.0000

55.8000

9.0000
1.0000
3.0000
10.0000

60.0000
279.0000
339.0000

2.0000

3.0000
3.0000

186.0000

17.9648

802.7800

192.0000
65,661.600
0

1.0000
12,280.967
8

201.2850
67.0000
175.0000

1.0000
1.0000
6.0000

31.0000

350.00

15.00

15.00

25.00

60.00

20.00

45.00

4.00
3.50
4.00
350.00

30.00

45.00

80.00

30.00

30.00

1.00
1.20
290.00
35.00

40.00
80.00

8.00

1,400.00

1,150.00

950.00

3,500.00

1,050.00

900.00

837.00

225.00

60.00

60.00

450.00

240.00
976.50
1,356.00
700.00

90.00

135.00

14,880.00

538.94

24,083.40

192.00
78,793.92
290.00
429,833.87

8,051.40
5,360.00

1,400.00

1,400.00

1,150.00

5,700.00

108,500.00

1,050.00

900.00

837.00

225.00

60.00

60.00

450.00

240.00
976.50
1,356.00
700.00

90.00

135.00

14,880.00

539.08

24,083.40

192.00
78,793.92
290.00
429,858.07

8,051.40
5,360.00

1,400.00

1,400.00

1,150.00

5,700.00

108,500.00
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0226080114

0226080124

0226130006
0226540075
0229030100
0229080011

0229130001

0229130010
0229790015
0230150016
0230430017

0230460011

0230460037

0230930001

0230990019
0232010108

0239020075

0239050000
0240130051

0240130058

0243090002

0243160052

0243580010
0249100017
0249100018

0249100019

0250060015

0250060016

0251010064

0253020001
0253030030
0253100010
0254010015
0254010051
0254020000
0254060000

0254060041

PUERTA APANELADA
0.90 X 2.10M. DE
MADERA (INC. MARCO)
PUERTA DE MADERA
APANELADO (1.75 X
2.10)

TIRADOR ( JALADOR)
CERRADURA INTERIOR
YESO (20 KG)

VARILLA DE COBRE
DESNUDO 5/8" x 2.10M
SOLDADURA
CELLOCORD 1/8"
CINTA TEFLON

TEJA DE COBRE
PORCELANA
CONSTRUCCIONES
PROVISIONALES DE
TECHO DE CRISNEJA Y
MADERA REDONDA
PEGAMENTO PARA PVC
AGUA FORDUIT
SILICONA
ESTRUCTURAL DOW
CORNING DE 10 0z
LAVATORIO DE UNA
POZA ,acero
inoxidable,con accesorios.
LIJA

TRANSPORTE DE
PROVEEDOR A
ALMACEN DE OBRA
LIJA PARA MADERA 100-
1

AGUA

CERAMICA 40 X 40 CM,
ALTO TRANSITO
PORCELANATO DE .60
X .60

MADERA CORRIENTE
(catahua o similar) dos
usos

REGLA DE MADERA
dura (lagarto o similar)
MADERA COPAIBA
ELECTROBOMBA 1 HP
SISTEMA
HIDRONEUMATICO
PARA CISTERNA
SISTEMA AUTOMATICO
DE REBOSE

TAPA METALICA DE 1.00
X 1.00

TAPA METALICA DE 0.50
x 0.50

PLANCHA DE ACERO
ACANALADO

THINER

THINER STANDARD
SALES LABORGEL
IMPRIMANTE

PINTURA LATEX
PINTURA ESMALTE
PINTURA
ANTICORROSIVA
PINTURA ACRILICA

und

und

und
und
BOL
und

kg

und
und
kg

m2

gln

TUB

und

und
ton

plg

m3
m2

m2

pP2.

p2

p2
und
und

und
und

und
pln

gln
gln
kg
gln
gln
gln
gln

gl

ANO 2021~

8.0000
2.0000

67.0000
18.0000
5.3656
1.0000

21.6960

46.0000
1,356.6000
1,489.4160

30.0000

11.1526

9.0000
16.0000

544.1760
220.0000

101.8640

28.1734
141.5085

4,214.5950

10,650.934
6

318.4295

279.0112
1.0000
1.0000

1.0000
1.0000
1.0000
2,417.7930

77.3468
48.9370
20.0000
253.5000
250.6482
26.8240
179.4946

23.0266

850.00

1,300.00

5.00
45.00
10.00

250.00

21.00

3.00
18.00
10.00
50.00

90.00

45.00

180.00

3.00
100.00

3.00

5.00
60.00

90.00

2.00

7.00

3.00
750.00
750.00

250.00
180.00
150.00
150.00

22.00
23.00
30.00
10.00
30.00
50.00
55.00

120.00

6,800.00

2,600.00

335.00
810.00

53.66
250.00

455,62

138.00
24,418.80
14,894.16

1,500.00

1,003.73

405.00

2,880.00

1,632.53
22,000.00

305.59

140.87
8,490.51

379,313.55

21,301.87

2,229.01

837.03
750.00
750.00

250.00
180.00
150.00
362,668.95

1,701.63
1,125.55

600.00
2,535.00
7,519.45
1,341.20
9,872.20

2,763.19

6,800.00

2,600.00

335.00
810.00

64.39
250.00

455.62

138.00
24,418.80
14,894.17

1,500.00

1,003.75

405.00

2,880.00

1,632.53
22,000.00

305.59

140.87
8,490.51

379,313.55

21,301.89

2,230.49

837.03
750.00
750.00

250.00
180.00
150.00
362,668.96

1,701.64
1,125.55

600.00
2,535.00
7,519.44
1,341.20
9,872.20

2,763.20
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0254070019

0254070025

0254080000
0265050011

0265050012

0265130093

0265480013

0265480029

0265900052

0268040001

0271090071

0272010016

0272010019
0272010030

0272010031

0272130068
0272140003

0272160029

0272170003

0272210001

0272320001
0272530066

0272530079
0273010026
0273010029
0273160007
0273160057

0273510003
0275130020
0275130021
0277000002

0277000003

0277080003

0279110005

0279160029
0279560004

TAPAPOROS DE
MADERA ACABADA
C/BARNIZ O LACA
LAVADERO TIPO
OVALINE DE LOS
BLANCA

BARNIZ MARINO
UNION UNIVERSAL DE
Fo. GALV. DE 112"
UNION UNIVERSAL DE
Fo. GALV. DE 3/4"
NIPLE DE Fo Go DE
1172 x 1.1/2"

TUBO METALICO 22"
CROMADO

TUBO METALICO
ACABADO EN ACERO
INOXIDABLE @ 8"
ESCALERA DE GATO
CON TUBERIA FoG° 52"
SUMIDERO CROMADO
DE 2"

ABRAZADERA DE
FIERRO DE 4" X 3/16"
TUBERIA PVC SAP de
1"C-10

TUBERIA PVC SAL 6"
TUBERIA PVC SAP C-10
@172

TUBERIA PVC SAP C-10
@ 3/4"

TEE PVC SAP 1/2"
CODO DE 90 PVC SAL
DE 4"

RAMAL TEE DOBLE
CIREDUC PVC SAL 4" A
b

TEE SANITARIA SIMPLE
PVC SAL DE 4"
SOMBRERO DE
VENTILACION PVC SAL
DE 2"

YEE PVC SAL 4"

CODO PVC SAP 1/2" X
90°

CODO PVC SAL 2" X 90°
TUBERIA PVC SAL 2"
TUBERIA PVC SAL 4"
YEE PVC SAL DE 4" X 4"
YEE PVC SAL
CIREDUCCION 4" A 2"
TUBERIA PVC SEL 3/4"
CURVA PVC SEL 3/4"
CURVA PVC SEL 1/2"
VALVULA COMPUERTA
DE BRONCE DE 1/2"
VALVULA COMPUERTA
DE BRONCE DE 3/4"
REGISTRO ROSCADO
DE BRONCE DE 4"
VIDRIO TEMPLADO
TRANSPARENTE DE
E=08 MM.

VIGA DE ACERO
PLACA ADAPTADORA
(INC. CHAPA SPOLOCK)

gln

und
gln

und
und

und

GLB
und

pza

3

ml

und
und

und

und

und

und
und

und
ml

pza
pza

ML.
und
und
und

und

und

kg
und
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24.5897
21.0000

22.1130
65.0000

2.0000
21.0000
151.8720

1,512.0000

1.0000
26.0000
167.5000
6.3000

135.5000
189.7195

267.7395

116.0000
19.0000

26.0000

16.0000

15.0000

19.0000
150.0000

34.0000
218.4340
329.7350

19.0000

14.0000

900.0000
15.0000
744.0000
22.0000

1.0000
16.0000
306.9000

1,642.9140
9.0000

40.00

150.00

50.00
5.00

3.00

5.00

20.00

450.00

250.00

10.00

7.00

15.00
1.80

2.00

1.00
4.00

8.00

5.00

8.00

7.00
1.00

3.50
5.00
8.00
5.00
5.00

2.00
1.50
1.50
25.00

35.00

15.00

45.00

8.50
80.00

983.59
3,150.00
1,105.65

325.00

6.00

105.00

3,037.44

680,400.00

250.00
260.00
1,172.50
15.75

2,032.50
341.50

535.48

116.00
76.00

208.00

80.00

120.00

133.00
150.00

119.00
1,092.17
2,637.88

95.00
70.00

1,800.00
22.50
1,116.00
550.00

35.00

240.00

13,810.50

13,964.77
720.00

981.82
3,150.00
1,105.65

325.00

6.00

105.00

3,037.44

680,400.00

250.00
260.00
1,172.50
15.78

2,032.50
341.50

535.48

116.00
76.00

208.00

80.00

120.00

133.00
150.00

119.00
1,092.17
2,637.88

95.00
70.00

1,800.00
22.80
1,116.00
550.00

35.00

240.00

13,810.50

13,972.60
720.00
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0279560005
0285010004

0337010001

0337240001
0337520060
0348010011

0348040024

0348960002
0349030004

0349040021

0349880003

PLACA SUJETADORA

TANQUE POLIURETANO
DE CAP. DE 1100 L.trs

HERRAMIENTAS
MANUALES

MIRA TOPOGRAFICA
CIZALLA MANUAL
MEZCLADORA DE 9 P3
(trompo)

CAMION VOLQUETE DE
12 M3.

CIZALLA MANUAL
COMPACTADOR VIBR.
TIPO PLANCHA 7 HP
RETROEXCAVADOR

SILLANTAS 58 HP 1 YD3.

TEODOLITO

und
und

%MO

hm
hm
hm

hm

hm
hm

hm

hm

ANO 2021~

72.0000
2.0000

EQUIPOS

42.9248
1,907.8252
788.3926

16.4815

190.0640
1,072.4509

16.4815

42.9248

10.00
1,200.00

15.00
10.00
15.00

180.00

4.20
12.00

280.00

15.00

Total S/

S.

720.00
2,400.00

2,656,895.4
3

36,210.27

643.87
19,078.25
11,825.89

2,966.67

798.27
12,869.41

4,614.82

643.87
89,651.32

3,887,841.5
6

720.00
2,400.00

2,657,218.01

36,210.27

643.87
19,078.26
11,816.86

2,965.42

807.77
12,867.15

4,613.56

643.87
89,647.03

3,888,181.77

3,888,181.77
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Presupuesto
Presupuesto 1501145 DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY,
DISTRITO DE PUNCHANA - PROVINCIA DE MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE
LORETO
Subpresupuesto 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL
Cliente BAKING SERVICE SRL Costo al 15/10/20
Lugar LORETO - MAYNAS - PUNCHANA “
[tem Descripcion Und. Metrad Precio S/. Parcial
0 S/.
01 PRIMER PISO 2,239,035.
57
01.01 OBRAS PROVISIONALES 24,139.80
01.01.01 TRANSPORTE DE MATERIALES ton 220.00 100.00  22,000.00
01.01.02 POZO DE ALMACENAMIENTO DE AGUA; DE 1.00x 2.00x  und 1.00 639.80 639.80
1.20m.
01.01.03 CONSTRUCCIONES PROVISIONALES TECHO DE M2. 30.00 50.00 1,500.00
CRISNEJAS Y MADERA REDONDA
01.02 OBRAS PRELIMINARES 10,259.03
01.02.01 LIMPIEZA MANUAL DEL TERRENO m2 2,146.24 1.92 4,120.78
01.02.02 TRAZO, NIVEL Y REPLANTEO con instrumento M2. 2,146.24 2.86 6,138.25
01.03 MOVIMIENTO DE TIERRAS 118,559.93
01.03.01 EXCAVACION DE ZANJAS PARA ZAPATAS m3 245.80 7533 1851611
01.03.02 EXCAVACION ZANJA PARA CIMIENTACION m3 4272 37.67 1,609.26
01.03.03 EXCAVACION DE ZANJA PARA VIGA DE CIMENTACION m3 40.51 37.67 1,526.01
01.03.04 EXCAVACION DE ZANJAS PARA MURO DE m3 496.00 75.33 37,363.68
COMTENCION
01.03.05 REFINE, NIVELACION Y APISONADO m2 332.00 8.54 2,835.28
01.03.06 RELLENO COMPACTADO CON MATERIAL m3 590.79 83.58 49,378.23
SELECCIONADO
01.03.07 ELIMINACION DE MATERIAL EXCEDENTE M3. 288.75 25.39 7,331.36
01.04 MORTERO SIMPLE 32,367.42
01.04.01 SOLADO PARA ZAPATAS E=5.00 cm 1:10 M2. 332.00 28.81 9,564.92
01.04.02 CIMIENTOS MORTERO 1.8 (c:a) incluye 5% desperdicios M3. 42.72 370.06 15,808.96
01.04.03 SOBRECIMIENTOS MORTERO 1:4 (c:a ) incluye 5% M3. 8.01 405.50 3,248.06
desperdicios
01.04.04 ENCOFRADO Y DESENCOFRADO DE SOBRECIMIENTOS ~ M2. 106.80 35.07 3,745.48
01.05 MORTERO ARMADO 596,150.43
01.05.01 ZAPATAS 58,852.67
01.05.01.01 MORTERO F'C=210 KG CM2 m3 57.40 610.89 35,065.09
01.05.01.02 FIERRO CORRUGADO DE 5/8", F'y= 4200Kg/cm2 kg 3,958.00 6.01 23,787.58
01.05.02 VIGAS DE CIMENTACION 52,090.12
01.05.02.01 MORTERO F'C=210 KG CM2 m3 40.51 61089  24,747.15
01.05.02.02 FIERRO CORRUGADO de 1/2",Fy=4200 kg/cm2 kg 1,530.00 5.98 9,149.40
01.05.02.03 FIERRO CORRUGADO de 3/8",Fy=4200 kg/cm2 kg 1,496.18 5.40 8,079.37
01.05.02.04 ENCOFRADO Y DESENCOFRADO M2. 270.00 3746 10,114.20
01.05.03 MURO DE CONTENCION 278,933.52
01.05.03.01 MORTERO F'C=210 KG CM2 m3 249.24 61089  152,258.22
01.05.03.02 FIERRO CORRUGADO de 1/2",Fy=4200 kg/cm2 kg 16,211.3 598  96,947.04
01.05.03.03 ENCOFRADO Y DESENCOFRADO M2. 793.60 3746 29,728.26
01.05.04 COLUMNAS 25,015.14
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01.05.04.01 MORTERO fc=210 kg/cm2, columnas m3 14.27 610.89 8,717.40
01.05.04.02 FIERRO CORRUGADO DE g 1 1/4", F'y= 4200Kg/cm2 kg 1,102.40 7.34 8,091.62
01.05.04.03 FIERRO CORRUGADO DE 5/8", F'y= 4200Kg/cm2 kg 793.60 6.01 4,769.54
01.05.04.04 ENCOFRADO Y DESENCOFRADO M2. 91.74 37.46 3,436.58
01.05.05 ESTRUCTURA DE PISO 155,254.09
01.05.05.01 MORTERO F'C=210 KG CM2 m3 143.92 610.89 87,919.29
01.05.05.02 FIERRO CORRUGADO de 1/2",Fy=4200 kg/cm2 kg 11,260.([)) 5.98 67,334.80
01.05.06 ESCALERA 18,201.05
01.05.06.01 MORTERO F'C=210 KG CM2 m3 15.44 610.89 9,432.14
01.05.06.02 FIERRO CORRUGADO DE g=1/2" ;Fy=4200 kg/cm2 kg 915.54 6.01 5,502.40
01.05.06.03 ENCOFRADO Y DESENCOFRADO M2. 87.20 37.46 3,266.51
01.05.07 MESA DE MORTERO 7,803.84
01.05.07.01 MESA DE MORTERO (2.97 X 0.60) und 24.00 325.16 7,803.84
01.06 MAMPOSTERIA 72,788.10
01.06.01 MURO DE LADRILLO TUBULAR APAREJO DE CANTO m2 966.00 75.35 72,788.10
01.07 REVOQUES Y ENLUCIDOS 53,177.94
01.07.01 TARRAJEO PRIMARIO O RAYADO c:a, e= 1.5¢cm. m2 90.00 21.57 1,941.30
01.07.02 TARRAJEO FROTACHADO EN MUROS INTERIORES Y M2. 1,932.00 26.52 51,236.64

EXTERIORES c:a=15 e=1.5cm.
01.08 PISOS Y VEREDAS 335,207.12
01.08.01 FALSO PISO, E=4", Mortero 1.6, C:A m2 2,146.00 4211 90,368.06
01.08.02 PISO DE CEMENTO FROTACHADO e =1"- MORTERO 1:2 m2 240.93 16.73 4,030.76
01.08.03 PISO CERAMICO (0.40 X 0.40) ALTO TRANSITO m2 56.77 91.13 5,173.45
01.08.04 PISO DE PORCENALATO DE 0.60 X 0.60 m2 1,791.90 131.50 235,634.85

ANTIDESLIZANTE, ALTO TRANSITO
01.09 ESTRUCTURA METALICA 692,211.09
01.09.01 TUBO METALICO @ 8" m 800.00 550.70 440,560.00
01.09.02 VIGA METALICA ACABADO m 782.34 68.85 53,864.11
01.09.03 PLANCHA METALICA PLACA COLABORANTE m2 1,151.33 171.79 197,786.98
01.10 ZOCALOS Y CONTRAZOCALOS 4,029.23
01.10.01 ZOCALO de MAYOLICA BLANCA DE 20 x 20 m2 46.50 86.65 4,029.23
01.11 CARPINTERIA DE MADERA 97,922.55
01.11.01 PUERTA TIPO P-1, MACHIEMBRADO DE CEDRO und 1.00 1,466.78 1,466.78
01.11.02 PUERTA TIPO P-2 MACHIEMBRADO DE CEDRO und 1.00 1,217.42 1,217.42
01.11.03 PUERTA TIPO P-3, MACHIEMBRADO DE CEDRO und 4.00 999.29 3,997.16
01.11.04 PUERTA P-4 METALICA (3.00 X 2.10M.) und 19.00 3,970.40 75,437.60
01.11.05 PUERTA P - 5 DE MADERA APANELADA DE (1.75 x 2.10) und 1.00 1,563.68 1,563.68
01.11.06 PUERTA P-6 APANELADA 0.90 X 2.10M. DE MADERA und 4.00 1,110.94 4,443.76

(INC. MARCO)
01.11.07 PUERTA DE VIDRIO TEMPLADO 10 mm (2.00 x 2.10 m) und 5.00 1,959.23 9,796.15
01.12 CERRAJERIA 5,285.39
01.12.01 CHAPA PARA EXTERIORES DE 2 GOLPES. und 29.00 120.31 3,488.99
01.12.02 CHAPA PARA INTERIORES TIPO EPOLOK und 6.00 97.80 586.80
01.12.03 BISAGRA ALUMINIZADAS 3 1/2" x 3 1/2" und 105.00 11.52 1,209.60
01.13 PINTURA 32,548.05
01.13.01 PINTURA EN MUROS, LATEX 02 MANOS m2 1,932.00 10.90 21,058.80
01.13.02 PINTURA EN PUERTAS CON BARNIZ m2 378.00 20.21 7,639.38
01.13.03 PINTURA en CONTRAZOCALOS,con esmalte m2 231.78 16.61 3,849.87
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01.14 INSTALACIONES ELECTRICAS 99,491.29
01.14.01 CENTRO DE LUZ SIN ARTEFACTOS pto 62.00 84.55 5,242.10
01.14.02 ARTEFACTO FLUORESCENTE DE 2 X 36 W und 62.00 106.10 6,578.20
01.14.03 SALIDA PARA TOMACORRIENTE DOBLE pto 20.00 181.18 3,623.60
01.14.04 TABLERO GENERAL und 1.00 644.87 644.87
01.14.05 TABLERO DE DISTRIBUCION und 1.00 688.00 688.00
01.14.06 POZO DE TIERRAA TG und 1.00 1,245.52 1,245.52
01.14.07 LINEA DE ALIMENTACION N° 14 m 680.00 46.80 31,824.00
01.14.08 LINEA DE ALIMENTACION N° 12 m 425.00 47.40 20,145.00
01.14.09 GRUPO ELECTROGENO DIESEL ESTACIONARIO, und 1.00 29,500.00 29,500.00

MODELO GEP 18-6, DE 16 KW DE POTENCIA CONTINUA

Y 17.6 DE POTENCIA DE EMERGENCIA AL NIVEL DEL

MAR
01.15 INSTALACIONES SANITARIAS 38,897.36
01.15.01 SISTEMA DE EVACUACION DE AGUAS PLUVIALES 7,722.60
01.15.01.01 BAJADA DE AGUAS PLUVIALES 4" m 87.50 32.14 2,812.25
01.15.01.02 FALSA COLUMNA PARA PROTECCION DE MONTANTE M3. 3.25 619.83 2,014.45
01.15.01.03 CAJA DE REGISTRO 0.30 x 0.60 pza 15.00 193.06 2,895.90
01.15.02 APARATOS SANITARIOS Y ACCESORIOS 8,366.19
01.15.02.01 INODORO DE LOSA BLANCA pza 7.00 520.00 3,640.00
01.15.02.02 PAPELERA DE LOSA BLANCA pza 7.00 50.21 351.47
01.15.02.03 LAVADERO TIPO OVALINE DE LOSA BLANCA I/GRIFERIA und 7.00 240.32 1,682.24
01.15.02.04 LAVATORIO DE ACERO INOXIDABLE DE 01 POZA + pza 8.00 336.56 2,692.48

ACESORIOS
01.15.03 SISTEMA DE DESAGUE 10,151.04
01.15.03.01 VENTILACION PVC SAL 2" pza 3.00 27.03 81.09
01.15.03.02 SALIDA DE DESAGUE @ 2" PVC SAL pto 21.00 70.42 1,478.82
01.15.03.03 SALIDA DE DESAGUE @ 4" PVC-SAL pto 7.00 86.12 602.84
01.15.03.04 RED DE DESAGUE PVC SAL @ 6" m 135.50 34,51 4,676.11
01.15.03.05 RED DE DESAGUE PVC-SAL @ 4" m 49.41 11.80 583.04
01.15.03.06 RED DE DESAGUE PVC-SAL @ 2" m 78.55 9.43 740.73
01.15.03.07 REGISTRO ROSCADO @ 4" pza 6.00 67.14 402.84
01.15.03.08 SUMIDERO DE @ 2" pza 17.00 84.80 1,441.60
01.15.03.09 YEE PVC SAL4"A 2" pza 3.00 18.53 55.59
01.15.03.10 YEE PVC SAL 4" pza 3.00 29.46 88.38
01.15.04 SISTEMA DE AGUA FRIA 12,657.53
01.15.04.01 RED DE AGUA @ 1"PVC SAP C-10 m 6.00 16.41 98.46
01.15.04.02 RED DE AGUA FRIA PVC CLASE 10 - @ 3/4" m 14513 14.98 2,174.05
01.15.04.03 RED DE AGUA FRIA PVC CLASE 10 - @ 1/2" m 36.85 11.20 412.72
01.15.04.04 CODO DE 1/2" x 90° und 45.00 481 216.45
01.15.04.05 TEE DE 1/2" und 25.00 11.62 290.50
01.15.04.06 VALVULA DE COMPUERTA DE BRONCE @ 1/2" und 14.00 354.48 4,962.72
01.15.04.07 SALIDA DE AGUA FRIA CON TUBERIA DE PVC SAP 1/2" pto 28.00 65.96 1,846.88
01.15.04.08 VALVULA DE COMPUERTA @ 3/4" DE BRONCE und 1.00 79.75 79.75
01.15.04.09 TANQUE ELEVADO CAP. DE 1100 L. + accesorios und 2.00 1,288.00 2,576.00
01.16 TANQUE CISTERNA 18,692.90
01.16.01 MOVIMIENTO DE TIERRAS 1,162.38
01.16.01.01 EXCAVACION PARA TANQUE CISTERNA m3 17.06 37.67 642.65
01.16.01.02 ELIMINACION DE MATERIAL EXCEDENTE M3. 20.47 25.39 519.73
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01.16.02 OBRAS DE MORTERO SIMPLE 215.65
01.16.02.01 SOLADO e=0.05m m2 7.36 29.30 215.65
01.16.03 OBRAS DE MORTERO ARMADO 11,998.86
01.16.03.01 MORTERO F'C=210 KG CM2 m3 8.62 610.89 5,265.87
01.16.03.02 FIERRO CORRUGADO DE g=1/2" ;Fy=4200 kg/cm2 kg 935.99 6.01 5,625.30
01.16.03.03 ENCOFRADO Y DESENCOFRADO M2. 29.57 37.46 1,107.69
01.16.04 REVOQUES Y ENLUCIDOS 994.06
01.16.04.01 TARRAJEO CON IMPERMEABILIZANTES m2 27.16 36.60 994.06
01.16.05 PINTURA 367.75
01.16.05.01 PINTURA ESMALTE EN MUROS m2 27.16 13.54 367.75
01.16.06 EQUIPAMIENTO 2,084.20
01.16.06.01 ELECTROBOMBA 1HP und 1.00 750.00 750.00
01.16.06.02 TABLERO DE BOMBA und 1.00 1,334.20 1,334.20
01.16.07 MISCELANEAS 1,870.00
01.16.07.01 SISTEMA DE ALIMENTACION und 1.00 750.00 750.00
01.16.07.02 SISTEMA DE REBOSE und 1.00 250.00 250.00
01.16.07.03 ESCALERA METALICA (gato) und 1.00 250.00 250.00
01.16.07.04 TAPA METALICA 1.00 x 1.00m und 1.00 180.00 180.00
01.16.07.05 TAPA METALICA 0.50 x 0.50m und 1.00 150.00 150.00
01.16.07.06 CASETA PARA ELECTROBOMBA und 1.00 290.00 290.00
01.17 VARIOS 7,307.94
01.17.01 BARANDA DE TUBO METALICO 82" CROMADO ML. 72.32 101.05 7,307.94
02 SEGUNDO PISO 1,188,987.
58

02.01 MORTERO ARMADO 173,455.14
02.01.01 ESTRUCTURA DE PISO 155,254.09
02.01.01.01 MORTERO F'C=210 KG CM2 m3 143.92 610.89 87,919.29
02.01.01.02 FIERRO CORRUGADO de 1/2",Fy=4200 kg/cm2 kg 11,260.(5 5.98 67,334.80
02.01.02 ESCALERA 18,201.05
02.01.02.01 MORTERO F'C=210 KG CM2 m3 15.44 610.89 9,432.14
02.01.02.02 FIERRO CORRUGADO DE @=1/2" ;Fy=4200 kg/cm2 kg 915.54 6.01 5,502.40
02.01.02.03 ENCOFRADO Y DESENCOFRADO M2. 87.20 37.46 3,266.51
02.02 MAMPOSTERIA 48,840.36
02.02.01 MURO DE LADRILLO TUBULAR APAREJO DE CANTO m2 648.18 75.35 48,840.36
02.03 REVOQUES Y ENLUCIDOS 36,579.61
02.03.01 TARRAJEO PRIMARIO O RAYADO c:a, e= 1.5 cm. m2 102.00 21.57 2,200.14
02.03.02 TARRAJEO FROTACHADO EN MUROS INTERIORES Y M2. 1,296.36 26.52 34,379.47

EXTERIORES c:a=1:5 e=1.5cm.
02.04 PISOS Y VEREDAS 176,070.50
02.04.01 CONTRAPISO DE e=1"c:a 1:5 + 5% desperdicios m2 1,150.00 23.36 26,864.00

vaceado con lata
02.04.02 PISO CERAMICO (0.40 X 0.40) ALTO TRANSITO m2 50.00 91.13 4,556.50
02.04.03 PISO DE PORCENALATO DE 0.60 X 0.60 m2 1,100.00 13150  144,650.00

ANTIDESLIZANTE, ALTO TRANSITO
02.05 ESTRUCTURA METALICA 604,099.09
02.05.01 TUBO METALICO @ 8" m 640.00 550.70  352,448.00
02.05.02 VIGA METALICA ACABADO m 782.34 68.85 53,864.11
02.05.03 PLANCHA METALICA PLACA COLABORANTE m2 1,151.33 171.79  197,786.98
02.06 ZOCALOS Y CONTRAZOCALOS 8,838.30
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02.06.01 ZOCALO de MAYOLICA BLANCA DE 20 x 20 m2 102.00 86.65 8,838.30
02.07 CARPINTERIA DE MADERA 34,721.72
02.07.01 PUERTA TIPO P-3, MACHIEMBRADO DE CEDRO und 1.00 999.29 999.29
02.07.02 PUERTA P-4 (0.70 X 2.10M.) und 8.00 3,970.40 31,763.20
02.07.03 Pl)JERTA P-7 DE VIDRIO TEMPLADO 10 mm (2.00 x 2.60 und 1.00 1,959.23 1,959.23
m
02.08 CERRAJERIA 1,368.62
02.08.01 CHAPA PARA EXTERIORES DE 2 GOLPES. und 2.00 120.31 240.62
02.08.02 CHAPA PARA INTERIORES TIPO EPOLOK und 8.00 97.80 782.40
02.08.03 BISAGRA ALUMINIZADAS 3 1/2" x 3 1/2" und 30.00 11.52 345.60
02.09 PINTURA 17,078.85
02.09.01 PINTURA EN MUROS, LATEX 02 MANOS m2 1,296.36 10.90 14,130.32
02.09.02 PINTURA EN PUERTAS CON BARNIZ m2 26.46 20.21 534.76
02.09.03 PINTURA en CONTRAZOCALOS,con esmalte m2 145.32 16.61 2,413.77
02.10 INSTALACIONES ELECTRICAS 59,155.28
02.10.01 CENTRO DE LUZ SIN ARTEFACTOS pto 62.00 84.55 5,242.10
02.10.02 ARTEFACTO FLUORESCENTE DE 2 X 36 W und 62.00 106.10 6,578.20
02.10.03 SALIDA PARA TOMACORRIENTE DOBLE pto 20.00 181.18 3,623.60
02.10.04 TABLERO DE DISTRIBUCION und 1.00 688.00 688.00
02.10.05 LINEA DE ALIMENTACION N° 14 m 589.63 46.80 27,594.68
02.10.06 LINEA DE ALIMENTACION N° 12 m 325.50 47.40 15,428.70
02.11 INSTALACIONES SANITARIAS 21,472.17
02.11.01 SISTEMA DE EVACUACION DE AGUAS PLUVIALES 2,612.04
02.11.01.01 BAJADA DE AGUAS PLUVIALES 4" m 40.00 32.14 1,285.60
02.11.01.02 FALSA COLUMNA PARA PROTECCION DE MONTANTE M3. 2.14 619.83 1,326.44
02.11.02 APARATOS SANITARIOS Y ACCESORIOS 10,855.12
02.11.02.01 INODORO DE LOSA BLANCA pza 8.00 520.00 4,160.00
02.11.02.02 PAPELERA DE LOSA BLANCA pza 8.00 50.21 401.68
02.11.02.03 LAVADERO TIPO OVALINE DE LOSA BLANCA I/GRIFERIA und 8.00 240.32 1,922.56
02.11.02.04 LAVATORIO DE ACERO INOXIDABLE DE 01 POZA + pza 8.00 336.56 2,692.48
ACESORIOS
02.11.02.05 URINARIO DE LOSA VITRIFICADA und 4,00 419.60 1,678.40
02.11.03 SISTEMA DE DESAGUE 3,358.20
02.11.03.01 VENTILACION PVC SAL 2" pza 8.00 27.03 216.24
02.11.03.02 SALIDA DE DESAGUE @ 2" PVC SAL pto 5.00 70.42 352.10
02.11.03.03 SALIDA DE DESAGUE @ 4" PVC-SAL pto 8.00 86.12 688.96
02.11.03.04 RED DE DESAGUE PVC-SAL @ 4" m 35.29 11.80 416.42
02.11.03.05 RED DE DESAGUE PVC-SAL @ 2" m 52.20 9.43 492.25
02.11.03.06 REGISTRO ROSCADO @ 4" pza 6.00 67.14 402.84
02.11.03.07 SUMIDERO DE @ 2" pza 5.00 84.80 424.00
02.11.03.08 YEE PVC SAL4"A 2" pza 7.00 18.53 129.71
02.11.03.09 YEE PVC SAL 4" pza 8.00 29.46 235.68
02.11.04 SISTEMA DE AGUA FRIA 4,646.81
02.11.04.01 RED DE AGUA FRIA PVC CLASE 10 - @ 3/4" m 64.36 14.98 964.11
02.11.04.02 RED DE AGUA FRIA PVC CLASE 10- @ 1/2" m 47.48 11.20 531.78
02.11.04.03 CODO DE 1/2" x 90° und 24.00 4.81 115.44
02.11.04.04 TEE DE 1/2" und 20.00 11.62 232.40
02.11.04.05 VALVULA DE COMPUERTA DE BRONCE @ 1/2" und 4.00 354.48 1,417.92
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02.11.04.06
02.12
02.12.01

03

03.01
03.01.01
03.01.01.01
03.01.01.02
03.01.01.03
03.01.01.04
03.01.02
03.01.02.01
03.01.02.02
03.01.02.03
03.01.02.04
03.02
03.02.01
03.03
03.03.01
03.03.02

03.03.03
03.03.04
03.04

03.04.01

03.04.02
03.04.03

03.05

03.05.01
03.05.02
03.06

03.06.01
03.07

03.07.01
03.07.02
03.07.03
03.07.04

03.07.05

03.08

03.08.01
03.08.02
03.08.03
03.09

03.09.01
03.09.02

SALIDA DE AGUA FRIA CON TUBERIA DE PVC SAP 1/2"
VARIOS

BARANDA DE TUBO METALICO g2" CROMADO
TERCER PISO

MORTERO ARMADO

COLUMNAS

MORTERO F'C=210 KG CM2

FIERRO CORRUGADO de 1/2",Fy=4200 kg/cm2
FIERRO CORRUGADO de 3/8",Fy=4200 kg/cm2
ENCOFRADO Y DESENCOFRADO

VIGAS DE AMARRE

MORTERO F'C=210 KG CM2

FIERRO CORRUGADO de 1/2",Fy=4200 kg/cm2
FIERRO CORRUGADO de 3/8",Fy=4200 kg/cm2
ENCOFRADO Y DESENCOFRADO

MAMPOSTERIA

MURO DE LADRILLO TUBULAR APAREJO DE CANTO
REVOQUES Y ENLUCIDOS

TARRAJEO PRIMARIO O RAYADO c:a, e= 1.5 cm.

TARRAJEO FROTACHADO EN MUROS INTERIORES Y
EXTERIORES c:a=1:5 e=1.5cm.

TARRAJEO DE VIGAS MEZ. C:A 1:5, E=1.5CM
TARRAJEO DE COLUMNAS c:a 1:5
PISOS Y VEREDAS

CONTRAPISO DE e=1"c:a  1:5 + 5% desperdicios
vaceado con lata

PISO CERAMICO (0.45 X 0.45) ALTO TRANSITO

PISO DE PORCENALATO DE 0.60 X 0.60
ANTIDESLIZANTE, ALTO TRANSITO

ESTRUCTURA METALICA

CORREAS DE CANA GUAYAQUIL

TECHO DE TEJA DE COBRE

ZOCALOS Y CONTRAZOCALOS

ZOCALO de MAYOLICA BLANCA DE 20 x 20
CARPINTERIA DE MADERA

PUERTA TIPO P-3, MACHIEMBRADO DE CEDRO
PUERTA P-4 (0.70 X 2.10M.)

PUERTA P - 5 DE MADERA APANELADA DE (1.75 x 2.10)

PUERTA P-6 APANELADA 0.90 X 2.10M. DE MADERA
(INC. MARCO)

PUERTA P-7 DE VIDRIO TEMPLADO 10 mm (2.00 x 2.60
m)

CERRAJERIA

CHAPA PARA EXTERIORES DE 2 GOLPES.
CHAPA PARA INTERIORES TIPO EPOLOK
BISAGRA ALUMINIZADAS 3 1/2" x 3 1/2"
PINTURA

PINTURA EN MUROS, LATEX 02 MANOS
PINTURA EN PUERTAS CON BARNIZ

pto

ML.

m3
kg
kg
M2.

m3
kg
kg
M2.

m2

m2

M2.

m2

m2

m2

m2

m2

m2

m2

und
und
und

und

und

und
und

und

m2

m2

21.00

72.32

2.10
228.48
148.48

44.80

10.07
1,020.00
671.14
135.00

574.54

61.50
1,149.08

135.00
44.80

1,150.00

28.00
1,122.00

1,116.00
1,292.00

43.20

1.00
4.00
1.00
4.00

3.00

36.00
4.00
40.00

1,149.08
37.80

65.96

101.05

610.89
5.98
5.40

37.46

610.89
5.98
5.40

37.46

75.35

21.57
26.52

22.27
17.68

23.36

91.13
131.50

5.49
34.56

86.65

999.29
3,970.40
1,563.68
1,110.94

1,959.23

120.31
97.80
11.52

10.90
20.21

1,385.16
7,307.94
7,307.94
460,158.50
26,061.70
5,129.18
1,282.87
1,366.31
801.79
1,678.21
20,932.52
6,151.66
6,099.60
3,624.16
5,057.10
43,291.59
43,291.59
35,598.67
1,326.56
30,473.60

3,006.45
792.06
176,958.64
26,864.00

2,551.64
147,543.00

50,778.36
6,126.84
44,651.52
3,743.28
3,743.28
28,766.02
999.29
15,881.60
1,563.68
4,443.76

5,877.69

5,183.16
4,331.16
391.20
460.80
17,444.90
12,524.97
763.94
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03.09.03 PINTURA EN VIGAS Y COLUMNAS, 02 MANOS m2 179.80 10.90 1,959.82
03.09.04 PINTURA en CONTRAZOCALOS,con esmalte m2 132.22 16.61 2,196.17
03.10 INSTALACIONES ELECTRICAS 59,155.28
03.10.01 CENTRO DE LUZ SIN ARTEFACTOS pto 62.00 84.55 5,242.10
03.10.02 ARTEFACTO FLUORESCENTE DE 2 X 36 W und 62.00 106.10 6,578.20
03.10.03 SALIDA PARA TOMACORRIENTE DOBLE pto 20.00 181.18 3,623.60
03.10.04 TABLERO DE DISTRIBUCION und 1.00 688.00 688.00
03.10.05 LINEA DE ALIMENTACION N° 14 m 589.63 46.80 27,594.68
03.10.06 LINEA DE ALIMENTACION N° 12 m 325.50 47.40 15,428.70
03.11 INSTALACIONES SANITARIAS 13,176.90
03.11.01 SISTEMA DE EVACUACION DE AGUAS PLUVIALES 2,612.04
03.11.01.01 BAJADA DE AGUAS PLUVIALES 4" m 40.00 32.14 1,285.60
03.11.01.02 FALSA COLUMNA PARA PROTECCION DE MONTANTE M3. 2.14 619.83 1,326.44
03.11.02 APARATOS SANITARIOS Y ACCESORIOS 4,561.96
03.11.02.01 INODORO DE LOSA BLANCA pza 4.00 520.00 2,080.00
03.11.02.02 PAPELERA DE LOSA BLANCA pza 4.00 50.21 200.84
03.11.02.03 LAVADERO TIPO OVALINE DE LOSA BLANCA I/GRIFERIA und 6.00 240.32 1,441.92
03.11.02.05 URINARIO DE LOSA VITRIFICADA und 2.00 419.60 839.20
03.11.03 SISTEMA DE DESAGUE 2,470.96
03.11.03.01 VENTILACION PVC SAL 2" pza 4.00 27.03 108.12
03.11.03.02 SALIDA DE DESAGUE @ 2" PVC SAL pto 8.00 70.42 563.36
03.11.03.03 SALIDA DE DESAGUE @ 4" PVC-SAL pto 4,00 86.12 344.48
03.11.03.04 RED DE DESAGUE PVC-SAL @ 4" m 28.50 11.80 336.30
03.11.03.05 RED DE DESAGUE PVC-SAL @ 2" m 21.33 9.43 201.14
03.11.03.06 REGISTRO ROSCADO @ 4" pza 4,00 67.14 268.56
03.11.03.07 SUMIDERO DE @ 2" pza 4,00 84.80 339.20
03.11.03.08 YEE PVC SAL 4" A 2" pza 4,00 18.53 74.12
03.11.03.09 YEE PVC SAL 4" pza 8.00 29.46 235.68
03.11.04 SISTEMA DE AGUA FRIA 3,531.94
03.11.04.01 RED DE AGUA FRIA PVC CLASE 10 - @ 3/4" m 45.50 14.98 681.59
03.11.04.02 RED DE AGUA FRIA PVC CLASE 10 - @ 1/2" m 38.26 11.20 428,51
03.11.04.03 CODO DE 1/2" x 90° und 20.00 4,81 96.20
03.11.04.04 TEE DE 1/2" und 10.00 11.62 116.20
03.11.04.05 VALVULA DE COMPUERTA DE BRONCE @ 1/2" und 4,00 354.48 1,417.92
03.11.04.06 SALIDA DE AGUA FRIA CON TUBERIA DE PVC SAP 1/2" pto 12.00 65.96 791.52

COSTO DIRECTO 3,888,181.65

SON: TRES MILLONES OCHOCIENTOS OCHENTIOCHO MIL CIENTO OCHENTIUNO Y 65/100 NUEVOS SOLES
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Presupuesto Desagregado
Presupu 150114  DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY, DISTRITO DE PUNCHANA -
esto 5 PROVINCIA DE MAYNNAS - DEPARTAMENTO DE LORETO
Subpres 001 PRESUPUESTO REFERENCIAL
upuesto
Cliente BAKING SERVICE SRL Cost 15/10/202
oal 1
Lugar LORETO - MAYNAS - PUNCHANA
Item Descripcion U M Pr Mano de Obra Material Equipo Subcontr Subpartida Parci
n etr eci ato al S/.
d ad 0
o Sl
01 PRIMER PISO 654,141.11 1,520,185.84 64,708.64 2,239,035.57
01.01 OBRAS 304.00 23,826.68 9.12 24,139.80
PROVISIONALE
S
01.01.01 TRANSPORTE to 22 100 22,000.00 22,000.00
DE MATERIALES n 0.0 .00
0
01.01.02 POZ0O DE u 10 639 304.00 326.68 9.12 639.80
ALMACENAMIEN n 0 .80
TO DE AGUA; d
DE 1.00 x 2.00 x
1.20 m.
01.01.03 CONSTRUCCIO M 30. 50. 1,500.00 1,500.00
NES 2. 00 00
PROVISIONALE
S TECHO DE
CRISNEJAS Y
MADERA
REDONDA
01.02 OBRAS 7,705.00 965.81 1,588.22 10,259.03
PRELIMINARES
01.02.01 LIMPIEZA m 21 19 3,927.62 193.16 4,120.78
MANUAL DEL 2 46. 2
TERRENO 24
01.02.02 TRAZO, NIVEL Y M 21 2.8 3,777.38 965.81 1,395.06 6,138.25
REPLANTEO con 2. 46. 6
instrumento 24
01.03 MOVIMIENTO 94,005.40 1,792.80 22,761.74 118,559.93
DE TIERRAS
01.03.01 EXCAVACION m 24 75. 17,977.81 538.30 18,516.11
DE ZANJAS 3 5.8 33
PARA ZAPATAS 0
01.03.02 EXCAVACION m 42. 37. 1,562.27 46.99 1,609.26
ZANJA PARA 3 72 67
CIMIENTACION
01.03.03 EXCAVACION m 40. 37. 1,481.45 44,56 1,526.01
DE ZANJA PARA 3 51 67
VIGADE
CIMENTACION
01.03.04 EXCAVACION m 49 75. 36,277.44 1,086.24 37,363.68
DE ZANJAS 3 6.0 33
PARA MURO DE 0
COMTENCION
01.03.05 REFINE, m 33 85 753.64 1,792.80 288.84 2,835.28
NIVELACION Y 2 2.0 4
APISONADO 0
01.03.06 RELLENO m 59 83. 35,707.35 13,670.88 49,378.23
COMPACTADO 3 0.7 58
CON MATERIAL 9
SELECCIONADO
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01.03.07 ELIMINACION M 28 25. 245.44 7,085.93 7,331.36
DE MATERIAL 3. 8.7 39
EXCEDENTE 5

01.04 MORTERO 14,800.55 16,401.09 1,165.79 32,367.42
SIMPLE

01.04.01 SOLADO PARA M 33 28. 5,245.60 4,007.24 312.08 9,564.92
ZAPATAS E= 2. 2.0 81
5.00 cm 1:10 0

01.04.02 CIMIENTOS M 42, 370 5,923.56 9,280.49 604.92 15,808.96
MORTERO 1.8 ( 3. 72 .06
c:a ) incluye 5%
desperdicios

01.04.03 SOBRECIMIENT M 8.0 405 1,001.97 2,128.66 117.43 3,248.06
OS MORTERO 3. 1 .50
1:4 (c:a) incluye
5% desperdicios

01.04.04 ENCOFRADO Y M 10 35. 2,629.42 984.70 131.36 3,745.48
DESENCOFRAD 2. 6.8 07
ODE 0
SOBRECIMIENT
0s

01.05 MORTERO 154,263.28 420,575.83 21,311.32 596,150.43
ARMADO

01.05.01 ZAPATAS 12,761.60 44517.73 1,573.34 58,852.67

01.05.01.01 MORTERO m 57. 610 6,428.80 27,933.71 702.58 35,065.09
F'C=210 KG CM2 3 40 .89

01.05.01.02 FIERRO k 39 60 6,332.80 16,584.02 870.76 23,787.58
CORRUGADO g 58. 1
DE 5/8", F'y= 00
4200Kg/cm?2

01.05.02 VIGAS DE 16,101.13 34,049.81 1,939.18 52,090.12
CIMENTACION

01.05.02.01 MORTERO m  40. 610 4,537.12 19,714.19 495.84 24,747.15
F'C=210 KG CM2 3 51 .89

01.05.02.02 FIERRO k 15 59 2,448.00 6,089.40 612.00 9,149.40
CORRUGADO de g 30. 8
1/2" Fy=4200 00
kglcm2

01.05.02.03 FIERRO k 14 54 1,915.11 5,476.02 688.24 8,079.37
CORRUGADO de g 96. 0
3/8",Fy=4200 18
kg/lcm2

01.05.02.04 ENCOFRADO Y M 27 3. 7,200.90 2,770.20 143.10 10,114.20
DESENCOFRAD 2. 0.0 46
0 0

01.05.03 MURO DE 75,019.20 193,958.27 9,956.06 278,933.52
CONTENCION

01.05.03.01 MORTERO m 24 610 27,914.88 121,292.65 3,050.70 152,258.22
F'C=210 KG CM2 3 92 .89

4

01.05.03.02 FIERRO k 16, 59 25,939.01 64,523.28 6,484.75 96,947.04
CORRUGADO de g 21 8
1/2" Fy=4200 1.8
kg/cm2 8

01.05.03.03 ENCOFRADO Y M 9 3. 21,165.31 8,142.34 420.61 29,728.26
DESENCOFRAD 2. 3.6 46
¢} 0

01.05.04 COLUMNAS 7,078.55 17,097.75 838.83 25,015.14

01.05.04.01 MORTERO m 14, 610 1,598.24 6,944.50 174.66 8,717.40
f'c=210 kg/cm?2, 3 27 .89
columnas

01.05.04.02 FIERRO k 11 7.3 1,763.84 5,886.82 440.96 8,091.62
CORRUGADO g 02. 4
DE g 114" Fy= 40
4200Kg/cm2

01.05.04.03 FIERRO k 79 6.0 1,269.76 3,325.18 174.59 4,769.54
CORRUGADO g 3.6 1
DE 5/8", F'y= 0
4200Kg/cm2
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01.05.04.04 ENCOFRADO Y M 9L 37. 2,446.71 941.25 48.62 3,436.58
DESENCOFRAD 2. 74 46
(o]
01.05.05 ESTRUCTURA 34,135.04 114,853.47 6,265.58 155,254.09
DE PISO
01.05.05.01 MORTERO m 14 610 16,119.04 70,038.67 1,761.58 87,919.29
F'C=210 KG CM2 3 39 .89
2
01.05.05.02 FIERRO k 11, 5.9 18,016.00 44,814.80 4,504.00 67,334.80
CORRUGADO de g 26 8
1/2",Fy=4200 0.0
kglcm2 0
01.05.06 ESCALERA 5,519.76 12,052.40 628.89 18,201.05
01.05.06.01 MORTERO m 15 610 1,729.28 7,513.88 188.99 9,432.14
F'C=210 KG CM2 3 44 .89
01.05.06.02 FIERRO k 91 6.0 1,464.86 3,643.85 393.68 5,502.40
CORRUGADO g 55 1
DE g=1/2" 4
;Fy=4200 kg/cm2
01.05.06.03 ENCOFRADO Y M 87 37. 2,325.62 894.67 46.22 3,266.51
DESENCOFRAD 2. 20 46
o]
01.05.07 MESA DE 3,648.00 4,046.40 109.44 7,803.84
MORTERO
01.05.07.01 MESA DE u 24, 325 3,648.00 4,046.40 109.44 7,803.84
MORTERO (2.97 n 00 .16
X 0.60) d
01.06 MAMPOSTERIA 28,980.00 42,938.70 869.40 72,788.10
01.06.01 MURO DE m 96 75. 28,980.00 42,938.70 869.40 72,788.10
LADRILLO 2 6.0 35
TUBULAR 0
APAREJO DE
CANTO
01.07 REVOQUES Y 39,990.00 11,988.24 1,199.70 53,177.94
ENLUCIDOS
01.07.01 TARRAJEO m 90 21 1,350.00 550.80 40.50 1,941.30
PRIMARIO O 2 00 57
RAYADO c:a, e=
15cm.
01.07.02 TARRAJEO M 19 26. 38,640.00 11,437.44 1,159.20 51,236.64
FROTACHADO 2. 32 52
EN MUROS 00
INTERIORES Y
EXTERIORES
ca=1l5
e=1.5cm.
01.08 PISOS Y 87,112.38 242,632.97 5,461.77 335,207.12
VEREDAS
01.08.01 FALSO PISO, m 21 42 37,018.50 49,379.46 3,970.10 90,368.06
E=4", Mortero 1:6 2 46. 11
,CA 00
01.08.02 PISO DE m 24 16. 1,168.51 2,838.16 24.09 4,030.76
CEMENTO 2 0.9 73
FROTACHADO e 3
=1"- MORTERO
1:2
01.08.03 PISO m  56. 91. 1,135.40 4,003.99 34.06 5,173.45
CERAMICO (0.40 2 77 13
X 0.40) ALTO
TRANSITO
01.08.04 PISO DE m 17 131 47,789.97 186,411.36 1,433.52 235,634.85
PORCENALATO 2 91. .50
DE 0.60 X 0.60 90
ANTIDESLIZANT
E, ALTO
TRANSITO
01.09 ESTRUCTURA 104,519.13 582,461.40 5,230.56 692,211.09
METALICA
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01.09.01 TUBO m 80 550 51,200.00 386,800.00 2,560.00 440,560.00
METALICO @ 8" 0.0 .70
0
01.09.02 VIGA METALICA m 78 68. 40,055.81 11,805.51 2,002.79 53,864.11
ACABADO 23 85
4
01.09.03 PLANCHA m 11 171 13,263.32 183,855.89 667.77 197,786.98
METALICA 2 51. 79
PLACA 33
COLABORANTE
01.10 ZOCALOS Y 1,691.21 2,287.34 50.69 4,029.23
CONTRAZOCAL
0s
01.10.01 ZOCALO de m  46. 86. 1,691.21 2,287.34 50.69 4,029.23
MAYOLICA 2 50 65
BLANCA DE 20 x
20
01.11 CARPINTERIA 11,161.61 86,256.50 504.44 97,922.55
DE MADERA
01.11.01 PUERTA TIPO P- u 10 14 64.00 1,401.50 1.28 1,466.78
1, n 0 66
MACHIEMBRAD d 78
O DE CEDRO
01.11.02 PUERTA TIPO P- u 10 1.2 64.00 1,151.50 1.92 1,217.42
2 n 0o 17
MACHIEMBRAD d 42
O DE CEDRO
01.11.03 PUERTA TIPO P- u 40 999 185.60 3,806.00 5.56 3,997.16
3 n 0 .29
MACHIEMBRAD d
O DE CEDRO
01.11.04 PUERTA P-4 u 19. 39 8,512.00 66,500.00 425.60 75,437.60
METALICA (3.00 n 00 70.
X 2.10M.) d 40
01.11.05 PUERTAP -5 u 10 15 256.00 1,300.00 7.68 1,563.68
DE MADERA n 0 63
APANELADA DE d 68
(1.75x 2.10)
01.11.06 PUERTA P-6 u 40 11 1,013.36 3,400.00 30.40 4,443.76
APANELADA n 0 10
0.90 X 2.10M. DE d 94
MADERA (INC.
MARCO)
01.11.07 PUERTA DE u 50 19 1,066.65 8,697.50 32.00 9,796.15
VIDRIO n 0 59
TEMPLADO 10 d 23
mm (2.00 x 2.10
m)
01.12 CERRAJERIA 1,654.96 3,575.00 55.43 5,285.39
01.12.01 CHAPA PARA u 29. 120 994.12 2,465.00 29.87 3,488.99
EXTERIORES n 00 31
DE 2 GOLPES. d
01.12.02 CHAPA PARA u 60 97 301.74 270.00 15.06 586.80
INTERIORES n 0 80
TIPO EPOLOK d
01.12.03 BISAGRA u 10 11 359.10 840.00 10.50 1,209.60
ALUMINIZADAS n 5.0 52
31/2"x31/2" d 0
01.13 PINTURA 23,279.88 8,260.73 1,007.44 32,548.05
01.13.01 PINTURA EN m 19 10. 15,456.00 4,830.00 772.80 21,058.80
MUROS, LATEX 2 32. 90
02 MANOS 00
01.13.02 PINTURA EN m 37 20. 5,042.52 2,445.66 151.20 7,639.38
PUERTAS CON 2 8.0 21
BARNIZ 0
01.13.03 PINTURA en m 23 16. 2,781.36 985.07 83.44 3,849.87
CONTRAZOCAL 2 17 61
0S,con esmalte 8
01.14 INSTALACIONE 51,631.35 46,277.66 1,582.28 99,491.29
S ELECTRICAS
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01.14.01 CENTRO DE pt 62 84. 3,769.60 1,359.66 112.84 5,242.10
LUZ SIN 0 00 55
ARTEFACTOS
01.14.02 ARTEFACTO u 62. 106 1,571.08 4,960.00 47.12 6,578.20
FLUORESCENT n 00 .10
EDE2X36W d
01.14.03 SALIDA PARA pt 20. 181 1,520.00 2,027.60 76.00 3,623.60
TOMACORRIEN 0 00 18
TE DOBLE
01.14.04 TABLERO u 10 644 106.67 535.00 320 644.87
GENERAL n 0 87
d
01.14.05 TABLERO DE u 10 688 160.00 520.00 8.00 688.00
DISTRIBUCION n 0 .00
d
01.14.06 POZO DE u 10 1.2 304.00 932.40 9.12 1,245.52
TIERRAATG n 0 45
d 52
01.14.07 LINEA DE m 68  46. 27,200.00 3,808.00 816.00 31,824.00
ALIMENTACION 0.0 80
N° 14 0
01.14.08 LINEA DE m 42 47. 17,000.00 2,635.00 510.00 20,145.00
ALIMENTACION 5.0 40
N° 12 0
01.14.09 GRUPO u 10 29, 29,500.00 29,500.00
ELECTROGENO n 0 500
DIESEL d .00
ESTACIONARIO,
MODELO GEP
18-6, DE 16 KW
DE POTENCIA
CONTINUAY
17.6 DE
POTENCIA DE
EMERGENCIA
AL NIVEL DEL
MAR
01.15 INSTALACIONE 21,994.24 16,265.34 637.78 38,897.36
S SANITARIAS
01.15.01 SISTEMA DE 3,994.45 3,572.69 155.46 7,722.60
EVACUACION
DE AGUAS
PLUVIALES
01.15.01.01 BAJADA DE m 87 32 1,312.50 1,473.50 26.25 2,812.25
AGUAS 50 14
PLUVIALES 4"
01.15.01.02 FALSA M 32 619 442.00 1,510.44 62.01 2,014.45
COLUMNA PARA 3 5 .83
PROTECCION
DE MONTANTE
01.15.01.03 CAJA DE p 15, 193 2,239.95 588.75 67.20 2,895.90
REGISTRO 0.30 z 00 .06
x 0.60 a
01.15.02 APARATOS 3,409.31 4,905.00 51.88 8,366.19
SANITARIOS Y
ACCESORIOS
01.15.02.01 INODORO DE p 70 520 1,680.00 1,960.00 3,640.00
LOSA BLANCA z 0 .00
a
01.15.02.02 PAPELERA DE p 70 50 205.31 140.00 6.16 351.47
LOSA BLANCA z 0 21
a
01.15.02.03 LAVADERO u 70 240 308.00 1,365.00 9.24 1,682.24
TIPO OVALINE n 0 32
DE LOSA d
BLANCA
IIGRIFERIA
01.15.02.04 LAVATORIO DE p 80 336 1,216.00 1,440.00 36.48 2,692.48
ACERO z 0 .56
INOXIDABLE DE a
01 POZA +
ACESORIOS
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01.15.03 SISTEMA DE 5,878.21 4,097.82 175.01 10,151.04
DESAGUE
01.15.03.01 VENTILACION p 3.0 27. 36.48 4353 1.08 81.09
PVC SAL 2" z 0 03
a
01.15.03.02 SALIDA DE pt 21. 70. 1,276.80 163.80 38.22 1,478.82
DESAGUE @ 2" 0 00 42
PVC SAL
01.15.03.03 SALIDA DE pt 7.0 86. 425.60 164.50 12.74 602.84
DESAGUE @ 4" 0 0 12
PVC-SAL
01.15.03.04 RED DE m 13 34. 2,341.44 2,264.21 70.46 4,676.11
DESAGUE PVC 55 51
SAL @ 6" 0
01.15.03.05 RED DE m 49. 11 150.21 428.38 4.45 583.04
DESAGUE PVC- 41 80
SAL@ 4"
01.15.03.06 RED DE m 78. 9.4 298.49 433.60 8.64 740.73
DESAGUE PVC- 55 3
SAL@ 2"
01.15.03.07 REGISTRO p 60 67 228.00 168.00 6.84 402.84
ROSCADO @ 4" z 0 14
a
01.15.03.08 SUMIDERO DE p 17. 84, 1,020.00 391.00 30.60 1,441.60
g2 z 00 80
a
01.15.03.09 YEE PVC SAL 4" p 3.0 18. 35.19 20.40 55.59
A2" z 0 53
a
01.15.03.10 YEE PVC SAL 4" p 30 29 66.00 20.40 1.98 88.38
z 0 46
a
01.15.04 SISTEMA DE 8,712.27 3,689.83 255.43 12,657.53
AGUA FRIA
01.15.04.01 RED DE AGUA m 60 16 72.96 23.34 2.16 98.46
@ 1"PVC SAP C- 0 41
10
01.15.04.02 RED DE AGUA m 14 14 1,764.78 357.02 52.25 2,174.05
FRIA PVC 51 98
CLASE 10- @ 3
3/4"
01.15.04.03 RED DE AGUA m 36 11 320.23 82.91 9.58 412.72
FRIA PVC 85 20
CLASE 10- @
1/2"
01.15.04.04 CODO DE 1/2" x u 45. 48 158.40 53.10 4.95 216.45
90° n 00 1
d
01.15.04.05 TEE DE 1/2" u 25. 11 253.50 29.50 7.50 290.50
n 00 62
d
01.15.04.06 VALVULA DE u 14, 354 4,256.00 579.04 127.68 4,962.72
COMPUERTA n 00 48
DE BRONCE @ d
1/2"
01.15.04.07 SALIDA DE pt 28. 65. 1,680.00 116.48 50.40 1,846.88
AGUA FRIA CON o 00 9
TUBERIA DE
PVC SAP 1/2"
01.15.04.08 VALVULA DE u 1.0 79. 30.40 48.44 0.91 79.75
COMPUERTA @ n 0 75
3/4" DE BRONCE d
01.15.04.09 TANQUE u 2.0 12 176.00 2,400.00 2,576.00
ELEVADO CAP. n 0 88.
DE 1100 L. + d 00
accesorios
01.16 TANQUE 5,648.71 11,933.22 1,110.96 18,692.90
CISTERNA
01.16.01 MOVIMIENTO 641.28 521.10 1,162.38
DE TIERRAS
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01.16.01.01 EXCAVACION m 17 37. 623.88 18.77 642.65
PARA TANQUE 3 06 67
CISTERNA
01.16.01.02 ELIMINACION M 20 25. 17.40 502.33 519.73
DE MATERIAL 3 47 39
EXCEDENTE
01.16.02 OBRAS DE 116.29 82.51 16.85 215.65
MORTERO
SIMPLE
01.16.02.01 SOLADO m 73 29. 116.29 82.51 16.85 215.65
€=0.05m 2 6 30
01.16.03 OBRAS DE 3,251.65 8,223.55 523.66 11,998.86
MORTERO
ARMADO
01.16.03.01 MORTERO m 86 610 965.44 4,194.92 105.51 5,265.87
F'C=210 KG CM2 3 2 .89
01.16.03.02 FIERRO k 93 6.0 1,497.58 3,725.24 402.48 5,625.30
CORRUGADO g 5.9 1
DE g=1/2" 9
;Fy=4200 kg/cm2
01.16.03.03 ENCOFRADO Y M 29 37. 788.63 303.39 15.67 1,107.69
DESENCOFRAD 2. 57 46
o]
01.16.04 REVOQUES Y 738.75 233.03 22.27 994.06
ENLUCIDOS
01.16.04.01 TARRAJEO CON m 27 36. 738.75 233.03 22.27 994.06
IMPERMEABILIZ 2 16 60
ANTES
01.16.05 PINTURA 260.74 99.13 7.88 367.75
01.16.05.01 PINTURA m 27 13. 260.74 99.13 7.88 367.75
ESMALTE EN 2 16 54
MUROS
01.16.06 EQUIPAMIENTO 640.00 1,425.00 19.20 2,084.20
01.16.06.01 ELECTROBOMB u 10 750 750.00 750.00
A 1HP n 0 .00
d
01.16.06.02 TABLERO DE u 10 13 640.00 675.00 19.20 1,334.20
BOMBA n 0 34
d 20
01.16.07 MISCELANEAS 1,870.00 1,870.00
01.16.07.01 SISTEMA DE u 10 750 750.00 750.00
ALIMENTACION n 0 .00
d
01.16.07.02 SISTEMA DE u 10 250 250.00 250.00
REBOSE n 0 .00
d
01.16.07.03 ESCALERA u 10 250 250.00 250.00
METALICA (gato) n 0 .00
d
01.16.07.04 TAPA METALICA u 10 180 180.00 180.00
1.00 x 1.00m n 0 .00
d
01.16.07.05 TAPA METALICA u 10 150 150.00 150.00
0.50 x 0.50m n 0 .00
d
01.16.07.06 CASETA PARA u 10 290 290.00 290.00
ELECTROBOMB n 0 .00
A d
01.17 VARIOS 5,399.41 1,746.53 162.00 7,307.94
01.17.01 BARANDA DE M 72 101 5,399.41 1,746.53 162.00 7,307.94
TUBO L. 32 .05
METALICO g2"
CROMADO
02 SEGUNDO PISO 300,905.08 870,537.70 17,544.80 1,188,987.58
02.01 MORTERO 39,654.80 126,905.87 6,894.47 173,455.14
ARMADO
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02.01.01 ESTRUCTURA 34,135.04 114,853.47 6,265.58 155,254.09
DE PISO
02.01.01.01 MORTERO m 14 610 16,119.04 70,038.67 1,761.58 87,919.29
F'C=210 KG CM2 3 3.9 .89
2
02.01.01.02 FIERRO k 11, 5.9 18,016.00 44,814.80 4,504.00 67,334.80
CORRUGADO de g 26 8
1/2",Fy=4200 0.0
kglcm2 0
02.01.02 ESCALERA 5,519.76 12,052.40 628.89 18,201.05
02.01.02.01 MORTERO m 15 610 1,729.28 7,513.88 188.99 9,432.14
F'C=210 KG CM2 3 44 .89
02.01.02.02 FIERRO k 91 6.0 1,464.86 3,643.85 393.68 5,502.40
CORRUGADO g 55 1
DE g=1/2" 4
;Fy=4200 kg/cm2
02.01.02.03 ENCOFRADO Y M 87 37. 2,325.62 894.67 46.22 3,266.51
DESENCOFRAD 2. 20 46
(0]
02.02 MAMPOSTERIA 19,445.40 28,811.60 583.36 48,840.36
02.02.01 MURO DE m 64 75. 19,445.40 28,811.60 583.36 48,840.36
LADRILLO 2 8.1 35
TUBULAR 8
APAREJO DE
CANTO
02.03 REVOQUES Y 27,457.20 8,298.69 823.72 36,579.61
ENLUCIDOS
02.03.01 TARRAJEO m 10 21 1,530.00 624.24 45.90 2,200.14
PRIMARIO O 2 2.0 57
RAYADO c:a, e= 0
1.5cm.
02.03.02 TARRAJEO M 12 26. 25,927.20 7,674.45 777.82 34,379.47
FROTACHADO 2. 96 52
EN MUROS 36
INTERIORES Y
EXTERIORES
ca=15
e=1.5cm.
02.04 PISOS Y 38,617.00 135,658.00 1,795.50 176,070.50
VEREDAS
02.04.01 CONTRAPISO m 11 23. 8,280.00 17,698.50 885.50 26,864.00
DEe=1"ca 2 50. 36
1.5+ 5% 00
desperdicios
vaceado con lata
02.04.02 PISO m 50 91. 1,000.00 3,526.50 30.00 4,556.50
CERAMICO (0.40 2 00 13
X 0.40) ALTO
TRANSITO
02.04.03 PISO DE m 11 131 29,337.00 114,433.00 880.00 144,650.00
PORCENALATO 2 00. .50
DE 0.60 X 0.60 00
ANTIDESLIZANT
E, ALTO
TRANSITO
02.05 ESTRUCTURA 94,279.13 505,101.40 4,718.56 604,099.09
METALICA
02.05.01 TUBO m 64 550 40,960.00 309,440.00 2,048.00 352,448.00
METALICO @ 8" 0.0 .70
0
02.05.02 VIGA METALICA m 78 68. 40,055.81 11,805.51 2,002.79 53,864.11
ACABADO 2.3 85
4
02.05.03 PLANCHA m 11 171 13,263.32 183,855.89 667.77 197,786.98
METALICA 2 51. .79
PLACA 33
COLABORANTE
02.06 ZOCALOS Y 3,709.74 5,017.38 111.18 8,838.30
CONTRAZOCAL
0s
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02.06.01 ZOCALO de m 10 86. 3,709.74 5,017.38 111.18 8,838.30
MAYOLICA 2 2.0 65
BLANCA DE 20 x 0
20

02.07 CARPINTERIA 3,843.73 30,691.00 186.99 34,721.72
DE MADERA

02.07.01 PUERTA TIPO P- u 10 999 46.40 951.50 139 999.29
3, n 0 .29
MACHIEMBRAD d
O DE CEDRO

02.07.02 PUERTA P-4 u 80 39 3,584.00 28,000.00 179.20 31,763.20
(0.70 X 2.10M.) n 0 70.

d 40

02.07.03 PUERTA P-7 DE u 10 19 213.33 1,739.50 6.40 1,959.23
VIDRIO n 0 59.
TEMPLADO 10 d 23
mm (2.00 x 2.60
m)

02.08 CERRAJERIA 573.48 770.00 25.14 1,368.62

02.08.01 CHAPA PARA u 20 120 68.56 170.00 2.06 240.62
EXTERIORES n 0 31
DE 2 GOLPES. d

02.08.02 CHAPA PARA u 80 97 402.32 360.00 20.08 782.40
INTERIORES n 0 80
TIPO EPOLOK d

02.08.03 BISAGRA u 30. 11 102.60 240.00 3.00 345.60
ALUMINIZADAS n 00 52
31/2"x31/2" d

02.09 PINTURA 12,467.70 4,029.71 581.44 17,078.85

02.09.01 PINTURA EN m 12 10. 10,370.88 3,240.90 518.54 14,130.32
MUROS, LATEX 2 96. 90
02 MANOS 36

02.09.02 PINTURA EN m 26 20. 352.98 171.20 10.58 534.76
PUERTAS CON 2 46 21
BARNIZ

02.09.03 PINTURA en m 14 16. 1,743.84 617.61 52.32 2,413.77
CONTRAZOCAL 2 53 61
0S,con esmalte 2

02.10 INSTALACIONE 43,625.88 14,187.29 1,342.12 59,155.28
S ELECTRICAS

02.10.01 CENTRO DE pt  62. 84 3,769.60 1,359.66 112.84 5,242.10
LUZ SIN 0 00 55
ARTEFACTOS

02.10.02 ARTEFACTO u 62. 106 1,571.08 4,960.00 47.12 6,578.20
FLUORESCENT n 00 10
EDE2X36W d

02.10.03 SALIDA PARA pt 20. 181 1,520.00 2,027.60 76.00 3,623.60
TOMACORRIEN 0 00 18
TE DOBLE

02.10.04 TABLERO DE u 10 688 160.00 520.00 8.00 688.00
DISTRIBUCION n 0 .00

d

02.10.05 LINEA DE m 58  46. 23,585.20 3,301.93 707.56 27,594.68
ALIMENTACION 9.6 80
Ne 14 3

02.10.06 LINEA DE m 32 41 13,020.00 2,018.10 390.60 15,428.70
ALIMENTACION 55 40
N° 12 0

02.11 INSTALACIONE 11,831.61 9,320.23 320.32 21,472.17
S SANITARIAS

02.11.01 SISTEMA DE 891.04 1,668.17 52.83 2,612.04
EVACUACION
DE AGUAS
PLUVIALES

02.11.01.01 BAJADA DE m 40. 32. 600.00 673.60 12.00 1,285.60
AGUAS 00 14
PLUVIALES 4"

02.11.01.02 FALSA M 21 619 291.04 994.57 40.83 1,326.44
COLUMNA PARA 3. 4 .83
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PROTECCION
DE MONTANTE
02.11.02 APARATOS 5,002.64 5,760.00 92.48 10,855.12
SANITARIOS Y
ACCESORIOS
02.11.02.01 INODORO DE p 80 520 1,920.00 2,240.00 4,160.00
LOSA BLANCA z 0 .00
a
02.11.02.02 PAPELERA DE p 8.0 50. 234.64 160.00 7.04 401.68
LOSA BLANCA z 0 21
a
02.11.02.03 LAVADERO u 80 240 352.00 1,560.00 10.56 1,922.56
TIPO OVALINE n 0 32
DE LOSA d
BLANCA
IGRIFERIA
02.11.02.04 LAVATORIO DE p 80 336 1,216.00 1,440.00 36.48 2,692.48
ACERO z 0 .56
INOXIDABLE DE a
01 POZA +
ACESORIOS
02.11.02.05 URINARIO DE u 40 419 1,280.00 360.00 38.40 1,678.40
LOSA n 0 .60
VITRIFICADA d
02.11.03 SISTEMA DE 1,979.43 1,322.18 56.58 3,358.20
DESAGUE
02.11.03.01 VENTILACION p 8.0 27. 97.28 116.08 2.88 216.24
PVC SAL 2" z 0 03
a
02.11.03.02 SALIDA DE pt 50 70 304.00 39.00 9.10 352.10
DESAGUE @ 2" 0 0 42
PVC SAL
02.11.03.03 SALIDA DE pt 80 86 486.40 188.00 14.56 688.96
DESAGUE @ 4" 0 0 12
PVC-SAL
02.11.03.04 RED DE m 35 1L 107.28 305.96 3.18 416.42
DESAGUE PVC- 29 80
SAL@ 4"
02.11.03.05 RED DE m 52 94 198.36 288.14 5.74 492.25
DESAGUE PVC- 20 3
SAL@ 2"
02.11.03.06 REGISTRO p 60 67 228.00 168.00 6.84 402.84
ROSCADO @ 4" z 0 14
a
02.11.03.07 SUMIDERO DE p 50 84 300.00 115.00 9.00 424.00
g2 z 0 80
a
02.11.03.08 YEE PVC SAL 4" p 7.0 18. 82.11 47.60 129.71
A2 z 0 53
a
02.11.03.09 YEE PVC SAL 4" p 80 29 176.00 54.40 5.28 235.68
z 0 46
a
02.11.04 SISTEMA DE 3,958.50 569.88 118.43 4,646.81
AGUA FRIA
02.11.04.01 RED DE AGUA m 64. 14. 782.62 158.33 23.17 964.11
FRIA PVC 36 98
CLASE 10- @
3/4"
02.11.04.02 RED DE AGUA m 47. 11 412.60 106.83 12.34 531.78
FRIA PVC 48 20
CLASE 10- @
1/2"
02.11.04.03 CODO DE 1/2" x u 24. 4.8 84.48 28.32 2.64 115.44
90° n 00 1
d
02.11.04.04 TEE DE 1/2" u 20. 11 202.80 23.60 6.00 232.40
n 00 62
d
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02.11.04.05 VALVULA DE u 40 354 1,216.00 165.44 36.48 1,417.92
COMPUERTA n 0 48
DE BRONCE @ d
172"
02.11.04.06 SALIDA DE pt 21. 65 1,260.00 87.36 37.80 1,385.16
AGUA FRIA CON 0 00 96
TUBERIA DE
PVC SAP 1/2"
02.12 VARIOS 5,399.41 1,746.53 162.00 7,307.94
02.12.01 BARANDA DE M 72. 101 5,399.41 1,746.53 162.00 7,307.94
TUBO L. 32 .05
METALICO 22"
CROMADO
03 TERCER PISO 186,270.49 266,494.47 7,393.58 460,158.50
03.01 MORTERO 9,204.99 15,736.05 1,120.66 26,061.70
ARMADO
03.01.01 COLUMNAS 1,985.64 2,934.41 209.13 5,129.18
03.01.01.01 MORTERO m 21 610 235.20 1,021.97 25.70 1,282.87
F'C=210 KG CM2 3 0 .89
03.01.01.02 FIERRO k 22 59 365.57 909.35 91.39 1,366.31
CORRUGADO de g 8.4 8
1/2" Fy=4200 8
kglcm2
03.01.01.03 FIERRO k 14 54 190.05 543.44 68.30 801.79
CORRUGADO de g 8.4 0
3/8",Fy=4200 8
kglcm2
03.01.01.04 ENCOFRADO Y M 44, 37. 1,194.82 459.65 23.74 1,678.21
DESENCOFRAD 2. 80 46
o]
03.01.02 VIGAS DE 7,219.35 12,801.64 911.53 20,932.52
AMARRE
03.01.02.01 MORTERO m 10. 610 1,127.84 4,900.57 123.26 6,151.66
F'C=210 KG CM2 3 07 .89
03.01.02.02 FIERRO k 10 59 1,632.00 4,059.60 408.00 6,099.60
CORRUGADO de g 20. 8
1/2" Fy=4200 00
kglcm2
03.01.02.03 FIERRO k 67 54 859.06 2,456.37 308.72 3,624.16
CORRUGADO de g 11 0
3/8",Fy=4200 4
kg/lcm2
03.01.02.04 ENCOFRADO Y M 13 37. 3,600.45 1,385.10 71.55 5,057.10
DESENCOFRAD 2. 5.0 46
o] 0
03.02 MAMPOSTERIA 17,236.20 25,538.30 517.09 43,291.59
03.02.01 MURO DE m 57 75 17,236.20 25,538.30 517.09 43,291.59
LADRILLO 2 45 35
TUBULAR 4
APAREJO DE
CANTO
03.03 REVOQUES Y 26,520.81 8,240.20 837.66 35,598.67
ENLUCIDOS
03.03.01 TARRAJEO m 6l 21 922.50 376.38 27.68 1,326.56
PRIMARIO O 2 50 57
RAYADO c:a, e=
1.5cm.
03.03.02 TARRAJEO M 11 26 22,981.60 6,802.55 689.45 30,473.60
FROTACHADO 2. 49. 52
EN MUROS 08
INTERIORES Y
EXTERIORES
ca=1l5
e=1.5cm.
03.03.03 TARRAJEO DE m 13 22. 2,104.65 796.50 105.30 3,006.45
VIGAS MEZ. C:A 2 5.0 27
15, E=1.5CM 0

UNIVERSIDAD CIENTIFICA DEL PERU - FACULTAD DE ARQUITECTURA Y URBANISMO

| 216



"DISENO DE CENTRO TURISTICO GASTRONOMICO BELLAVISTA NANAY — PUNCHANA -

ANO 2021~
03.03.04 TARRAJEO DE m 44, 17. 512.06 264.77 15.23 792.06
COLUMNAS c:a 2 80 68
15
03.04 PISOS Y 38,763.74 136,395.00 1,799.90 176,958.64
VEREDAS
03.04.01 CONTRAPISO m 11 23 8,280.00 17,698.50 885.50 26,864.00
DEe=1"ca 2 50. 36
1:5+5% 00
desperdicios
vaceado con lata
03.04.02 PISO m 28 9L 560.00 1,974.84 16.80 2,551.64
CERAMICO (0.45 2 00 13
X 0.45) ALTO
TRANSITO
03.04.03 PISO DE m 11 131 29,923.74 116,721.66 897.60 147,543.00
PORCENALATO 2 22. .50
DE 0.60 X 0.60 00
ANTIDESLIZANT
E, ALTO
TRANSITO
03.05 ESTRUCTURA 23,879.20 26,182.08 717.08 50,778.36
METALICA
03.05.01 CORREAS DE m 11 5.4 4,240.80 1,763.28 122.76 6,126.84
CANA 16. 9
GUAYAQUIL 00
03.05.02 TECHO DE TEJA m 12 34. 19,638.40 24,418.80 594.32 44,651.52
DE COBRE 2 92. 56
00
03.06 ZOCALOS Y 1,571.18 2,125.01 47.09 3,743.28
CONTRAZOCAL
0s
03.06.01 ZOCALO de m 43. 86. 1,571.18 2,125.01 47.09 3,743.28
MAYOLICA 2 20 65
BLANCA DE 20 x
20
03.07 CARPINTERIA 3,747.75 24,870.00 148.27 28,766.02
DE MADERA
03.07.01 PUERTA TIPO P- u 10 999 46.40 951.50 1.39 999.29
3 n 0 .29
MACHIEMBRAD d
O DE CEDRO
03.07.02 PUERTA P-4 u 40 39 1,792.00 14,000.00 89.60 15,881.60
(0.70 X 2.10M.) n 0 70
d 40
03.07.03 PUERTAP -5 u 10 15 256.00 1,300.00 7.68 1,563.68
DE MADERA n 0 63.
APANELADA DE d 68
(1.75x 2.10)
03.07.04 PUERTA P-6 u 40 11 1,013.36 3,400.00 30.40 4,443.76
APANELADA n 0 10.
0.90 X 2.10M. DE d 94
MADERA (INC.
MARCO)
03.07.05 PUERTA P-7 DE u 30 19 639.99 5,218.50 19.20 5,877.69
VIDRIO n 0 59.
TEMPLADO 10 d 23
mm (2.00 x 2.60
m)
03.08 CERRAJERIA 1,572.04 3,560.00 51.12 5,183.16
03.08.01 CHAPA PARA u 36. 120 1,234.08 3,060.00 37.08 4,331.16
EXTERIORES n 00 31
DE 2 GOLPES. d
03.08.02 CHAPA PARA u 4.0 97. 201.16 180.00 10.04 391.20
INTERIORES n 0 80
TIPO EPOLOK d
03.08.03 BISAGRA u 40. 11 136.80 320.00 4.00 460.80
ALUMINIZADAS n 00 52
31/2"x31/2" d
03.09 PINTURA 12,721.93 4,128.71 594.27 17,444.90
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03.09.01 PINTURA EN m 11 10. 9,192.64 2,872.70 459.63 12,524.97
MUROS, LATEX 2 49. 90
02 MANOS 08
03.09.02 PINTURA EN m 37. 20. 504.25 244,57 15.12 763.94
PUERTAS CON 2 80 21
BARNIZ
03.09.03 PINTURA EN m 17 10. 1,438.40 449.50 71.92 1,959.82
VIGAS Y 2 9.8 90
COLUMNAS, 02 0
MANOS
03.09.04 PINTURA en m 13 16. 1,586.64 561.94 47.60 2,196.17
CONTRAZOCAL 2 2.2 61
0S,con esmalte 2
03.10 INSTALACIONE 43,625.88 14,187.29 1,342.12 59,155.28
S ELECTRICAS
03.10.01 CENTRO DE pt 62. 84. 3,769.60 1,359.66 112.84 5,242.10
LUZ SIN 0 00 55
ARTEFACTOS
03.10.02 ARTEFACTO u 62. 106 1,571.08 4,960.00 4712 6,578.20
FLUORESCENT n 00 10
EDE2X36W d
03.10.03 SALIDA PARA pt 20. 181 1,520.00 2,027.60 76.00 3,623.60
TOMACORRIEN 0 00 18
TE DOBLE
03.10.04 TABLERO DE u 10 688 160.00 520.00 8.00 688.00
DISTRIBUCION n 0 .00
d
03.10.05 LINEA DE m 58 46 23,585.20 3,301.93 707.56 27,594.68
ALIMENTACION 9.6 80
Ne 14 3
03.10.06 LINEA DE m 32 47. 13,020.00 2,018.10 390.60 15,428.70
ALIMENTACION 55 40
Ne 12 0
03.11 INSTALACIONE 7,426.77 5,531.83 218.32 13,176.90
S SANITARIAS
03.11.01 SISTEMA DE 891.04 1,668.17 52.83 2,612.04
EVACUACION
DE AGUAS
PLUVIALES
03.11.01.01 BAJADA DE m 40, 32 600.00 673.60 12.00 1,285.60
AGUAS 00 14
PLUVIALES 4"
03.11.01.02 FALSA M 21 619 291.04 994,57 40.83 1,326.44
COLUMNA PARA 3. 4 .83
PROTECCION
DE MONTANTE
03.11.02 APARATOS 1,981.32 2,550.00 30.64 4,561.96
SANITARIOS Y
ACCESORIOS
03.11.02.01 INODORO DE p 40 520 960.00 1,120.00 2,080.00
LOSA BLANCA z 0 .00
a
03.11.02.02 PAPELERA DE p 40  50. 117.32 80.00 352 200.84
LOSA BLANCA z 0 21
a
03.11.02.03 LAVADERO u 6.0 240 264.00 1,170.00 7.92 1,441.92
TIPO OVALINE n 0 32
DE LOSA d
BLANCA
IGRIFERIA
03.11.02.05 URINARIO DE u 20 419 640.00 180.00 19.20 839.20
LOSA n 0 .60
VITRIFICADA d
03.11.03 SISTEMA DE 1,560.85 864.88 45.24 2,470.96
DESAGUE
03.11.03.01 VENTILACION p 4.0 21. 48.64 58.04 1.44 108.12
PVC SAL 2" z 0 03
a
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03.11.03.02 SALIDA DE pt 8.0 70. 486.40 62.40 14.56 563.36
DESAGUE @ 2" (o] 0 42
PVC SAL
03.11.03.03 SALIDA DE pt 40 86. 243.20 94.00 7.28 344.48
DESAGUE @ 4" 0 0 12
PVC-SAL
03.11.03.04 RED DE m 28. 11 86.64 247.10 2.57 336.30
DESAGUE PVC- 50 80
SAL@ 4"
03.11.03.05 RED DE m 21. 9.4 81.05 117.74 2.35 201.14
DESAGUE PVC- 33 3
SAL@ 2"
03.11.03.06 REGISTRO p 40 67 152.00 112.00 4.56 268.56
ROSCADO @ 4" z 0 14
a
03.11.03.07 SUMIDERO DE p 40 84. 240.00 92.00 7.20 339.20
g2 z 0 80
a
03.11.03.08 YEE PVC SAL 4" p 40 18. 46.92 27.20 74.12
A2" z 0 53
a
03.11.03.09 YEE PVC SAL 4" p 80 29. 176.00 54.40 5.28 235.68
z 0 46
a
03.11.04 SISTEMA DE 2,993.56 448.78 89.61 3,531.94
AGUA FRIA
03.11.04.01 RED DE AGUA m 45. 14. 553.28 111.93 16.38 681.59
FRIA PVC 50 98
CLASE 10- @
3/4"
03.11.04.02 RED DE AGUA m 38. 11 332.48 86.09 9.95 42851
FRIA PVC 26 20
CLASE 10- @
12"
03.11.04.03 CODO DE 1/2" x u 20. 48 70.40 23.60 2.20 96.20
90° n 00 1
d
03.11.04.04  TEE DE 1/2" u 10. 11 101.40 11.80 3.00 116.20
n 00 62
d
03.11.04.05 VALVULA DE u 40 354 1,216.00 165.44 36.48 1,417.92
COMPUERTA n 0 48
DE BRONCE @ d
12"
03.11.04.06 SALIDA DE pt  12. 65 720.00 49.92 21.60 791.52
AGUA ERIA CON 0 00 96
TUBERIA DE
PVC SAP 1/2"
COSTO 3,888,
DIRECTO 181.65
SON: TRES MILLONES OCHOCIENTOS OCHENTIOCHO MIL CIENTO OCHENTIUNO Y 65/100 NUEVOS SOLES
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